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Chiffres cles
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Le Centre du développement agroalimentaire «Ardéche le goat»

. 157 adhérents et un réseau de plus de 300 entreprises agroalimentaires

. 400 000 € de budget

. 58 000 € de cotisations d’entreprises et de redevance sur CA (+330 % en 5 ans)
. 120 articles de presse, émissions radio et TV par an

. 122 actualités mises en ligne/an sur les sites internet

Le pdle « projets collectifs »

et « marque sélective Les étapes savoureuses® »

. 53 étapes savoureuses® sélectionnées (15 nouveaux en 2014)

. 85 000 € de CA réalisé avec I'opération collective Venteprivee.com

. 172 entreprises sur I'annuaire professionnel www.ardeche-agroalimentaire.fr
. 10 200 exemplaires du magazine «Ardéche le golt, destinations gourmandes
au fil des saisons» vendus

Le pdle « marque collective Golitez I’Ardéche®»

. 122 adhérents
. Plus de 4 millions d’euros de chiffre d’affaires réalisé sous la marque
. 406 produits agréés, 85 cahiers des charges
76 nouveaux produits sélectionnés en 2014
. 9 jurys de dégustation/an pour 130 produits dégustés
. 36 audits en entreprises réalisés
. Plus de 300 points de vente proposant une gamme GoUtez I'’Ardéche® pour

450 000 € de chiffre d’affaires sur 'année 2014
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Schema organisationnel

Centre du développement agroalimentaire ardsche

LE godT
président : Raymond LAFFONT
N/
N~ N~
Péle « projets collectifs » Péle marque collective
vice-président : Stéphane TEYSSIER vice-président : Raphaél POMMIER
Public cible : Public cible :
Entreprises agroalimentaires ardéchoises Adhérents de la marque N
st Cogte, | Ardedt

Adhérents de la marque

( Marie-Pierre HILAIRE R
Directrice
Jeanne FAGUIER PASQUIER Stéphanie DALLARD
- Sandra TEYSSIER
/ Mélanie HERITIER Assistance de direction

Chargée de projets marque collective

Chargée de projets collectifs
’ o Virgile PETIN Goltez I'Ardéche®

Agent administratif, chargé des animations
N\ J

I Conseil d’administration 1
! Représentants des filieres \. Trésorier 4.' Représentants des comités produits !
| Philippe COSTET I
1 Cyril JAQUIN Raphaél POMMIER I
Boissons Secrétaire Boissons
| Bénédicte CARRIER 1
1 Christian MARTIN Thierry AIGON 1
Boulangerie, patisserie, confiserie, glaces, Boulangerie, patisserie, confiserie, glaces,
| chocolat, produits céréaliers et miel chocolat, produits céréaliers et miel |
I Présidents et directeurs I
Bénédicte CARRIER consulaires David MOULIN
I ChereLionts, eclElzens, [predls Fabienne MUNOZ - Isabelle TRETON Charcuterie, salaisons, produits I
I carnés et transformés, produits laitiers Chambre de métiers et de I'artisanat carnés et transformés, produits laitiers
1 Daniel VERNOL Jean-Luc FLAUGERE - Vincent QUENAULT Michel GRANGE [
I Fruits et legumes frais et transformés Chambre d’agriculture Fruits et légumes frais et transformés
. Jean-Paul POULET - Laurent TALON
1 Richard ROCLE Chambre de commerce et d’industrie Jean-Frangois CHANEAC |
i Restauration traiteurs Restauration traiteurs I

Thématiques Référents

Innovation/performance Serge MOUTON - 04 75 35 72 54
Export Franck LIOTIER - 04 75 69 27 22
Commercialisation/approvisionnement local Lucia LATRE - 04 75 20 28 00
Emploi formation Nathalie VOSSEY - 04 75 07 54 17

Communication/veille Marie-Pierre HILAIRE - 04 75 20 28 08
Goatez '’Ardéche® Sophie TRINTIGNAC - 04 75 20 28 00

Cédric RAGUET - 04 75 35 67 22

Johann SODINI - 04 75 07 54 12

Le Centre du développement agroalimentaire est une association
initiée par les Chambres consulaires et subventionnée par le Conseil départemental de I'’Ardéche, la région Rhone-Alpes et I'Etat.

Sa vocation est d’aider les entreprises agroalimentaires ardéchoises dans leur développement.
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ls nous font confiance

Evolution du nombre d'adhérents

1
1
: +100% en 5 ans
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Typologie des adhérents

B Gaditer FArdschs o1 [rapes
RAVOUN P
B Gadibe? T A he

B EEapses savoursusss

o Prajets collectifs

Evolution des cotisations (+220% en 4 ans)
et des dépenses pour les entreprises

2014-2015 E '
20132008 =
201.2-2013 = = '

2
2011-2012 E I

] SO000

M Cotisations entregrises of
redevances sur CA gdnérd

B Dépenses pour les actions
destinées auy entreprises

100000 150000

La participation financiére des adhérents est composée
des cotisations, des redevances versées sur le chiffre
d’affaires généré et des frais d’inscription aux actions.

Cette évolution de plus de 200% en 4 ans permet d’aug-
menter 'autofinancement de l'association et de réaliser
des dépenses au bénéfice des entreprises (supports de
communication, contréles qualité), avec un budget qui est
passé de 84 000 a 130 000 euros en 4 ans.

En complément de ces dépenses externes, le Centre mo-
bilise également du temps d’animation pour les différents
projets mis en place.

Les 157 adhérents du Centre du.développement agroalimentaire

- 122 adhérents a la marque Goltez I'Ardéche®
- 53 adhérents a la marque Les étapes savoureuses® *

« 33 adhérents Golitez I’Ardéche® et Les étapes savoureuses®
Au levant, Auberge Chanéac - La Table du Terroir, Auberge de
Chanaleilles - Domaine des Chénes, Auberge de Montfleury,
Auberge du Bez, Auberge du Pont d’Arc, Auberge Les Murets,
Caveau du Domaine de Peyre Brune, Chataignes et Champignons,
Chéateau de la Selve, Clos de I'Abbé Dubois, Domaine Alain
Dumarcher, Domaine de Mermés, Domaine de Rilhac, Domaine de
Vigier, Domaine du Colombier, Domaine du Mas d’Intras, Domaine
Notre Dame de Cousignac, Domaine Olivier de Bournet, Escargots
des Restanques, Gaec de la Chevre blanche, Grand Hoétel de
Lyon, Hotel de la Chaumette Restaurant Portes des Suds, Hotel
du Levant - Restaurant Brioude, La Cerise sur 'Agneau, La Ferme
du Chataignier, La Mere Tranquille, Lou Mouli d’Oli, Restaurant
Carabasse, Restaurant de I'Hotel Beauséjour, Restaurant Le
Panoramic, Resto Bistro Chez Lulu, Vignerons Ardéchois.

* 89 adhérents Golitez ’Ardéche®

Aigon Thierry Maitre Glacier, Anne Favé, Ardéche frais, Association
pour la promotion du pain ardéchois, Au Pavé de St Régis, Auberge
de Thorrenc, Bertrand Norbert, Boucherie Charcuterie Moulin,
Boucherie Saulignac, Boulangerie Patisserie Baudouin, Boulangerie
Patisserie Le Pain d’Antan, Brasserie Bourganel, Brasserie de
I’Ardéche Méridionale, Cave Boissonnet, Cave Coopérative de
Valvignéres, Cave des Vignerons du Sud Ardeche, Cave Desbos,
Charcuterie Largeron, Charcuterie Mougey, Distillerie Jean Gauthier,
Domaine des Mires, Domaine de Pontet Fronzele, Domaine du
Bois de Belle, Domaine du Bréchon, Domaine du Serre, Domaine
Marius Pradal, EARL de Pragrand, EARL du Cluzel, EARL Valsault,
ES Vinaigrerie, Ets Rome, Ets Sabaton, Ets Veyrenc, Fromagerie
du Vivarais, GAEC de Mirabel, GAEC Marron Chataigne, Hélix
Eyrieux, Hotel des Sapins, Hotel Restaurant Le Provencal, Hotel
Restaurant Les Cedres, La Caprovine, La Ferme de Grimaudier, La
Ferme de la Source de la Loire, La Ferme des Divols, La Maison
de Nany, La Source au Miel, La Tradition du Plateau ardéchois,
Laiterie Carrier, L'Ardéchois Gourmand, Le Carré d’Aléthius, Le
Genét d’Or, Le Kriskan, Le Mas de la Madeleine, Le Petit resto,
Les Confitures de Nicole, Les Délices du Maraicher, Les Fruits des
vergers de la Fontauliere, Les Glaces de I'Ardéche, Les Ruchers
de Bizac, Maison Charaix, Marrons Imbert, Mets délice Traiteur,
Michel Gamon Traiteur, Musée Alphonse Daudet, Nectardéchois,
Nougaterie du Pont d’Arc, Patisserie Baudoin, Patisserie Mounier,
Pisciculture de I'Ardéche, Producteurs de Violine de Borée,
Propriété Casimir Gascon, Restaurant La Boria, Restaurant Le
Chéne Vert, Salaisons Marion, Sarl Boucherie Thierry, SARL de
Lamothe, SARL Puzzi, Terre d’Ardéche, Sofabo, Sources du
Pestrin, Super U Le Cheylard, Syndicat des Patissiers Confiseurs
Glaciers, Terre Adelice, Testut Alain, Traiteur Abrinés, Traiteur Au
Fin Gourmet, Truffes des bois jolis, Vergers des Combes, Vivacoop.

¢ 20 adhérents Les étapes savoureuses®

Ardelyne Agri, Auberge la Farigoule, Brasserie L'Agrivoise,
Chateau les Amoureuses, Domaine de Gouye, Domaine de la
Croix Blanche, Ferme Boulon, La Chévre d’Andaure, Le Mas de
mon Pere, Les Marronniers, Maison du Fin Gras, Mas de Bagnols,
Moulin a huile La Magnanerie, Musée de la Chataigneraie,
Néovinum, Notes de Saveurs, PNR des Monts d’Ardéche,
Restaurant Aux Sablettes, Salaisons Teyssier, Terra Cabra.

* 15 adhérents projets collectifs

Arche des métiers, Association de défense et de promotion des
produits de charcuterie de I'’Ardéche, Association des Producteurs
Fermiers de la Filiere Affineur-Ardéche Méridionale, Basket Club
Nord Ardeche, Boiron Surgélation, CFPPA Le Pradel, Comité
interprofessionnel de la chataigne d’Ardéche, Communauté de
communes du pays Beaume-Drobie, Concept Fruits, Gueze SAS,
Hopital local Elisée Charra, Mairie d’Aubenas, Pierre Chauvet
Chocolaterie, Salaisons Debroas, Société des Eaux Minérales de
Vals.

* 2 adhésions Etapes savoureuses® ont été résiliées suite a la fermeture des entreprises



Rapport d actiuité

Pdle « projets collectifs »

Approvisionnement local, commercialisation
et marchés locaux

Les membres du groupe :

CCIT : Patricia Loro, Cédric Raguet

Chambre de métiers et de l'artisanat : Johann Sodini
Chambre d’agriculture : Lucia Latré

Agri Bio Ardéche

D’Ardéche & de Saison : Nicolas Sabot

* 6 réunions du groupe thématique

Ardéche le golt a coordonné plus
de 150m’*d’espace regroupant 11
entreprises ardéchoises et 27m’
f de stand d’animation, vitrine
du savoir-faire de chefs, des
entreprises et des partenaires,
placée sous le théme « Explorateur de
godats ». Un dispositif de presse collectif a
également été réalisé.

APPRO LOCAL EXEMPLES

* Poursuite et finalisation du travail d'accompagnement de Sodexo sports et loisirs sur
I'approvisionnement du restaurant de la Caverne du Pont d’Arc — Ardéche : travail sur
les cahiers des charges produits, rencontres avec des professionnels, organisation
d’une réunion d’information des entreprises, diffusion de I'appel a candidatures.

* Accompagnement des initiatives territoriales de restauration collective et sensibilisa-
tion des établissements (colleges, hopitaux, campings, CREPS, Base départementale)
sur le secteur de Vallon Pont d’Arc, en cohérence et en complémentarité avec les
démarches engagées aupres du restaurant de la Caverne.

buide pratique

« Diffusion du guide pratique « approvisionnement local et restauration » destiné aux
professionnels de la restauration et disponible sur www.ardechelegout.fr/pro.
« Aide au développement des circuits de proximité en lien avec la restauration tradition-

nelle, présentation des outils d’approvisionnement local, sur le secteur Centre Ardéche
en coordination avec Agribio et Civam.

» Mise en place d’une convention avec un grossiste en boissons pour les produits Goa-
tez I’Ardéche® sur le centre du département.

« Travail sur la logistique en lien avec la Chambre d’agriculture dans le cadre du projet
D’Ardéche et de Saison.

» Opération de commercialisation collective sur www.vente-privee.com.
» Métro Valence : suivi, aide au référencement et a la valorisation de produits ardéchois.

Accompagnement de Sodexo
sports et loisirs

om0 ey #

Les semaines ?’ PR
savoureuses ri' Tt
du Pays d’Antraigues E.:

Le Centre du développement agroali-

mentaire accompagne Sodexo sports

et loisirs (gestionnaire du restaurant

de la Caverne du Pont d’Arc) depuis

mi-2013, avec 'appui des Chambrgs

consulaires, afin de proposer au sein

du restaurant une part prépondérante _ s
de produits locaux (objectif : 75 % de prod.u1.ts ardéchois
&ventuellement complétés par des approvisionnements

RRRE R

Deux semaines thématiques ont été organisées afin de
rapprocher les restaurateurs et producteurs du canton
d’Antraigues. Le principe est simple, les restaurants
d’'un secteur s’engagent a cuisiner les produits de proxi-
mité durant une semaine et se coordonnent pour les

de la région Rhone-Alpes).

Des cahiers des charges sur les différentes productions\ ga-
rantissant proximité et qualité ont été mis en place. Ardéche
le goQt a organiseé des rencontres entre Sodexo etl les pro-
fessionnels ardéchois. Plus de 50 entreprises ardeqhonses
se sont positionnées en répondant a 'appel a candl‘dature
diffusé en décembre 2014 par l'intermédiaire d’Alrdeche le
godt. Les candidatures d’une quinzaine d’entreprllses etde
deux grossistes locaux ont été retenues pour lasaison2015.

achats et la logistique. Suite a une premiére semaine
consacrée au veau dans 5 restaurants en septembre
2013, 'agneau a été mis a 'honneur dans 7 restaurants
en avril 2014.

Ces semaines thématiques sont le fruit d’'un travail par-
tenarial mené entre la Communauté de Communes
du Pays d’Aubenas-Vals, la Chambre d’Agriculture, la
CCIT et Ardéche le godt.

Cette action a été déclinée sur le secteur des Gorges de
I’Ardeche sous l'intitulé « L’Ardéche s’invite au menu ».




Rapport d actiuite

RH, métiers, formation

Innovation, développement, performance

Export
Les membres du groupe : Les membres du groupe : Les membres du groupe :
CCIT : Alain Michel CCIT : Serge Mouton CCIT : Franck Liotier
Chambre de métiers et de I'artisanat : Chambre de métiers et de I'artisanat : Cécile Greffe Chambre de métiers et de l'artisanat :
Nathalie Vossey et Carine Valentin Chambre d’agriculture : Lucia Latré Johann Sodini
Chambre d’agriculture : Odile Chamba « 1 réunion du groupe thématique Chambre d’agriculture : Yves Boyer
* 1 réunion du groupe thématique

¢ 2 réunions du groupe thématique

RH, METIERS EXEMPLES

« Réflexion sur la construction d’'une offre de formation « accueil du public » en lien avec les Etapes savoureuses
Ardéche. Une premiére formation a eu lieu le 17 novembre en partenariat avec la Chambre d’Agriculture de I’Ardéche.
« Ardéche le godt participe au groupe agroalimentaire Drome Ardéche Centre animé par le Contrat Territorial Emploi
Formation (CTEF) et a ainsi participé a I'organisation d’'un petit déjeuner destiné aux entreprises agroalimentaires qui
s’est tenu le 4 novembre pour mieux définir les attentes et besoins des professionnels.

L’action phare Croque’'métiers a rempli son objectif de promotion des métiers de I'agroalimentaire via le théatre sous
un angle décalé et a la portée de tous, par le biais de 3 représentations jouée par les professionnels eux-mémes.

INNOVATION

EXEMPLES

Neuf entreprises ont participé le 20 novembre a une réunion d’information et de sensibilisation sur la nouvelle regle-

mentation INCO et les innovations en termes d’emballages organisée par Ardeche le godt et la CCIT. Intervention
assurée par Isara Lyon.

En partenariat avec la Chambre d’agriculture, le Centre a participé a I'organisation du Concours général agricole.

EXPORT

EXEMPLES

Ardéche le godt et la CCIT de I'Ardéche ont proposé une réunion d’information sur le marché suédois, en préam-

bule de I'organisation de la mission Suede, afin de mieux connaitre ce marché. Treize entreprises se sont révelées
intéressées et 6 sont venues a la réunion.

INGENIERIE DU CENTRE

mise a disposition des porteurs de projet du Pdle d’excellence rurale (PER)

Yilles Ce PER sest terminé le 30 juin 2015 pour 6 projets alors que.3‘autre36 ont obtenu un | Entre ghisre et Picadan |
“F‘ff] 0 Jslai de dérogation d’'une année et devront étre clturés au 30 juin 2016.
urae

Ardéche le godt anime et coordonne le PER depuis le dépot de la candidature en 2010. Te rrmCubrn
»
i i S tisfaisants :
i i méme s’ils ne sont pas exhaustifs, son_t trés sa o . .
- preméesécar;;g;zs('je lieux de promotion ou de transformation : Terra Cabra, Néovinum, atelier VILLE D' AUBENAS
transformation chataigne N o
2 modernisations : abattoir d’Aubenas, cuisine dg I'hopital de Lamastre e indirects
- Creation de 10 emplois directs, 1 emploi saisonnier et de nombreux gmp ois in
- En 3 ans : + de 7 700 visiteurs a Terra Cabra (en constante progression), d; he
is iuin 2013 : + de 8 000 visiteurs a Neovinum . , ardzc A
grenprlejzlzg)l;Z et 2014 : + 49 % de vente au caveau d’Uvica / + 38 % dllj tlcket;ﬂ a_c;(l;\rarta Cobre it Goar
- - Salisé i te de produits locaux de
- 113 450 € de CA realisé par le point de ven abra
‘252 g&;ix vendus des magazines d’Ardéche le goQt «Au coeur des saveurs» et «Destinations
gourmandes au fil des saisons»

Du point de vue qualitatif, le PER a permis de mieux valoriser les principales prrtoduc.ticznser:ct)rzallsss,p?:_
i6t6 aupre i ser des synergies et des partenariats !

. leur notoriété auprés du grand public, de creer ! . _ : er e

?:svsi;%zel; ot les filieres tout en permettant aux professionnels de I'agroalimentaire d’acquerir une ré

approche d’agro-tourisme.

Le bilan complet sera réalisé au 30 juin 2016.




Communication

Les membres du groupe :
CCIT : Serge Caillet
Chambre de métiers et de l'artisanat : N i

e me : Nathalie Vossey / Séveri i
Chambre d’agriculture : Jean-Luc Flaugére v/ Severine egiron
+ Professionnels et partenaires

* 5 réunions du groupe thématique

ssbrs

10 200 magazines

vendus ii (c):(c))(l)l e;)x édi_te's Déclir}aison de Conception de kits d’animation pour
av: Colgatlon kakémonos ateliers pratiques de découverte des
personnalisés ; . .
Département produits ardéchois.

Géo-localisation des
restaurateurs Goltez
I’Ardéche® sur la carte

Ardéche Loisirs et

Patrimoine éditée a

280 000 ex

Diffusion de la signalétique :

fléchage extérieur, trophée,

autocollants, présentoir de
comptoir, plaque murale

Co-réalisation de la
page « C’est beau,
c’est bon » diffusée a
143 000 ex

. _Goﬁtez I'info : bulletin d’info trimestriel & destina-
tion des adhérents/partenaires de la marque

« L’almanach de I'Ardéche/Editions Arthéma : 3 recettes dans la publication 2015
« Participation & de nombreuses assemblées générales d’'organismes professionnels

« Edition réguliére de communiqués de presse et parutions sur les sites internet

Devenez «Fou d’Ardéche 1»

Fort de son nombre croissant d’adhérents professionnels, Ardéche le godt souhaite
désormais favoriser les échanges avec le grand public, ardéchois ou non, afin d’étre
plus proche des consommateurs, développer la notoriété
de ses marques et diversifier ses ressources. Pour cela,
les statuts de I'association prévoient un collége « membre
bienfaiteur » ouvert aux personnes physiques et un
groupe travaille sur le sujet depuis plusieurs mois.

Ces membres deviendront, comme les professionnels, de
véritables ambassadeurs de la démarche de valorisation
des produits ardéchois. Plusieurs niveaux d’adhésion
leur seront proposés et permettront de profiter de
contreparties adaptées. Les adhérents professionnels
seront invités a leur proposer des visites privées, des
cours de cuisine ou des privileges. Cette démarche sera
mise en ceuvre dés la fin de 'année.

Plus de détails dans la retros-
pective « 12 mois en bref » et dans
le panorama médias sur
www.ardechelegout.fr/pro

Mise en ligne des nouveaux sites internet :
ardechelegout.fr (espace pro / grand public)
et goutezlardeche.fr /
lesetapessavoureuses.fr
en version frangaise et anglaise

Zoom sur le site et I’annuaire
professionnel

En 2014, Ardéche le golt a refondu tous
ses sites internet.Tous sites confondus,
5000 visiteurs sont totalisés par mois.
Lespace professionnel www.ardeche-
legout.fr/pro en ligne depuis le 1°" juil-
let 2014, a regu 2430 visites en un an
et totalise 1600 visiteurs uniques, soit
27% de la cible (les 6000 entreprises de
I'agroalimentaire en Ardéche).

En 2015, [I'annuaire www.ardeche-
agroalimentaire.fr, @ fait peau neuve et
dispose désormais d'une rubrique « res-
taurateurs ». A ce jour, 172 entreprises
sont référencées.

Les entreprises qui n’ont pas encore
de fiche peuvent se connecter sur
www.ardechelegout.fr/pro et cliquer
sur « Rejoignez I’annuaire profes-
sionnel ».
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Les réalisations du Centre financées par le Péle d’Excellence Rurale #mw

Excellence
Rurale

Les étapes savoureuses® Ardéche

Cette marque, lancée en 2014;a pour objectifs principaux :

« de proposer aux visiteurs des lieux savoureux a decouvrir,

» de dynamiser la reconnaissance des produits et de la gastronomie de notre département,
« de permettre aux entreprises de développer une activité économique et touristique,

« d’inviter les visiteurs a découvrir 'ensemble du territoire.

Cette marque compte aujourd’hui 53 adhérents :
» 25 producteurs/transformateurs » 23 restaurants * 4 sites / musées * 1 manifestation (les 11 Castagnades)
» 4 entreprises en cours de traitement

Plus de 65 entreprises ont été démarchées et 33 prospects seront contactés a 'automne 2015.

Les outils de communication :

Le Miam miam édité a 25000 exemplaires présente I'ensemble des étapes savoureuses et les géo-localise
La signalétique, facilement reconnaissable, permet d’identifier rapidement les membres du réseau

Le site www.lesetapessavoureuses.fr est en ligne depuis le printemps 2014. Les premieres comparaisons
sont encourageantes : du 01/04 au 31/07/14 : 511 visites / du 01/04 au 31/07/15 : 2183 visites.

Depuis I'été 2015, I'application smartphone Les étapes savoureuses est disponible
elle permet de trouver en quelques instants les étapes a proximité.

' : flashez-moi !

L @5':;5-'@

PR E'-j.!ﬂ;‘g

Le car Fou d’Ardéche

Fin 2015, le car de I'agroalimentaire ardéchois « Fou d’Ardeche », outil ludique et innovant,
sillonnera les routes ardéchoises pour valoriser les produits locaux, la filiére et ses métiers.
Véritable support de découverte itinérant, il ira dans les écoles, les entreprises, sera présent
sur les manifestations...

Dans ce car, 3 péles a decouvrir : la « place du marché » valorisera les produits, la « salle de
restaurant » proposera un jeu interactif permettant de découvrir les métiers de boulanger, cas-
tanéiculteur, éleveur caprin, restaurateur et salaisonnier et la « salle de cinéma » présentera
un film mettant en avant la saisonnalité et les paysages.

Objectif : 50 000 visiteurs sur 3 ans.

Contactez-nous pour qu’il vous rende visite !




Pble marque collective Goltez I'Ardéche®

Les 186 entreprises utili-

sant la marque sont prin- i
cipalement des artisans.
L o Agriculteurs
Sur les 122 adhérents,
2 sont des groupements i Entreprives
IPME, PRI

regroupant 22 patissiers
pour I'un et 44 boulangers
pour l'autre.

B Restauratesr Tradteu

Des adhésions Goltez I’Ardéche® en augmentation
Sur la période concernée, 12 procédures d’adhésion ont été ins-
truites. La durée moyenne d’une procédure est de 6 mois. Le nombre
d’adhérents augmente de maniére significative : 122 a ce jour,
soit 11 % d’augmentation en un an.

> 6 demandes sont en cours d’instruction.

Le travail mené sur la restauration depuis quelques années porte ses
fruits. En 5 ans, le nombre d’adhérents est passé de 14 a 33.

Un chiffre d’affaires en progression
Le CA réalisé sous la marque s’éléve a plus de 4 millions d’euros.
Le chiffre d’affaires a progressé de 1M d’euros en 5 ans.

Contréles

Analyses sensorielles des produits

Sur 130 échantillons dégustés en 2014,
75% des analyses sensorielles étaient des
dégustations d’agrément, 25% étaient des
controles.

82% des analyses sensorielles réalisées
dans le cadre d’'un agrément regoivent un
avis favorable (85% dans le cadre d'un
controle).

Audits

Les audits et analyses sont réalisés en externe par le cabinet d’audit
Agroconsult en partenariat avec le laboratoire LBAA. Sur la période
concernée, 36 audits ont été réalisés.

100% des adhérents sont contrélés sur 3 ans.

Commercialisation via 3 grossistes

La marque Goltez I'’Ardéche® propose aux adhérents de commercia-
liser leurs produits via des grossistes :

» Drome Ardéche Frais pour les produits d’épicerie, frais, surgelés et
les boissons hors vins,

» Sofabo et La Cave Desbos (nouveau) pour les vins.

Des catalogues de produits sont édités et les points de vente livrés
par les grossistes sont recensés.

Pour 'année 2014 le CA réalisé par les grossistes sur les pro-
duits Golitez ’Ardéche® était de 450 695€.

Evolution du CA réalisé (en €) par les grossistes
sous la marque

R
-_—
—
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Nouveau !

Adhésion des points de vente

Désormais les points de vente peuvent étre sélectionnés par la
marque Godtez I'Ardéche®.

Depuis janvier 2015, 4 points de vente ont été agréés :

« La Ferme de la Source de Loire au Gerbier de Joncs

« Boutique du musée Alphonse Daudet a St Alban Auriolles

» Super U au Cheylard

« Le Grand Jardin a Vallon Pont d’Arc

Les garanties :
une gamme représentative de
produits Goltez I'’Ardéche® (ex : 20

100 pour une GMS) et une diversité
de fournisseurs.

Signature de la premiére convention
point de vente

Lancement du nouveau site internet

Le nouveau site www.goutezlardeche.fr a été mis en ligne en
janvier 2015 pour permettre une meilleure valorisation et visi-
bilité de la marque. Depuis son lancement, les connections ont
doublé, plus de 7000 visites ont été comptabilisées dont 75 %

de nouveaux utilisateurs.
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20 nouveaux adhérents et
74 nouveaux produits sélectionnés par la marque
collective Goutez ’Ardéche®, entre avril 2014 et mars 2015

Boulangerie, péatisserie, confiserie, glaces, chocolat, pro- Répartition des produits par filiere
duits céréaliers et miel La marque Goditez ’Ardeche® est organisée en
Catherine et Thierry Schuler : galets de la Daronne a la filieres afin de traiter les questions techniques
framboise concernant chaque produit. Depuis plusieurs
GAEC Marrons chataigne : cake a la farine de chataigne années, la filiere « vin » est la filiere la plus
(nature, écorces d’orange confites ou pépites de chocolat), représentée dans la gamme des produits s€lec-
galette a la farine de chataigne, préparation pour entremets tionnés par la)marque.
chéataigne vanille
Nougaterie du Pont d’Arc : nougat Animation des comités produits et restauration
Terre d’Ardéche : biscuit aux myrtilles, pain d’épices nature Les membres du groupe :
Chambre de métiers et de I'artisanat : Johann
Charcuterie, salaisons, produits carnés et transformés, Sodini
produits laitiers CCIT : Cédric Raguet
Domaine du Serre : viande de boeuf, steak haché surgelé Chambre d’agriculture : Sophie Trintignac
e e Escargot des Restanques : chairs d’escargot courts bouillon- Ardéche le golt : Sandra Teyssier
Lt s | nés (surgelés ou en verrine), rest'apéro, mousse d’escargot a
= . toaster * 1 réunion du comité produit fruits et légumes
<M frais et transformés et boissons : élaboration
Fruits et Iégumes frais et transformés d’un nouveau cahier des charges et évolution
_ GAEC Marrons chétaigne : créme de chataigne (banane ou  d’un cahier des charges
'i; Al orange) + 1 réunion du comité boulangerie, patisserie,
b ,‘( Nougaterie du Pont d’Arc : confiture de péches de vignes, confiserie, miels, chocolats et produits céréa-
| L créme de chataigne liers : élaboration de 2 nouveaux cahiers des
"'" T Testut Alain : confiture de cerise, purée d'olives noires pignons  charges
3 '_: amandes * 1 réunion du comité charcuteries, salaisons,

Domaine la Péruchelle : chutney de myrtilles sauvages, confi- /produits carnés et produits laitiers : mise en

ture de myrtilles sauvages, gelée de pissenlits, tisane de mélilot, | cohérence des cahiers des charges God-

tisane de pensées sauvages, tisane d’achillée millefeuille, tisane | tez 'Ardéche® avec ceux des IGP jambon

de scabieuse d’Ardéche et saucisson d’Ardéche, modification

Norbert Bertrand : abricots, aubergines, choux fleurs, cour- | de cahiers des charges

gettes, mirabelle, poivrons, pommes de terre primeur, reine | 2 réunions du comité restauration : instruction

claude dorée, tomates, choux, poireaux, salade d’hiver des demandes d’adhésion, segmentation de la

Les Truffes du Bois joli : truffes d’été filiere en trois categories, réflexion sur les outils
et actions de communication.

Boissons
Nectardéchois : nectar d’abricot
Testut Alain : nectar d’abricot, nectar de cerise

Vins IGP Ardéche Evolution du nombre de produits agréés
Domaine de Bournet : blanc viognier Les Ambassadeurs, rosé Goltez I’Ardéche®
L'Or pourpre des Lébres, rouge cuvée Chris, rouge L'or pourpre
l des Lébres e e n
= Domaine de Mermeés : blanc chardonnay, rouge Jean Esprit 400
\ Domaine du Colombier : blanc Grands sites, blanc viognier 1,
@ Cuvée Reéserve, rosé Grands sites,rouge Grands sites :
Domaine de Peyrebrune : rosé La Ciste, rouge Les Garrigues |
Vignerons ardéchois : blanc viognier Terre d’églantier, rosé |
Orélie, rosé Fontvéne, rouge Fontvéne, rouge merlot Terre de :
i marier 150
T Vignerons Sud Ardéche : blanc Cuvée des Bateliers, blanc !
Cellier du Pont d’Arc, blanc chardonnay Aurus, blanc Cuvée des :
Bateliers, rosé grenache Cuvée des Bateliers, rosé Cuvée Léo, 1
rosé Gris de Cabernet, rosé gris de grenache, rosé Nuances de : : P 13
gris, rosé Nuances de rosé (moelleux), rouge Cuvée des Bate- . __________ - __ a4
liers, rouge merlot Equus, rouge Marselan. &
I
-

Cotes du Vivarais /
Vignerons ardéchois : rouge . i
—
‘-.

(6l

Le Petit Resto et La Boria a Privas, Le Kriskan a Beaulieu, Res-
taurant Au Levant a Saint maurice d’lbie, La Maison de Nany a [
Joyeuse, Le Carré d’Aléthius a Charmes sur Rhéne.

6 nouveaux restaurants sélectionnés .
o

.l




Rapport financier

Exercice clos au 31 mars 2015

L’exercice du 1er avril 2014 au 31 mars 2015 a été
marqueé par :

Un maintien de I'effectif.

L effectif en fin d’exercice est de 4,6 équivalents temps plein :
Une directrice a 100 % (CDI)

Une assistante a 80 % (CDI)

Deux chargées de projet : une a 100% et une a 80% (2 CDI)
Un agent administratif, chargé des animations a 100% (CDD).

Le chiffre d’affaires (vente de marchandises + production vendue)
s’est élevé & 34 849 € contre 32 889 € au titre de I'exercice précédent,
soit une variation de + 5.96 %.

Les subventions de I'année au 31 mars 2015 s’élévent a 275 372 €
contre 249 661 € au titre de I'exercice précédent, soit une variation de
+ 10.3 %. A noter, 20 000 € de subventions européennes FEADER
avaient été planifiés dans le budget prévisionnel en cofinancement
d’actions subventionnées par le Conseil départemental. Pour des rai-
sons de mise en application de la nouvelle maquette FEADER, cette
aide n’a pas été applicable.

Les «autres produits» se sont élevés a 77 165 € contre 80 590 € pour
I'exercice precédent (- 4.25 %).
Au 31/03/15, quelques dettes clients a signaler.

Le total des produits d’exploitation s’éléve a 387 395 € contre
363 145 € au titre de I'exercice précédent, soit une variation de +6.68 %.

Le montant des salaires et charges sociales s’éléve a 215 847 € contre
200 876 € au titre de I'exercice précédent, soit une variation de +
7.45 %. Ceci s’explique en partie par I'arrivée de 'emploi d’avenir au
cours du dernier exercice et par un tuilage pour congés maternité. A
déduire de ce montant, 13 036 € de produits exceptionnels concer-
nant 'emploi d’avenir.

Les charges d’exploitation de I'exercice se sont élevées a 417 802 €
contre 396 582 € au titre de I'exercice précédent (+ 5.35%).

Il ressort que les charges externes (188 885 €) sont en augmentation
par rapport a N-1 (179 615 €). Elles sont plus liées aux actions (128
934 € soit 68 %) qu’aux charges de fonctionnement qui sont bien mai-
trisées.

Le résultat d’exploitation ressort a -30 408 € contre -33 438 € au titre
de I'exercice précédent.

Compte tenu de charges financiéres de 114 €, de produits exception-
nels de 22 858 € (remboursements de frais de formations, rembour-
sement ASP emploi d’avenir), de charges exceptionnelles de 888 €, le
résultat de I'exercice ressort a — 8 552 € contre — 5 479 € au titre de
I'exercice précédent. Ce déficit est en dega des 20 000 € prévisibles
suite a 'aide FEADER non pergue.

La provision pour risque constituée en 2007/2008 suite a un contréle
réalisé par le SCOSA au sujet de subventions Europe (FEOGA) reste
inscrite au bilan clos le 31/03/15. Elle s’éleve a 13 740 €.

Au 31 mars 2015, le total du bilan de I'association Centre du déve-
loppement agroalimentaire s’élevait & 240 666 € contre 258 136 €
pour I'exercice précédent. La situation financiére reste satisfaisante,
I'actif circulant (stocks, créances, disponibilités) est de 229 634 € et
reste supérieur aux dettes (dettes fournisseurs, dettes sociales) qui
s’élevent a 195 569 €. Cependant, la trésorerie reste faible.

Les comptes annuels de I'exercice clos le 31 mars 2015 ont été établis
conformément aux régles de présentation et aux méthodes d’évalua-
tion prévues par la réglementation en vigueur.

Les regles de présentation et les méthodes d’évaluation retenues sont
identiques a celles de I'exercice précédent.
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Les ressources 2014-2015
Recettes financidgres + moyens mis & disposition
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Zoom sur les recettes financiéres totales 2014-2015 ;
67% de subventions et prés de 15% de participation des entreprises
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Comment sont utilisées les ressources du Centre ¢
3/4 des moyens au bénéfice des entreprises
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Orientations 2015

Grace aux financements supplémentaires apportés ces derniéres années par le Pble d’Excellence Rurale,
I'objectif fixé de mettre en place un plan d’action attractif permettant d’augmenter le nombre d’adhérents a
été atteint. Le nombre d’adhérents du Centre est aujourd’hui de 157 contre 80 en 2009 et la participation
des entreprises est passée de 13 500 € a 58 000 € en 5 ans.

Pour les années a venir, le contexte d’'incertitude concernant les financements augmente car il touche
également le Département, financeur principal du Centre. Ardéche le go(t va capitaliser sur ses dernieres
réalisations (Etapes savoureuses, magazines, sites internet, application smartphone, signalétique, kits
d’animation, car Fou d’Ardéche) en limitant les dépenses pour de nouveaux projets.

En paralléle, Ardéche le golt a amorceé en 2013 un recentrage sur ses missions essentielles et une struc-
turation de son organisation lui permettant @ moyen terme de mener a bien son plan d’action avec une
dépendance décroissante vis-a-vis des subventions.

Le double objectif de diminution des dépenses et d’augmentation de I'autofinancement reste d’actualité
et passe par :

1. une poursuite des mutualisations avec les structures partenaires

2. un plan d’action raisonné mais néanmoins dynamique permettant de poursuivre 'augmentation du
nombre d’adhérents et apportant une plus-value aux entreprises adhérentes.

Mutualiser au niveau local et régional :

Le Centre a déja noué de multiples partenariats avec différentes structures sur le territoire. Un travail de
fond est en cours pour poursuivre le développement des mutualisations dans les années a venir, notam-
ment au niveau régional.

Proposer des actions générant de la plus-value pour les adhérents :
1. Continuité des actions engagées

Commercialisation/promotion

* Accompagnement de Sodexo sports et loisirs dans sa recherche de produits et fournisseurs pour le res-
taurant de la Caverne du Pont d’Arc — Ardeche, travail sur la communication et sur la mise en place d’une
borne interactive au sein du restaurant

» Référencement des produits ardéchois auprés des grossistes/diffuseurs/restaurateurs et travail sur la
visibilité des produits en point de vente

* Préparation de la nouvelle édition du SIRHA (Salon International de la Restauration, de I'Hétellerie et de
I’Alimentation/janvier 2017)

Communication

« Travail en lien avec I'Agence de Développement Touristique et le Département pour valoriser les produc-
tions et savoir-faire alimentaires ardéchois

« Edition du dépliant « Miam Miam/étapes savoureuses » en lien avec le Conseil départemental

« Communication aupres des professionnels et des acteurs du territoire

Ingénierie/prospective

» Evaluation du Péle d’Excellence Rurale « excellence agroalimentaire ardéchoise » et travail sur les
actions a développer suite a la dynamique créée par le PER.

 Réflexion stratégique sur le positionnement des offres de I'association et définition de nouveaux plans
marketings efficaces.

Marques/qualité

» Gestion, communication interne et externe, travail d’amélioration continue concernant les marques
Etapes savoureuses® et Goltez I'Ardéche®

 Co-organisation des prélévements du Concours général agricole avec la Chambre d’agriculture

» Accompagnement du développement des produits ardéchois sous signes qualité

Formation/métiers

« Communication sur les formations spécifiques en agroalimentaire et organisation d’actions d’information
sur différents thémes (innovation, export...)

+ Collaboration avec la licence professionnelle « valorisation touristique des productions alimentaires de
terroir », avec la Maison de I'emploi et de la formation Ardéche méridionale et avec I'Entreprise d’Entrai-
nement Pédagogique.
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2. Nouvelles actions

Commercialisation/promotion

» Commercialisation collective d’'une gamme de produits ardéchois avec une communication commune (nou-
velle opération vente-privee.com ...)

« Sélection de points de vente agréés Goltez I’Ardéche® et accompagnement a la communication pour une
mise en avant optimisée des produits locaux

» Développement de la présence des produits ardéchois sur les principaux sites touristiques et sur les mani-
festations. Pour les sites, aprés le travail réalisé sur la Caverne du Pont d’Arc, des contacts sont en cours avec
le Safari de Peaugres et Melvita. Pour les manifestations, la collaboration exemplaire réalisée sur le Triathlon
des gorges de I'Ardeche pourra étre appliquée a d’autres évenements

Communication

» Lancement et gestion du car Fou d’Ardéche, support de découverte itinérant sur I'agroalimentaire ardéchois.
L’'objectif visé est de 50 000 visiteurs sur 3 ans

« Participation a un travail départemental collectif en lien avec I’Agence de Développement Touristique visant
a améliorer et fédérer la promotion des activités, des produits et du patrimoine culinaire ardéchois

» Organisation de rencontres entre les professionnels des différentes filieres alimentaires

Prospective

» Lancement d’une réflexion en lien avec Rhéne-Alpes gourmand et les pbles alimentaires de Rhone-Alpes
Auvergne afin de positionner les missions des pbles départementaux a I’horizon 2017. Ce travail est indispen-
sable dans un contexte ou la loi NOTRe confie de nouvelles compétences aux régions

» Appui a I'émergence de projets structurants et transversaux en lien avec I'agroalimentaire sur le territoire

» Développement de la démarche d’ouverture de I'adhésion au grand public. Des personnes physiques pour-
ront ainsi devenir membre Fou d’Ardéche.

Le financement de ces actions sera assuré par le Conseil départemental de I'Ardéche, la Région (Pays,
GPRA), 'Etat (PER, PNA), les Chambres consulaires et les entreprises ardéchoises.

Merci a nos partenaires actuels concernant le car Fou d’Ardéche : la Caisse d’Epargne et de Prévoyance Loire
Dréme Ardéche et le Crédit Agricole Sud Rhéne Alpes.

Vous souhaitez participer
a ces actions ?

Adhérez au Centre du développement
agroalimentaire !

Inscriptions en ligne sur
www.ardechelegout.fr/pro
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Nos missions

Accompagner les projets collectifs : export, approvi-
sionnement local, commercialisation, formations,
salons, achats mutualisés...

Faciliter le lien vers les domaines d’expertise :
innovation, performance, packaging...

Informer et conseiller les professionnels de I'agroali-

Ardéche mentaire (documentation, réunions thématiques,
newsletter...), les partenaires et le grand public (sup-
|e gout ports de communication, événements...).

Communiquer sur I'agroalimentaire ardéchois.

04 75 20 28 08 Sélectionner des produits de qualité a travers la

0800 24 67 48 marque collective Goltez I'Ardéche® et faciliter 'accés
aux démarches de qualité.
contact@ardechelegout.fr
4 avenue de ’Europe unie Identifier les lieux qualitatifs de visite et de dégustation
BP 321 - 07003 Privas cedex avec la démarche Etapes Savoureuses® - Ardeche.

Actualité et annuaire de I'agroalimentaire ardéchois
sur www.ardechelegout.fr/pro

Restaurateurs, marchés et manifestations
sur www.ardechelegout.fr

Produits, restaurants et traiteurs sélectionnés
sur www.goutezlardeche.fr

Balade gourmande sur les routes ardéchoises
sur www.etapessavoureuses.fr

/"-" @' CCl ARDECHE

AGRICULTURES
_fTERRITGIREC

04 75358500
www.ardeche.cci.fr

04 7520 28 00
www.synagri. com/ardeche ’ \ / '( l‘

Chambre de Métiers
et de I'Artisanat

Ardéche

04 7507 54 00
www.cma-ardeche.fr

PHOTOS © Ardeche le gott « Séverine Baur « Agence Basalte « Simon Descamps * Ardéche Loisirs et Patrimoine ¢ Fleur de papier « PNR 07 « Conseil départemental « Les Toqués d’Ardéche * Ginko photo « Photos non contractuelles.
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