
  

 
CANDIDATURE POUR L’APPROVISIONNEMENT DU RESTAURANT 

DE LA CAVERNE PONT D’ARC - ARDECHE 
 
 L’objectif de cet appel à candidature est d’assurer un approvisionnement en produits 
alimentaires de proximité 
La zone d’approvisionnement privilégiée est l’Ardèche, à défaut les départements limitrophes et 
la région Rhône-Alpes. 
 
 Les éléments à fournir (avant le 20 janvier 2015) : 
 

• Présentation de votre société/votre activité 
• Gamme de produits que vous proposez en précisant ceux qui sont agréés « Goutez 

l’Ardèche®» et autres labels (bio, label rouge, IGP, AOP …) 
• Copie de votre agrément si votre activité le nécessite, copie de vos certificats (ex : bio) 
• Fiches techniques des produits proposés (liste des ingrédients et origine, durée de vie, 

température de conservation, conditionnement, …) 
• Préciser si vous distribuez via un grossiste (lequel) ou en direct 
• Si livraison en direct, quelles sont vos conditions de livraison (minimum de livraison, 

franco, délai, …)  
• Fréquence de livraison sur Vallon Pont d’Arc (par semaine). Si vous avez des périodes 

de fermeture sur la semaine ou l’année, les précisez. 
• Précisez si vous pouvez faire des animations autour de vos produits, sous quelle forme 

(n’hésitez pas à illustrer) 
• Tout élément de réponse à nos attentes (voir ci-dessous) 

 
 
Pour mémoire (réunion d’information du 10 juin 2014 à Privas) : 

Nos attentes Les engagements 
des fournisseurs 

Disponibilité des produits pendant toute la 
durée de la carte (1) 

Assurer les volumes, sans rupture (2) 
 

Qualité des produits : régulière, conforme 
au cahier des charges (3), adaptée à notre 
activité, … 

Suivi des produits, engagement sur le cahier 
des charges, conditionnements adaptés 

Qualité de service : horaires, réactivité, 
respect des dates de livraison, … (4) 

Engagement contractuel 

Une logistique simple et efficace (5) Utilisation des réseaux de distribution en place 

Accompagnement pour des animations Etre force de proposition 



  

 
(1) Carte : saisonnière « Printemps / Eté » et « Automne / Hiver ». Vos produits doivent 

pouvoir couvrir ces périodes sinon précisez la saisonnalité. 
(2) Les volumes : nous vous proposons de nous indiquer si vous êtes limité dans votre 

production et à quelle hauteur 
(3) Cahier des charges : nous avons créé des cahiers des charges spécifiques pour 

l’approvisionnement de la Caverne Pont d’Arc Ardèche pour les familles : Boucherie, 
Fruits & Légumes, Boulangerie. Pour les autres familles, les Guides Techniques du 
groupe Sodexo seront la référence. L’envoi de ces documents se fera au cas par cas 
après candidature. 

(4) Horaires : être capable de livrer dans une plage horaire restreinte en saison par ex : 7H-
9h30 (horaires non encore fixés) 

 
 
Votre candidature est adresser par mail à  Ardèche le Goût qui transmettra ensuite à Sodexo 
sports & loisirs : steyssier@ardechelegout.fr 
 
 

• Pour plus de renseignements sur votre candidature vous pouvez contacter après le 5 
janvier : 

 
Sandra TEYSSIER 
Centre du développement agroalimentaire « Ardèche le goût » 
4 avenue de l'Europe Unie - 07003 Privas Cedex  
Tél : 04 75 20 28 08  
steyssier@ardechelegout.fr 
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