
DOMAINE DES LOUANES

 

 

Contact
Jerome Poudevigne
Jérôme Poudevigne
07120 Balazuc
0621380299

Informations légales
Création : 2002
SIRET : 44253146300010
NAF : 0121Z
CA : Inférieur à 50 000€
Effectif : Aucun salarié

Exploitation familiale depuis plusieurs générations, 
Jérôme vous accueille pour une visite de son 
vignoble, de sa cave et une dégustation des 
différentes cuvées vendangées manuellement. 
L'exploitation de 4,5 ha est regroupée autour de la 
ferme. Cinq cépages y sont répartis : Syrah, 
Mourvèdre, Grenache, Merlot et Viognier. Il est 
naturellement drainé (plantations à flanc et sur 
coteaux), légèrement venté et bien exposé. Le 
vignoble est conduit de façon la plus respectueuse 
possible pour notre environnement : peu de 
traitement, uniquement de contact et à faibles doses 
(cuivre et soufre seulement), enherbement naturel 
des vignes, travail du sol, compost végétal et 
fumiers. Les produits de synthèse, les insecticides et 
engrais chimiques ne sont pas utilisés. Afin d’obtenir 
une maturité optimale des raisins, les rendements 
sont de l’ordre de 25 à 35 hl/ha. La mise en 
bouteilles ainsi que l’habillage (étiquetage et 
sertissage) est réalisé au domaine par nos soins et 
de façon artisanale (tirage par gravité, bouchage 
manuel au liège,…). Je réalise plusieurs cuvées, où 
chacune possède son originalité et son propre 
caractère.
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Produits
Boissons

Vins IGP : IGP Ardèche

Gamme

Plusieurs cuvées sont à découvrir : mono-cépages ou 
assemblages...

Matière première
Produite sur l'exploitation

Points de vente
En Magasin
En Ardèche

Boutique du Viel Audon, Balazuc
Atelier des défilés, Ruoms

Livraison et exportation
Livraison

En Ardèche
Livraison à domicile (précisez les modalités) Nous consulter

Activité
Type d'entreprise

Producteur transformateur
L’entreprise reçoit

Des stagiaires

Clientèle
Restauration traditionnelle
Cafés, hotels
Sites touristiques / Campings
Vente direct aux particuliers

Langues parlées
Anglais
Français

Ouverture au public
Le public peut acheter des produits en vente directe

Juillet / Aout : tous les jours à partir de 18h
du lundi au samedi



L’entreprise propose une offre oenotouristique
Accueil dans la propriété familiale, dans 3 gites labellisés Gites de 
France.


