
L'ATELIER DU DÉLICE

 

 

Contact
Denis BALQUET
8 Place De L'Eglise
07240 Vernoux en Vivarais
0475581480
www.latelierdudelice.fr

Informations légales
Création : 2020
SIRET : 52962207800010
NAF : 1071C
CA : De 250 000 à 500 000€
Effectif : 3 à 5 salariés

Boulangerie pâtisserie traditionnelle au cœur de 
l’Ardèche, sur le plateau de Vernoux en Vivarais.
Accueil, qualité de nos produits et innovation sont les 
maîtres mots de la Maison !
Choix des matières premières (qualité : beurre AOP 
de Charentes, Beaufort AOP, fruits frais des 
producteurs du plateau). Pains spéciaux, pain au 
levain naturel.
Spécialité du Délice Ardéchois ®, recette originale et 
unique : un biscuit macaron, léger et aéré ; garni de 
crème de marron (AOP Sabaton) et de crème au 
beurre. Une recette au succès non démenti depuis 
1980 !
Une équipe jeune et enthousiaste cherchant à 
innover quotidiennement pour satisfaire leurs clients. 

Plus d'informations sur les réseaux sociaux : 
Facebook @LATELIERDUDELICE - Instagram : 
https://www.instagram.com/latelierdudelice/
Et sur le site internet www.latelierdudelice.fr

Nous vous attendons sans plus tarder, sur la place 
de l'Eglise de Vernoux en Vivarais !
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Produits
Boulangerie, pâtisserie, farine

Patisseries : Spécialités à la châtaigne

Gamme

Spécialité du Délice Ardéchois®, recette originale et unique : un 
biscuit macaron, léger et aéré ; garni de crème de marron (AOP 
Sabaton) et de crème mousseline. Une recette au succès non 
démenti depuis 1980 !

Matière première
France

Points de vente
Nous contacter pour connaître la liste de nos points de vente.

Livraison et exportation

Distinctions
Goûtez l'Ardèche®

Activité
Type d'entreprise

Artisan
L’entreprise reçoit

Des apprentis

Clientèle
Restauration traditionnelle
Sites touristiques / Campings
Vente directe aux particuliers

Langues parlées
Anglais
Français

Ouverture au public
Le public peut acheter des produits en vente directe

Du mardi au samedi 6h30 à 13h et 15h à 19h Dimanche de 6h30 
à 13h
Fermé les lundis sauf l'été

http://www.latelierdudelice.fr
http://www.latelierdudelice.fr

