
LES CHATAIGNIERS DE CHANTELOUBE

 

 

Contact
Jérôme COSTE
Le Pré du Moulin
07600 Cellier-du-Luc
0682836176
www.bienvenue-a-la-
ferme.com/auvergnerhonealpes/ardeche/asperjoc/ferme/les-
chataigniers-de-chanteloube/644668

Informations légales
Création : 2011
SIRET : 53057432600035
NAF : Culture d'autres fruits d'arbres 
ou d'arbustes et de fruits à coque 
(0125Z)
Effectif : 1 à 2 salariés

Producteur et transformateur de châtaignes AB et 
AOP directement à la ferme avec un atelier de 
transformation végétale. Nous proposons bien 
entendu la confiture et crème de châtaigne, des 
marrons au naturel, des biscuits sablé, de la farine… 
Certains de nos produits sont labellisés « Goûtez 
l’Ardèche ». 

Maraîcher sur une exploitation implantée dans le sud 
Ardèche limitrophe, nous produisons en pluri-cultures 
afin de pouvoir proposer une diversification des 
produits. Depuis 2021, nous commençons à élaborer 
des produits transformés (ratatouille, cardons, coulis 
de tomate…). 

Nous distribuons nos produits en circuits courts avec 
des livraisons de paniers à domicile, mais aussi au 
sein de magasins de producteurs, de magasins et 
centrales d’achat. Nous travaillons sur un projet de 
point de vente à la ferme ouvert les fins d’après-midi. 
Productions labellisées Agriculture biologique : 
Châtaignes
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Produits
Fruits et légumes

Fruits frais : Châtaigne
Fruits transformés : Sirops, Purées, Crèmes

Gamme

Matière première
Produite sur l'exploitation, Ardèche, Région Rhône-Alpes

Points de vente
En Magasin
En Ardèche, En région Rhône-Alpes

Boutiques en France

Sur des marchés
Sur la région Parisienne

Chez des grossistes
En France, En région Rhône-Alpes, En Ardèche, À l'étranger

Livraison et exportation
Livraison

À l'étranger, En Ardèche, En région Rhône-Alpes, En France
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Expéditions seulement

Exportation
Angleterre

Distinctions
Agriculture Biologique, Goûtez l'Ardèche®

Activité
Type d'entreprise

Producteur
L’entreprise reçoit

Des woofer

Clientèle
Grossistes
Détaillants
B to B. industries agroalimentaires
Cafés, hotels
Epiceries et magasins bio
Grandes et moyennes surfaces
Restauration collective
Restauration traditionnelle
Sites touristiques / Campings
Vente directe aux particuliers

Langues parlées
Français

Ouverture au public
Le public peut acheter des produits en vente directe

Seulement en période estivale

Actualité
Exploitation construit à neuf. Production pâtes sèches et fraîches.


