
BRASSERIE DU PONT D'ARC

 

 

Contact
Joris Vandamme
115 Allée des Cades
07150 Vallon Pont d'Arc
0782087723
www.facebook.com/bierespontdarc

Informations légales
Création : 2022
SIRET : 91219872800012
NAF : 1105Z
CA : De 100 000€ à 250 000€
Effectif : 1 à 2 salariés

À la Brasserie du Pont d'Arc, nous produisons des 
bières de terroir Ardéchois, inspirées des styles de 
bière internationaux les plus variés. Nos bières sont 
brassées à la flamme, selon une méthode 
traditionnelle à partir de céréales biologiques, 
cultivées et maltées localement et d'ingrédients 
rigoureusement sélectionnés, dans le but d'offrir un 
produit authentique qui puisse être apprécié par tous. 
Nous produisons une gamme de 6 bières à l’année 
et plusieurs bières de saison. Nos bières sont 
disponibles à la vente en bouteilles et à la pression 
dans notre brasserie de Vallon-Pont-d'Arc et sont 
distribuées dans les cafés, hôtels, restaurants, bars, 
caves et boutiques de la région. Toutes nos bières 
sont reconnaissables grâce à leur caractère unique, 
leur accessibilité et leur équilibre. En plus de nos 
bières, nous développons actuellement une gamme 
d'autres boissons à base fermentée tels que cidre, 
kombucha, hard seltzer. Notre Leitmotiv : Innovation, 
passion et savoir faire! Conditionnement de nos 
produits : fûts consignés de 30L, fûts KeyKeg de 
30L, bouteilles de 33cl, bouteilles de 75cl.
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Produits
Boissons

Boissons alcoolisées : Apéritifs, Bières

Gamme

- Equinoxe (Saison blonde BIO) 6,5% : Inspirée des bières de 
type « saison » ou « sezuen », traditionnellement brassées l'hiver 
dans les fermes de Wallonie et des régions frontalières du nord 
de la France afin d'être bues l'été par les travailleurs saisonniers. 
C'est une bière rustique, à la robe presque orange et à 
l'amertume légère, très rafraichissante et dotée d'une excellente 
buvabilité. Avec ses notes florales, épicées et acidulées, c'est la 
bière parfaite en toute saison ! - Alba Rossa (Bière de garde BIO) 
6,5% : D'une robe rousse/orangée, légèrement trouble, cette bière 
est fermentée avec une souche de levure « kveik », héritage des 
fermiers Norvégiens qui brassaient leurs bières avec leurs propre 
grains. Cette levure à fermentation haute développe des arômes 
de grand marnier qui sont ici renforcés par l'emploi d'écorces 
d'oranges douces. A la fois ronde et sèche, titrant 6,5%, cette 
belle rousse surprend par sa fraîcheur et sa douceur en dépit de 
son taux d'alcool. - Aphrodite (Wit-Blanche BIO) 4,4% : Moelleuse 
douce et désaltérante, cette bière est un hommage aux 
traditionnelles bières blanches de Belgique. Brassée avec une 
grande proportion de froment, sa robe jaune pâle est trouble. 
Florale et fruitée, on retrouve dans sa composition les 
traditionnelles épices que sont la coriandre et les écorces 
d'orange curaçao, cependant c'est l'utilisation du houblon « 
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Cascade » et l'ajout d'un ingrédient gardé secret qui lui confèrent 
son originalité et la font se distinguer de par ses arômes 
évoquants la cardamome et la bergamote. - Hopalicious (IPA 
BIO) 5% : Cette bière à la robe jaune pâle développe des notes 
prononcées de fruits : agrumes, fruits tropicaux mais aussi pêche 
ainsi que des notes florales. Son caractère unique est obtenu 
grâce à un généreux houblonnage à cru avec les variétés 
Ahtanum, Citra et Summit. Désaltérante et bien équilibrée, son 
amertume ressentie est discrète pour le style. - Solstice (Triple 
BIO) 9% : Notre bière la plus puissante de la gamme régulière, 
brassée dans le plus pur esprit monastique. Elle dégage des 
saveurs de pêche et d'abricot, le tout associé à des notes de 
fleurs. En bouche elle propose un caractère et un goût très riche, 
agrémenté de notes de sucre candi et de malt. - Blonde du Pont 
d'Arc (Grisette) 4,8% : Notre bière « de soif », petite sœur de notre 
"Equinoxe", elle aussi inspirée des bières de type saison mais 
avec un taux d'alcool relativement bas, elle est dotée d'une 
excellente buvabilité.

Matière première
Ardèche, Région Rhône-Alpes, Europe

Points de vente
En Magasin
En Ardèche, En région Rhône-Alpes
Nous contacter pour connaître la liste de nos points de vente.

Livraison et exportation
Livraison

En Ardèche, En région Rhône-Alpes, En France
Tournée hebdomadaire dans un rayon de 30 kilomètres autour 
de la brasserie. Tournée mensuelle dans un rayon au delà de 
30 kilomètres et jusqu'à 100 kilomètres. Au delà de 100 
kilomètres : livraison par transporteur sur palette à partir de 12 
unités (cartons et/ou fûts)

Distinctions
Agriculture Biologique

Activité
Type d'entreprise

Artisan, Producteur
L’entreprise reçoit

Des apprentis
Des stagiaires

Clientèle
Cafés, hotels
Détaillants
Epiceries et magasins bio
Grandes et moyennes surfaces
Grossistes
Restauration traditionnelle
Sites touristiques / Campings
Vente directe aux particuliers

Langues parlées
Anglais
Français

Ouverture au public


