
L'ATELIER VÉGÉTAL

 

 

Contact
SABY Valentine CHAUMERON Claire
26 Impasse Chareyrou
07360 Saint-Michel-de-Chabrillanoux
0652817575 / 0630940563

Informations légales
Création : 2017
SIRET : 790058577200047
NAF : 4711c
CA : Inférieur à 50 000€
Effectif : 1 à 2 salariés

Notre entreprise a été créée en 2017, avec la volonté 
de faire découvrir et de rendre accessible au plus 
grand nombre des alternatives végétales et 
gourmandes. Nous travaillons avec conscience et 
application dans notre cuisine à Saint-Michel-de-
Chabrillanoux. Tous nos ingrédients sont issus de 
l'agriculture biologique, choisis avec soin pour leur 
qualité et leur provenance. Les pois chiches 
poussent en Ardèche, et les légumes sont cultivés 
par les maraichers des communes voisines. Produits 
certifiés "Agriculture biologique (AB)", "Nature et 
Progrès" et "Goûtez l'Ardèche". Notre gamme est 
constituée de recettes variées, savoureuses et de 
grande qualité nutritionnelle : - légumineuses 
germées par nos soins - légumes sur l'ensemble de 
la gamme - façonnage à la main - cuisson vapeur - 
sans additifs, sans conservateurs, sans gluten Pour 
une cuisine de tous les jours : à poêler 3 minutes de 
chaque côté ou 10 minutes dans un four préchauffé. 
Pour des menus plus élaborés : beignets, burgers, 
gratins et repas créatifs.
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Produits
Fruits et légumes

Légumes secs : Pois chiches
Légumes transformés : Frais, Sous-vide

Gamme

Steaks végétaux en frais sous vide : Veggiesteacks, Escapettes, 
Pacifich, boggets et croq'corail.

Matière première
Ardèche, Région Rhône-Alpes, France

Points de vente
Les frères Royé, Rosières
Biocoop nénuphare, Privas
Epiceyrieux, Le Cheylard
La Chèvre et Le Chou--Aux Sources, Saint-Sauveur-de-
Montagut
Au Tournesol, Beauchastel
Biocoop Les Gatobio, Saint-Didier-sous-Aubenas
Biocoop Les Gatôbis, Prades
Les trésors de Coralie, Tain l'hermitage
A retrouver aussi dans de nombreux points de ventes en région 
AURA

Chez des grossistes



D'Ardèche et de Saison
Relai local
Bio A Pro
Réseau GRAP https://www.grap.coop/activites/atelier-vegetal/, 
En Ardèche
Réseau des Biocoop

Livraison et exportation
Livraison

En Ardèche, En région Rhône-Alpes

Distinctions
Agriculture Biologique, Goûtez l'Ardèche®

Distinctions
Nature et Progès, ma région ses terroirs

Activité
Type d'entreprise

Entreprise de transformation
Clientèle

Epiceries et magasins bio
B to B. industries agroalimentaires
Sites touristiques / Campings
Restauration traditionnelle
Restauration collective

Langues parlées
Anglais
Français

Ouverture au public
Le public peut acheter des produits en vente directe

lundi et mardi matin après un coup de fil


