
LE MARMITROLL

 

 

Contact
William Gallo
1 ,place du champ de mars
07400 Meysse
0475015388

Informations légales
Création : 2013
SIRET : 79141768600015
NAF : 5610A
CA : De 100 000€ à 250 000€
Effectif : 3 à 5 salariés

Restaurant au cœur du village de Meysse, nous 
nous adaptons à notre clientèle. Notre menu du jour 
à 15 € satisfait notre clientèle ouvrière des alentours 
car nous sommes non loin de centrale nucléaire de 
Cruas. Notre clientèle évoluant avec les différents 
labels obtenus (Maître restaurateur, Goûtez 
l'Ardèche, disciple d'Escoffiere et Les étapes 
savoureuses), nous nous sommes adaptés en 
proposant, à présent des suggestions, qui suivent les 
saisons et le marché. Le chef Oui-Oui, Amandine et 
leur équipe n'ont comme seul limite leur imagination 
et la satisfaction de leurs convives en leur proposant 
un service de qualité avec des produits frais, de 
saison, du terroir et travaillés avec la passion qu'un 
cuisinier se doit d'avoir.
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L'établissement
L'établissement est ouvert

9h30- 15h du lundi au jeudi, 9h30-15h et 18h30-22h vendredi et 
samedi
Lundi à samedi, possibilité le dimanche pour les groupes
Fermeture : Fêtes de fin d'année, semaine du 1 et mai, fin out

Nombre de couverts
En salle : 45
En terrasse : 60

Prix des menus
Midi en semaine : 15
Soir et week-end : 28

L’établissement dispose d’un sommelier ou d’un conseiller en 
alliance mets & vins

Le chef

M. William Gallo

BTS restauration option B
17

Distinctions
Maître restaurateur, Etape savoureuse®, Goûtez l'Ardèche®

Activité
Type d'entreprise

56.10A Restauration traditionnelle

Type d’activité
Restaurant

Type de cuisine
Auberge, bistrot
Restauration traditionnelle

Matière première
Produits sur place
Inférieure à 50km
Ardèche
France

L’entreprise reçoit
Des apprentis
Des stagiaires

Réservation et accessibilité

Les clients doivent réserver à l’avance
Par téléphone et/ou par mail

Modes de paiement
Espèces
Chèques



CB
Tickets restaurant / chèques déjeuner

L’établissement est accessible
Aux familles avec des enfants en bas âge (accès poussette, 
chaise haute)
Aux personnes à mobilité réduite
Aux animaux

Possibilités d’accueil
Accès autocars
Accueil cavaliers
Accueil motard
Accueil VTTistes
Parking
Terrasse

Langues parlées

Anglais
Français

Actualité

Toujours à la recherche de fournisseurs, plus proches du 
restaurant, nous tenons à mettre en avant les truffes du bois jolis 
cette année en intégrant leurs produits dans nos plats.


