
SAS MARRONS IMBERT

 

 

Contact
Benjamin Lévy
Chemin Du Lac
07202 Aubenas
0475351339
www.marrons-imbert.com/

Informations légales
Création : 1920
SIRET : 42071261400023
NAF : 1082Z
CA : De 1 million à 5 millions €
Effectif : 10 à 19 salariés

Installée à Aubenas depuis plus de 100 ans, la 
société Marrons Imbert®, aussi connue sous le nom 
de Marrons Glacés d’Aubenas®, a vu quatre 
générations se succéder à sa tête. C’est aujourd’hui 
Stéphanie IMBERT, arrière petite-fille du fondateur, 
qui dirige l’entreprise familiale. Elle perpétue la 
tradition et les savoir-faire, dans plus grand respect 
du fruit. Fidèle à la tradition et à sa réputation, la 
Maison Imbert a toujours misé sur une matière 
première noble– la châtaigne, trésor local reconnu 
AOP – et un travail rigoureux du fruit. Notre 
entreprise se distingue en effet par son mode de 
préparation des châtaignes : l’épluchage et le tri 
systématiques de tous les fruits avant cuisson nous 
permettent de supprimer les peaux et leurs tanins. 
Toutes les châtaignes abimées qui pourraient altérer 
la qualité du produit fini sont donc écartées, ce qui en 
préserve toute la finesse et la subtilité. Grâce à cette 
singularité, de plus en plus de professionnels nous 
désignent comme la référence qualitative en matière 
de marrons et dérivés.
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Produits
Chocolats, confiseries, biscuits et produits à base de miel

Confiseries : Marron glacé

Fruits et légumes
Fruits transformés : Conserves, Crèmes, Purées

Gamme

Marrons glacés, marrons au sirop, pâte de marrons, purée de 
marrons, purée de marrons sucrée, crème de marrons, écorces 
d'oranges confites

Matière première
Ardèche, Région Rhône-Alpes, France, Europe

Points de vente
Nous contacter pour connaître la liste de nos points de vente

Livraison et exportation
Livraison

En Ardèche, En région Rhône-Alpes, En France, À l'étranger

Exportation

http://www.marrons-imbert.com/
http://www.marrons-imbert.com/


Europe, Asie, Amérique du nord

Distinctions
AOC / AOP, Goûtez l'Ardèche®

Activité
Type d'entreprise

Producteur transformateur
Clientèle

Détaillants
B to B. industries agroalimentaires
Restauration traditionnelle
Cafés, hotels
Grossistes
Restauration collective

Langues parlées
Français
Espagnol
Anglais


