
ESCARGOTS ET COMPAGNIE

 

 

Contact
Mélanie Sureau
Route De Gras
07220 Larnas
0475511274

Informations légales
Création : 2000
SIRET : 51451605300014
NAF : 0149Z
CA : Inférieur à 50 000€
Effectif : Aucun salarié

Producteur et transformateur d'escargots en beurre 
persillade, en bocaux d'escargots au naturel, en 
sauce et pour l'apéritif. Grand choix de recettes : 
escargo'toast, escapéro, mini feuilletés, coquilles, 
croquilles, brochettes.
Nos escargots sont élevés dans des parcs en pleine 
nature. Les diverses préparations culinaires sont 
élaborées dans notre laboratoire agréé aux normes 
européennes.

 

Contact
Mélanie Sureau
Route De Gras
07220 Larnas
0475511274

Informations légales
Création : 2000
SIRET : 51451605300014
NAF : 0149Z
CA : Inférieur à 50 000€
Effectif : Aucun salarié

Producteur et transformateur d'escargots en beurre 
persillade, en bocaux d'escargots au naturel, en 
sauce et pour l'apéritif. Grand choix de recettes : 
escargo'toast, escapéro, mini feuilletés, coquilles, 
croquilles, brochettes.
Nos escargots sont élevés dans des parcs en pleine 
nature. Les diverses préparations culinaires sont 
élaborées dans notre laboratoire agréé aux normes 
européennes.

Produits
Poissons, crustacés, mollusques

Escargots : Conserves, Escargots au court bouillon, Escargots 
cuisinés, Feuilletés aux escargots, Frais, Surgelés

Gamme

Escargo'toast, escapéro, mini feuilletés, coquilles, croquilles, 
brochettes.

Matière première
Produite sur l'exploitation

Points de vente
Nous contacter pour connaître la liste de nos points de vente.

Livraison et exportation

Activité
Type d'entreprise

Producteur transformateur
Clientèle

Grandes et moyennes surfaces
Restauration traditionnelle
Sites touristiques / Campings
Détaillants
Vente direct aux particuliers

Langues parlées
Anglais
Français

Ouverture au public
Le public peut acheter des produits en vente directe

de 9h a 12h et de 15h a 18h : de 9h a 12h
du mardi au vendredi ; le samedi

Actualité
Ouverture le 15 avril de la ferme pédagogique ! visites nocturnes 
les mardi et vendredi soirs à 20H30 en juillet et août


