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PANORAMA MEDIAS

Du 1° avril 2017 au 31 mars 2018

TOTAL MEDIAS : 258

TOTAL : 92

- Presse locale : 88
- Presse régionale : 1
- Presse nationale : 3

TOTAL : 3
Arte :

France 5:

France 3 national :

TOTAL : 7

10 juin 2017

05 juillet 2017

26 septembre 2017
08 novembre 2017
27 novembre 2017
03 février 2018

20 mars 2018

TOTAL : 156

PRESSE ECRITE

RADIO / TV

le 04 juin 2017, documentaire "Le jardin d'Eden”, diffusé sur Arte, qui met la chataigne a
I'honneur

le 18 juin 2017, Reportage sur France 5 pour la mise en avant des eaux gazeuses avec un focus
sur les eaux d'Ardéche, la Ventadour eau gazeuse sélectionnée Goiltez I'Ardéche®

le 07 octobre 2017, émission Godter Voir a Larnas

WEB

Concours de miels du Sud-Est 2017 : I'Ardeche sort du lot

Les fous d'Ardéche

AG ALG : Ardeche le go(t, une dynamique productive

Salon de l'artisanat de Lamastre 2017, un super cru

Grand jeu de Noél : séjour a passer a I'Auberge du Bez

Alba-la-Romaine : les aprés-midis d'hiver au MuséAl - ateliers du godt et golter ardéchois
Foud'Ardéche, l'incontournable salon de l'alimentation de proximité

COMMUNICATION DIFFUSEE PAR ARDECHE LE GOUT

Site : Actualités mises en ligne sur les sites d’Ardéche le go(t, les étapes savoureuses Ardéche® et de Goltez

I'Ardéche® : 132

Mailings : Actualités sur I'agroalimentaire ardéchois, et sollicitations pour diverses actions, 24 mails envoyés pour 4086

destinataires
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Creativite et richesse de I’art artisanal ardéchois
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Rencontres professionnelles
L'alimentation de proximité s’expose

Sur les stands, découverte des produits « made in Ardéche ».

C'est une premiere en Arde-
che : un salon professionnel
autour des produits alimen-
taires ardéchois était organi-
sé a Privas lundi 10 avril.

44 exposants sur deux espa-
ces, produits et services,
étaient réunis dans les locaux
de la Chambre de commerce
et d'industrie. Plus de 300
professionnels dela restaura-
tion, de la distribution ont ré-
pondu présents. C'est le cen-
tre du développement agroa-
limentaire Ardéche le gofit,
en partenariat avec les
chambres consulaires, qui
organisait ce rendez-vous.
Surlesstands, toute lariches-
se des produits ardéchois:
chataigne, fruits et légumes,
vins, miel, fromages, glaces,
charcuterie, huile d'olive...

« Ilyaicitoute I'’Ardeche que
j'aime, celle qui produit, celle
qui transforme, celle qui ex-
porte » dira le président du
Département Hervé Sauli-
gnac lors de l'inauguration

de ce salon. Isabelle Masse-
beuf, conseillere régionale
rappellera également que la
marque Gottez 1'Ardeche
(gérée par Ardéche le gotit),
a été «le laboratoire de la
toute nouvelle marque La ré-
gion du gott », lancée il y a
quelques semaines par la Ré-
gion.
Le président d'Ardeche le
gott, Philippe Costet a insis-
té: la filiere agroalimentaire
contribue aussi a la dynami-
que enclenchée depuis quel-
ques années avec le label
Unesco, l'ouverture de la ca-
verne du Pont d'Arc ou le
lancement de la marque
« Emerveillés par 1'Arde-
che ».
Tous les ingrédients étaient
réunis lundi pour promouvoir
l'alimentation de proximité,
avec des produits d'Ardéche.
Une opération qui devrait
étre renouvelée des l'année
prochaine.

S. Sa

Date : 13 AVRIL 17
Journaliste : S. Sa
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Laurent Ughetto, Jean-Paul Poulet (CCl), Jean-Luc Flaugére, Philippe Coste!
et Hervé Saulignac, lors de l'inauguration.

Une belle premiere édition
pour les rencontres Foud'Ardeche

'est avec une joie particuliere
que Philippe Costet, presrdent
d'Ardéche le go(t, a inauguré

les premiéres rencontres Foud'Ardeche
qui avaient lieu a Privas le 10 avril. Or-
ganisées en partenariat avec la Cham-
bre d'agriculture, la Chambre de métiers
etde 'artisanat, etlaChambre de com-
merce etd'industrie, celles-ciont réuni
des producteurs, des artisans, des pro-
fessionnels de l'agroalimentaire, du
commerce, de la restauration et de la
distribution. L'objectif : favoriser les
synergies entre les professionnels de la

filiere et développer les marchés de
proximité.

« Une vraie satisfaction », voila le senti-
ment de Philippe Costet, au terme de la
journée. « J'ai sentiqu'ily avait une réelle
attente de la part des professionnels de
la filiére pour ces rencontres. Une vrale
dynamique est en train de se créer et de
prendre forme autour d'une volonté com-
mune : promouvoir les produits et (e sa-
voir-faire ardéchois », a-t-il commenté.
L'Avenir Agricole de l'Ardéche revien-
dra sur les temps forts de cette journée
dans sa prochaine édition. W M.C.

Date : 13 AVRIL 17
Journaliste : M.C.
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AGRITOURISME / Le réseau Bienvenue a la ferme s'est réuni en assemblée
générale jeudi 30 mars a la miellerie de Boissy a Accons.

Bienvenue a la ferme : se renouveler
pour gagner en visibilite

n 2016, le réseau Bienvenue a la

ferme (BAF] avait participé a l'as-

semblée générale de ['Agence de
développement touristique (ADT) de l'Ar-
deche, sur le theme de l'agritourisme.
L'année 2017 s'inscritdans la continuité
du travail engagé en la matiére. Jeudi
30 mars, les adhérents de BAF - Ar-
déche se sont réunis pour leur propre
assemblée générale a la miellerie de
Boissy.
Ainsi, la démarche de structuration de
la filiere agritouristique’, se poursuit
avec pour objectif d'aider a mieux repé-
rer l'offre. « En 2016, le travail était plu-
tét technique avec une phase importante
d'état des lieux, explique Dominique Bri-
chet, animatrice du réseau départe-
mental. De nouveaux partenaires? ont
aussi refoint les plus anciens®. » La ré-
cente mise en ligne d'une page « va-
cances a la ferme » sur le site internet
de 'ADT permet aussi de valoriser L'of-
fre et les adhérents des différents ré-
Seaux.
Dominique Brichet rappelle l'importance,
pour les agriculteurs, d'inscrire leurs
prestations dans la base de données Api-
dae, afin d'en accroftre la visibilité. Ce-
pendant, elle constate : « Le croisement
des données Apidae et de celles dont dis-
pose la Chambre d‘agriculture montre
gue seuls 10% des exploitants de s fi-
liere agritourisme sont dans un réseau.
Cette année, le travail va donc consister
a comprendre pourquoi une majorité n'y
est pas ». Une journée avec |'Office de

tourisme de Bourg-Saint-Andéol a déja
été organisée afin de cerner les attentes
delaclientéle et des territoires. Des for-
mations devraient étre proposées.

Au niveau départemental, le réseau
avance aussi sur son projet « art a la
ferme », initialement porté par Christian
Molle, qui accueillait I'AG sur son ex-
ploitation. L'idée est d'intégrer des ceu-
vres d'art a chaque exploitation adhé-
rente, qui devientun écrin. Les objectifs :
['embeltissement, 'amélioration de ['ac-
cueil, 'ouverture al'art, ladynamisation
du réseau et sa visibilité. « Aprés avoir
ouvert notre miellerie a la visite, l'avoir
fait décorée par une amie artiste et avoir
créé un sentier de découverte, nous avons
accueilliune sorte de résidence d'artiste,
raconte |'apiculteur. Nous avons élargila
proposition & BAF. » Petit a petit le pro-

jet a fait son chemin : « Aujourd'hui, no-
tre démarche est différente. L'1dée est de
montrer les savoir-faire de chacun en réa-
lisant nous mémes des ceuvres ». Des
ateliers collectifs avec des adhérents
artistes, pour se faire la main, sont
d'abord prévus... comme au centre
équestre de Jacques Talagrand, a Saint-
Alban-Auriolles, qui collectionne les fers
de tous les chevaux passés sur son ex-
ploitation et voudrait les recycler. Pres
d'un millier au total !
Enfin, UAG a permis d‘aborder l'avenir
de BAF au niveau national. Un travail de
repositionnement de la marque a hori-
zon 2020 a été engagé, afin de mieux ré-
pondre a la demande des cansomma-
teurs, des adhérents et des Chambres
d'agriculture, gestionnaires de la
margue. Une nouvelle communicationa
été proposée, segmentée mais simpli-
fiée : « Vivez fermier » et « Mangez fer-
mier ». Au-dela, c'est 'accompagne-
ment aux adhérents qui est repensé.
« Nous nous inscrivons totalement dans
cette démarche, affirme Michel Grange,
président de BAF - Ardéche. Nous de-
vons pouvoir les soutenir dans les activi-
tés complexes qu'ils exercent. C'est aussi
une facon de les fidéliser et d'en faire les
ambassadeurs d'une marque qui compte
en France 8 000 points de vente ! », Une
réunion doit bientdt avoir lieu 3 'échelle
régionale pour harmoniser le position-
nement et la dynamique : « Tout reste 4
construire mais nous devons nous endon-
ner les moyens ». i

Tiphaine Ruppert
! Qui allie activité agricole et activité d'accueil du public
(restauration, hébergement, loisirs...)

2Tels qu'Ardéche fe goilt, des viticulteurs ou le PNR des
Monts d'Ardeche.

/ BAF est un réseau d'agriculteurs en
vente directe de produits fermiers et
d'accueil a la ferme (tables et chambres
d'hétes, gites, goilters, fermes-
équestres...) Les adhérents, partout en
France sont fédérés autour d'une charte de
qualité. Pour rejoindre le réseau, cantacter
I'association Bienvenue a 1a ferme au

04 75 20 28 00.
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AGROALIMENTAIRE

FOUD'ARDECHESE
NOURRIT DE PROXIMITE

ARDECHE - Privas

ORGANISEE PAR LASSOCIATION ARDECHE LE GOOT
AVEC LE SOUTIEN DE LINTERCONSULAIRE, LA 1
EDITION DES RENCONTRES FOUD’ARDECHE S’EST
DEROULEE CE LUNDI A LA CCI. DEDIEE A LUALIMEN-
TATION DE PROXIMITE, CETTE MANIFESTATION
AURA PERMIS A UNE QUARANTAINE DE PRODUC-
TEURS LOCAUX D’EXPOSER LEUR SAVOIR-FAIRE ET
DE NOUER DE NOUVEAUX CONTACTS COMMER-
CIAUX DANS UNE LOGIQUE DE CIRCUITS COURTS.

Producteurs de vins, de miels, de charcuteries, de fromages,
de fruits, etc.: ou total, plus de quorante professionnels étaient
présents Jors de ceite journée dédiée & 'nlimentaire de proximité.

ierre angulaire de 'économie
Pardéchoise, la filiere agroali-

mentaire locale ne manque ni
d’acteurs, ni d’ambassadeurs et
encore moins d'appétit. Elle vient
une nouvelle fois de le prouver en
participant en masse aux toutes pre-
miéres rencontres professionnelles
dédiées a lalimentation de proximité
jamais organisées au niveau du ter-
ritoire.

Initiées  par  lassociation
Ardéche te Goit avec le soutien actif
des 3 chambres consulaires, cette
1% édition des rencontres profes-
sionnelles  Foud'Ardeche  s'est
déroulée ce lundi dans les locaux et
sur le parking de la CCl a Privas.

A la maniére de ce qui a été mis
en place il y a quelgues années
autour du tourisme, cette journée
organisée comme un salon de type B
To B avait pour but de faire se ren-
contrer les acteurs de l'alimentation
{producteurs et transformateurs) et
leurs clients potentiels intéressés
pour travailler dans une logique de
circuits courts.

Un peu plus de quarante expo-
sants ont accepté de se préter au

jeu, d'exposer et de faire golter
leurs produits aux quelgues 300 visi-
teurs qui ont afflué tout au long de
cette journée dont linvitée d’hon-
neur était la marque Bravo
l'Auvergne.

Ces derniers ont également pu
profiter d’un studio photo pour peau-
finer leurs outils de communication
mais aussi s'enquérir des nouvelles
solutions en matiére de logistique &
loccasion de la conférence pro-
grammée en mitieu d'aprés-midi a
leur intention.

“Cette manifestation, organisée
un peu dans la précipitation, est une
réponse aux besoins exprimés par
les professionnels depuis plusieurs
années. Le nombre d'exposants et
de visiteurs inscrits témoigne qu'une
dynamique, qu'un élan a été enclen-
ché. Il nous appartient de ['entrete-
nir, de Uenrichir, ce qui implique que
nous ['élargissions aux départe-
ments limitrophes, voir au-dela” a
rappelé Philippe Costet, Président
d'Ardéche le Godt.

Frédéric Rolland

Date : 15 AVRIL 17
Journaliste : Frédéric Rolland
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Date : 19 AVRIL 17

Les Foud'Ardeche rassemblés

D Sous un slogan un brin
provocateur Un coup de
fouet pour l'agro ! les pre-
miéres rencontres profes-
sionnelles Foud'Ardeche
dédiées a l'alimentation
de proximité ont réuni
quelques 40 exposants et 2
a 300 visiteurs en l'espace
entreprise de la chambre
de commerce et d’indus-
trie (CCI) a Privas. Le
Nord-Ardeche y était re-
présenté par les incon-
tournables charcuteries
Teyssier de Saint-Agréeve
mais aussi par une société
de conseil en marketting/
communication et déve-
loppement commercial,
spécialisée en agroalimen-
taire et développement in-
ternational, Verso-Mkt,
basée au pble entrepre-
neurial de Vidalon a Davé-
Zieux.

La carrosserie Frappa de
Davézieux, a travers Da-
mien Eynard, a aussi fait
valoir sa capacité a équi-
per de nouveaux véhicules

L'association des Toqués d'Ardéche a étrenné un nouveau food-truck made in Ardéche

signé Frappa (Davézieux).

pour une logistique client
en livraison urbaine ou a
domicile, boutique mobile
ou éphémere. D’ailleurs,
I’association des Toqués
d'Ardeche s’est mobilisée
en force pour régaler le
public dans un food truck
made in Ardéche, avec les
chefs Raymond Laffont
(Le Panoramic a Ozon),

Richard Rocle (auberge de
Montfleury a Mirabel),
Dominique Rignanese
(Les Murets a Chandolas),
Céline Vernet (Le Beausé-
jour au Béage) et Mathieu
Mejean (auberge de La
Besse a Usclades et Rieu-
tord).

Ce fut I'occasion pour les

professionnels de 1’ali-
mentation locale (produc-
teurs, artisans, restaura-
teurs, commergants...) de
créer de nouveaux parte-
nariats commerciaux. Les
produits mis en exergue
ce jour-la peuvent se re-
trouver dans vos assiettes !
Plus d'infos sur www.arde-

chelegout.fr
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le fil de lactu...

Ardeche

Date : 20 AVRIL 17

Journaliste : Myléne Coste

PRODUITS ARDECHOIS / Organisées par Ardéche le goiit, en partenariat avec
les chambres consulaires, les premiéres rencontres professionnelles
Foud'Ardéeche ont attiré plus de 200 visiteurs et 45 exposants, le 10 avril
dernier. Le programme était riche. Focus sur la conférence proposée.

De nouvelles solutions logistiques
pour I'approvisionnement

ccéder a des produits locaux de

qualité constitue une attente forte

de la part des consommateurs.
Pour autant, 1" approvisionnement se
confronte bien souventades freins d'or-
dre logistiques. Quatre acteurs propo-
sant des solutions ont apporté leur té-
moignage a ce sujet.

Développer les marchés de proximité :
c'est de cette volonté que le projet d'Ar-
déche & de Saison a vu le jour. « Nous
proposons un approvisionnement régu-
lier en produits locaux, frais et de saison,
pour a restauration collective, les res-
taurants commerciaux etles particullers.
Gréace a nos deux véhicules frigo, nous fai-
sons le lien entre nos clients et nos 140
fournisseurs. L.a commande et 3 factu-
ration pour le client sont uniques, ce qu!
leur permet de gagner du temps. Nous tra-

Des rencontres !/
«BtoB»

Des rencontres « B to B » entre les
entreprises etaient également orga-
nisées tout au long de la journée,
Des rendez-vous appréciés des pro-
fessionnels, a l'image de Thierry
Croze, attaché commercial chez Sa-
laisons Teyssier. « J'ai profité de {'oc-
casion pour proposer des rendez-vous
a des entreprises que je souhaitais
rencontrer, mais j'ai également été
contacté par mail par des visiteurs »,
explique le commercial. « Jaj ren-
contreé la Caverne du Pont d’Arc ou
encore le restaurant La Cantine, aux-
quels ['ai présenté notre gamme et
fait golter nos produits. Cela permet
d'affiner nos produits en fonction des
attentes particuliéres, d' adapler nos
propositions. Surtout, cela permet de
créer du lien dans un cadre plus
convivial que celui de notre travail de
prospection », a-t-it aussi précisé. |l

- ——

Nicolas Sabot a présenté le projet innovant « d'Ardéche & de Saison » lors

d'une conférence consacrée aux nouvelles solutions logistiques.

vaillons avec des producteurs de toute
taille, et les aidons a affiner leurs pro-
duits en fonction des besoins de notre
clientéle, trés variée : cuisine centrale de
Privas, cantines scolarres, restaurants... »,
explique Nicolas Sabot.

Apporter des solutions de mobilité aux
professionnels de ['agroalimentaire, tel
est le ceeur de métier de l'entreprise
Frappa basée & Davézieux : camions fri-
gorifiques avec refroidisseurs a 'azote
liquide, carrosseries aménagées sur me-
sure [food-truck, bar 3 vin...), etc. C'est
|'abattoir mobile, présenté par Damien
Eynard, qui a le plus retenu l'attention
de U'auditoire. Il comporte un chaine
d'abattage compléte avec ure zone froide
de stockage : une solution potentielle
pour les éleveurs présents dans des lo-
calités reculées.

L'acheminement des produits vers des
marchés plus éloignés est ce que cible
Alizarine, présentée par Anne-Sophie
Reck. La société assure le transport par
péniche de vins et champagnes embou-
teillés et de produits non-périssables de
l'Ardéche a la région parisienne (elle
propose égalementdes prestations pour
le trajet retour afin d'optimiser le dé-

placement]. « Nous disposons d'une grue
pour le chargement, et d'une grande ca-
pacité de stockage. Le transport fluvial
permet aussi de limiter notre empreinte
carbone, octroyant au produrt un label
vert. Surtout, il réduit les risques de choc
et garantit une température optimale.
Nous avons aussi aménagé un espace pour
le public qui sert de vitrine et de point de
vente pour les produits transportés, mais
aussi une terrasse destinée a accueillir des
événements promotionnels. Pour le
consommateur, le transport par péniche
confére au vin une histoire particuliére,
celle du voyage. », souligne-t-elle.

Une autre initiative innovante, celle de
Chronofresh, a été présentée par Paul
Wagner, directeur du développement de
Chronopost. L'entreprise assure la li-
vraison express partout en France de
produits alimentaires, secs, frais ou sur-
gelés. « Ce concept permet 3 l'ensemble
des acteurs de la filiére alimentaire de
partir 3 l'assaut de nouveaux marchés,
tout en aptimisant leurs codts logistiques.
Notre systeme de température contrélée
permet une garantie quant au respect de
la chaine du froid, vérifiable grace au suivi
du colis de son envoi jusqu'a sa récep-
tion », a-t-il notamment souligné. @
Myléne Coste
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La chambre de commerce et d'industrie
en plein renouveau

Cl ARDECHE @ CCl ARDECHE @; CCl ARDECHE @ (

it
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CES Bl
|

La CCl vient de tenir son assemblée générale.

Nouvelle equipe, nouvelle organisation, nouveaux projets La dynamique est impulsee a
la chambre de commerce et d’industrie (CCI) de I'Ardeche qui a tenu son assemblee
generale le 27 mars Seul inamovible, le president Jean-Paul Poulet, reelu en 2016 pour
cing ans, mais 'equipe dirigeante a pour partie change Depuis le 1¢ juillet la CCl de
I'Ardeche est devenue avec la Drome et I'lsere le Pdle Sud Rhone-Alpes d’Agefice, I'As-
soclation de gestion et du financement des chefs d’entreprise Le volet Formation et son
pdle creation proposent un parcours adapte aux besoins des createurs d’entreprises, avec
147 heures de formation Une nouvelle cession a debute en decembre

Le 10 avril prochain, la CCl accueillera les premieres Rencontres professionnelles « Foud’Ar-
deche d'Ardeche le Goiit » Elles permetiront a tous les metiers de I'alimentation locale
(producteurs, artisans, restaurateurs, commergants ) de creer de nouveaux partenanats
commerciaux Comme chaque annee, dans le cadre de la quinzaine de I'International, la
CClrencontrera des experts le 11 avrl prochain, et le 12 avril, en simultane a Aubenas et
Annonay aura lieu une conference, « le Brexit, quelles opportunites ? »

La CCl d’Ardeche est la seule en France a étre retenue dans le Programme d'investissement
d’avenir (PIA), ce qui lu apporte une enveloppe de 740000 €, plus 300000 € de la Region,
soit 1 million d'€ de subventions pour permettre de booster la transition numenque des
entreprises ardechoises

470000 € vont étre attribues par la Region pour la construction d’un equipement pour la
pratique sportive Avec la renovation des toits/terrasses et I'equipement informatique et
video de 9 salles de cours, un million d'€ sera investi en 2017

Contexte national oblige, le Jean-Paul Poulet a lance un appel aux candidats a la presi-
dentielle urgence a « faire sauter les verrous fiscaux, sociaux et legaux qui empéchent
les entreprises frangaises de se developper », urgence a « alleger les procedures de nor-
malisation de I'Etat, et a supprimer les cadres contraignants et inefficaces, pour deleguer
aux CCl, veritables relanceurs d’economie sur les territoires », enfin urgence a « diffuser
la culture entrepreneuniale aupres des generations futures pour qu’elles s'adaptent aux
mutations economiques »
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Le Picodon

L'Ardéche en fait tout un fromage !
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Les réponses expédiées apres
le 29 mai 2017 ne seront pas prises
en considération.

1-En 2017, le Club sport Ardeche compte 21 athlétes (b).

2- ViaTrajectoiie est le nom du dispositif qui facilite I'entré|
en établissementdes personnes agées en Ardéeche (a).|

4- Le secteur social représente 12 DOO emplois en
Ardéche (e).
iles sensibles fétent cette année
leur ~anniversaire (a).

6- Le signe GRIL signifie centre de ressources itiné
(ieaulogement (a).

7- La surface couverte par les ENS sur le territoire
ardéchois représente plus de 15 % [b).

I" prix, un bon d'achat d'une valeur de 200 € chez un
fleuriste ou pépiniériste ardéchois : Audrey Plancher
(Thueyts).

2° prix, un bon d'achat d'une valeur de 130 € chez
un fleuriste ou pépiniériste ardéchois : Marie Noélle
Cornillon (Talencieux).

3° prix, un bon d'achat d'une valeur de 70 € chez un
fleuriste ou pépiniériste ardéchois : Michel Audigier
(Lalevaded'Ardéche).

Du4®au 13° prix, 10 parures de stylos aux couleurs

du Département : Anne Colomb (Privas), Véronique
Giraud (Saint-Désirat), Emilie large (Cruas), Bruno Dély
(Saint-Barthélémy Grozon), Claudette Dauphin (Charmes-
sur-Rhone), Marinette Astiei (Labatie d'’Andaure), Henri
Brouty (Tournon-sur-Rhone), Stéphanie Desbos-Laurent
(Champis), Jean-Pierre Marty (Bourg-Saint-Andéol), Clovis

Cejeuestouvertatous.Uneseuleré pense parfoyer.

Le tirage au sort parmi les bonnes réponses sera effectué
par Maitre Delay, huissier de justice a Privas. Le réglement
estdisponiblesur simpledemande au Départementde
['Ardeche. Chaque gagnant sera avisé personnellement
du résultat.

La participation au concours implique I'acceptation pleine
et entieie du reglement déposé chez Maitre Delay, huissier
dejustice a Privas.
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Journaliste
Laudier

PICODON / Le 15 avril dernier, la SARL Peytot a remporté la médaille d'or
du concours de fromages de chévres du caveau de Montfleury, dans la
catégorie picodon AOP. Le seul atelier d'affinage collectif de I'Ardéche

prouve ainsi que qualité peut rimer avec pluralité.

Nouvelle recompense

pour l'affineur Peytot

'est beaticoup de plaisir » rit Oli-
vier Moyersoen Ce n'est pour-

tant pas la premiére fais que
Peytot remporte une médaille au
concours de picodons ACP et de fro-
mages de chévre fermiers au Caveau de
Montfleury De l'or en 2010, du bronze
etdel'argenten2012 . Mais pour ce sa-
larié de l'atelier d'affinage Peytot - et
président du Syndicat du picodon AOP -
« c'est le résultat d'un travail d'équipe,
puisque nous réunissons 21 producteurs
de fromage et 12 salariés » « Le sourire
des clients au quotidien, c'est déja une
belle récompense Etre confronté a nos
pairs, c'est réconfortant par rapport a
'énergre qu'on met dans ce travail, d’au-
tant que tous les échantillons présentés
par les 14 concurrents ont obtenu de belles
notes »
La SARL, instatlée depuis 2010 a Plan-
zolles, participe régulierement a ce type
de concours, comme celul de la Féte du
picodon de Saou ou de Dieutefit L'ob-
Jectif est de faire cannaitre le picodon
« nous sommes trés contents que le pi-
codon soitmis a l'honneur Nous travailons
dans une philosophie de valorisation et
d’avancement collectif du picodon »

Depuis 1983, L affineur Peytot, est seul
leveur de fromages de chevre et de pi-
codons en Ardeche L'entreprise a ete
créée par quelques fermiers des Ce-
vennes ardéchoises subissant les
contraintes economiques et logistiques
dutransportdu lait vers un fromager Ils
sont alors retournés vers une produc-
tion ferrmére de tomes fraiches et ont
choiside mutualiserl affinage et la com-
mercialisation, a Joyeuse De3en 1983,
ils sont donc passes a 21 aujourd hui
Chague fermier livre tout ou partie de ses
tomes a l'atelier Parmi les 21 fermiers,
«cing ou six apportent 100% de leur pro-
duction » L'apport le plus bas se situe
a 30% de la production Les tomes font
130 a 140 grammes, elles sont livrees
apres avoir été sorties de la faisselle,
ressuyées etemballées Environ un mil-
lion de tomes fraiches arrivent chaque
année chez!'affineur de Planzolles, pour
un chiffre d affaires de 1,6 million d eu-
ros en 2016

La société vend toute une gamme de
fromages de chévre Tous ne portent pas
U'AQP Qlivier Moyersoen estime que
'AOP represente environ 50% des ventes
de L atelier Un taux destine a progres-
ser «Aujourd hui, la sensibilite du groupe
est d'accueillir des producteurs sous ap-
pellation »

Les picodans de 14 producteurs ont été dégustés et départagés.

En 34 ans, la SARL Peytot a progressé
régulierement Son développement s'est
toutefois accéléré avec l'installation en
2010 a Planzolles d'un nouvel atelier
double, & l'etage, d'un espace de dé-
couverte dédié a la chévre etau picodon,
Terra cabra Environ 750 000 €HT ant
ete Investis dans loutil de travail,
162 500 €HT dans l'espace de décou-
verte L'atelier d'affinage a benéficié de
subventions de la Région, du Departe-
mentetde l'Europe Lacréationde Terra
cabra a été soutenue par le Pdle d'ex-

cellencerurale?, coordonné par Ardeche

le Golt Avec les aides du Departement,
de la Regian et de l'Europe, le taux de
subventians pour ce projet avoisine les
80% « Avec Terra Cabra, on veut parta-
ger notre passton et donner une image de
‘bien faire™ A présent, la population re-
decouvre ses produits du terroir, se redi-
rige vers des labels de qualité », souligne
le salarie de | atelier d'affinage Depuis
son ouverture en 2011, l'espace de dé-
couverte accueille environ 3 500 visites
paran

Preuve du dynamisme de | entreprise
ces dernieres années, neuf nouveaux
fermiers ont rejoint Peytot entre 2007 et
aujourd'hur « C'est une belle réussite,
l'atelier fonctionne, nous semmes fters
des fromages qui en sortent », se felicite
Olivier Moyersoen Il insiste sur l'orga-

nisation particuliére de Uentreprise :
« nous répartissans au plus juste la va-
leur ajoutée » Le capital de l'atelier est
réparti statutarement a 50% pour les
fermiers apporteurs et 50% pour les sa-
lariesde l'entreprise « Nous tentons par
cette configuration la valorisation la plus
Juste et la mieux répartie posstble pour
ce travail collectif »
Prochain challenge pour Peytot déve-
lopper la production en bio « Notre ate-
lier est labellise bio Nous comptons ac-
tuellement trois producteurs en agriculture
biologique Notre projet est de faire conver-
tir des fermiers Nous esperons que qua-
tre a cing producteurs auront engagé la
demarche d'ici la fin de cette annee » R
Marie-Charlotte Laudier
! Les Poles d excellence rurale sont des projets favensant

le developpement des termtoires ruraux Hs regovent a ce
titre un financement partiel de | Etat

Marie-Charlotte
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Opération séduction de I’Ardéche a... Marseille. "Soyez
émervelllés par I’Ardéche”. Par ce slogan, I’Agence de développement
touristique de I’Ardéche souhaite promouvoir le département dans les
Bouches-du-Rhone. L'Ardéche s'est arrétée hier sur La Canebiére et
s'installe aujourd’hui a Alx, les Marseillais représentant les premiers
visiteurs du 13. Un stand de présentation est mis en place afin de don-
ner envie de "marquer I'image Ardéche” avec, notamment, le théme
sport et nature présenté a I'aide de la réalité virtuelle et les parcours
de randonnées. Un bus "Fou d’Ardéche”, rempli de spécialités culi-
naires de la région, est aussi déployé afin de consommer des produits
locaux tels que la confiture de mire ou encore le nougat aux cha-
taignes. C'est la premiére fois que cet événement promotionnel se dé-
roule a Marseille aprés avoir fait un arrét a Lyon. Tout est fait pour
donner envie aux familles de 3 a 80ans de visiter ce département.
D.L./PHOTO DR

Date : 04 MAI 17
Journaliste : D.I.
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On voulait présenter des endroits plus secrets

Propos recueillis par S.M.
Marina Geray

Responsable web et communication digitale pour I'office de tourisme Pont d’Arc Ardéche
Vous étes responsable de la communication digitale, qu’est-ce que cela signifie?

L’office de tourisme intercommunal Pont d’Arc Ardéche, qui rayonne sur vingt communes, a choisi de mettre
au cceur de sa stratégie le digital. Cela se décline pour la communication, le marketing et sur les informations
en temps réel c’est-a-dire les réservations en ligne ou les lieux ouverts, les places disponibles notamment
sur les ailes de saison. Méme si I'offre est plus restreinte, il faut des informations fiables.

Avec Benoit Petit, vous avez organisé le premier week-end Instagram. Pourquoi ce choix? Et comment avez—
vous choisi les participants?

L’idée est de faire moins d’institutionnel et d’étre plus sur le ton du bon conseil. Avec Instagram, on découvre
de nouveaux influenceurs. Nous avons choisi des personnes qui ont un nombre d’abonnés importants, jusqu’a
60000, mais aussi des comptes ou les réactions sont nombreuses, ou I'interaction est importante. J'ai été
épatée par ’engouement suscité par ce week-end.

Comment avez-vous défini le programme ?

On voulait présenter les incontournables mais aussi des endroits plus secrets et photogéniques. Les villages
de caractére, la Caverne sont déja des centres d’attraction donc on a, par exemple, préféré les jardins
suspendus a Labeaume. Au-dela des paysages, on voulait aussi mettre a ’'honneur le terroir avec une table
“Golitez ’Ardéche” et les vignerons. Pour I’hébergement, on a pu compter sur des partenaires de I'office de
tourisme qui ont bien accueilli notre démarche,
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ARTISANAT

LA CMA ADHERE
A LA CITE DU GOOT
ET DES SAVEURS

ARDECHE - Guilherand Granges

A LOCCASION DE LINAUGURATION DU SALON DES
METIERS DE LARTISANAT JEUDI 11 MAI DERNIER,
LA PRESIDENTE DE LA CHAMBRE DES METIERS ET
DE LARTISANAT (CMA), FABIENNE MUNOZ, SIGNAIT
UNE CONVENTION POUR INTEGRER LE RESEAU
CITE DU GOUT ET DES SAVEURS. CETTE INITIATIVE
A POUR VOCATION DE FAIRE RAYONNER LES
METIERS ET LES PRODUITS AGROALIMENTAIRES
DU DEPARTEMENT.
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turer et de marketer notre ter-

ritoire et te secteur artisanal
alimentaire comme un secteur d'ac-
tivité de créativité et d'excellence
pour son savoir-faire et ses produits,
annonce Fabienne Munoz, prési-
dente de la Chambre des Métiers et
de UArtisanat, a occasion de linau-
guration du Salon des Métiers de
[Artisanat, jeudi 11 mai dernier.

Le but de ce projet est de struc-

Des enjeux trés précis

La présidente résumait len-
semble des objectifs et des enjeux
visés par le réseau Cité du Golt et
des Saveurs: sensibiliser et fédérer
les professionnels sur les enjeux de
linnovation; capitaliser sur les
enjeux de la nutrition {bien 8&tre,
silver économie, obésité); renforcer
les liens avec les confréres {au
niveau de la structure et des
jeunes); créer un nouveau circuit
économique fondé sur l'auto produc-
tion (1 francais sur 2 cultive ses pro-
duits!]; développer des outils
comme la formation ; développer des
actions collective; mutualiser les
outils et les compétences au sein du
réseau des Chambres de Métiers et
de lArtisanat de France.

Rappelant les multiples partena-
riats engagés avec AGZR la
Mondiale, la Région, le
Département, la commune de
Guilherand-Granges, la présidente
précisait que “la mise en oeuvre de
ce projet sarticulera bien entendu
avec les projets locaux existants ou

a venir tels ceux du Centre de
Développement Agro Alimentaire, le
campus agri culinaire 3 Largentiere,
la Cité de la Gastronomie & Valence,
la valorisation de label “site remar-
quable du godt” de la ville de Privas
et ce en partenariat avec les CFA de
Lanas et d’Annonay”.

Corinne Legros
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Art de I’envol: le programme de A a Z

Evénement Samedi 3 et dimanche 4 juin, Annonay fait sa féte a la montgolfiére

Francois FRUALDO
A comme...

Aérostation, dont Annonay est le berceau. Les fréres
Montgolfier, inventeurs du ballon a air chaud, en ont en
effet dessiné les prémices, ici méme. D’ou I'événement de
I’Art de ’envol, chaque premier week-end de juin.

B comme...

Ballons. Et il y en aura plus d'une trentaine qui vont
décoller du parc de Déomas dés 6h30 et 19h30, le samedi
et le dimanche (si le temps le permet).

C comme...

Croissants. C’est ce qui attendra les courageux spectateurs
matinaux qui viendront voir les montgolfiéres s’élever
dans le ciel en méme temps que le soleil. Un petit-déjeuner
avec une boisson chaude sera en effet offert samedi et
dimanche a 6 heures.

E comme...

Expositions. Annonay berceau de l'aérostation en
proposera une sur le théme “de I'invention des fréres
Montgolfier a nos jours” a la halle Guy-Lachaud. I1 y en
aura deux autres au méme endroit: une sur le réseau ferré
et les trains miniatures (par les Modélistes et amis du rail
vivarois), 'autre sur les timbres (montgolfiéres et ballons)
par le Groupement philatélique de la région d’Annonay.

G comimne...

Gourmand. Car cet événement leur est aussi dédié
avec un espace de découverte des produits ardéchois.
L’occasion de rencontrer vignerons, brasseurs, charcutiers,
patissiers, etc. Le car Fou d’Ardéche viendra également
présenter des ateliers ludiques.

H comme...

Hashtag. La Ville vous propose de partager vos photos
et vidéos sur les réseaux sociaux avec le hashtag
#AnnonayMontgolfiere.

Et non, pas de “h” comme hélicoptére. Pas la peine de les
chercher dans le ciel cette année, il n'y aura pas de baptéme
de vol d’organisé.

I comme...

Initiations au tennis-ballon, au golf, au thsaka-ball, a
la tyrolienne, au cerf-volant, a I'astronomie ou encore
au travail du bois... De nombreuses découvertes seront

proposées tout au long de ces deux journées a Déomas. Il
y aura aussi des ateliers et animations musicales.

M comme...

Mini-montgolfiéres. Des démonstrations de ces ballons
miniatures auront lieu avec le Gola dans la halle Guy-
Lachaud.

Z comme...
Zygomatiques. Ces deux muscles du sourire seront
particuliérement mis a contribution chez certains

visiteurs. Il y aura en effet des places pour un vol captif a
gagner. Pour cela, il faudra avoir la chance de recevoir le
programme gagnant a ’entrée du parc de Déomas.

Pour les baptémes de l'air en montgolfiére : Tél. 04 75 67
57 56.

L’info en +
Les incontournables

n Envol des montgolfiéres: samedi et dimanche a 6h30 et
19h30 (si le temps le permet), au parc de Déomas. Pour
T'envol matinal, un petit-déjeuner est offert dés 6 heures.

n La reconstitution historique: rendez-vous dimanche 4
juin sur la place des Cordeliers a 11 heures.

n Le spectacle nocturne aura lieu samedi a 20heures
au parc de Déomas. Cette année, ce sont les sapeurs-
pompiers du Rhone qui feront le show avec des numéros
de voltige, d’équilibre, d’acrobatie...

Les animations autour de la montgolfiére
Elles auront lieu samedi et dimanche de 14 a 18 heures.

o Présence d’une toile gonflée et d'une montgolfiére en vol
captif (au parc de Déomas).

o Exposition “de l'invention des fréres Montgolfier a nos
jours” (a la halle Guy-Lachaud).

o Démonstrations de mini-montgolfiéres (a la halle Guy-
Lachaud).

o Création et vente de montgolfiéres en tissu, métal et
céramique.

Et tout le reste



Date : 17 MAI 17
Page de l'article : p.9

Pays : France Journaliste : Frangois Frualdo

Périodicité : Quotidien
0OJD : 223785

Page 2/2

Les expositions, animations et ateliers auront lieu les deux
aprés-midi, de 14 a 18heures, au parc de Déomas.
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1000 et une photos d’Ardéche sur Instagram

Des gorges de I'Ardeche a Orgnac,
en passant par la plage du pont
d’Arc jusqu’a la vallée de I'lbie, et
jardins suspendus de Labeaume,
ce week-end Instagram organisé
de main de maitre par Marina
Geray et Benoit Petit de I'office de
tourisme de Pont d’Arc Ardéche a
séduit les 18 instagrammers in-
fluents venus de Paris, Lyon, Mar-
seille, Grenoble. Il faut dire que la

découverte des grands et plus pe-
tits sites cachés s’est révélée ma-
gique pour la plupart d’entre eux e
leurs nombreuses images et vi-
déos seront vues par plus de
300 000 personnes !

L'organisation de ces deux jours
avec une vingtaine de participants
a pu étre possible grace a diffé-
rents partenaires : les campings
Sunélia, Aluna Vacances, Les Cou-
doulets, La Roubine, les hétels Le

Date : 18 MAI 17

Savel et Le Belvédere, Vallon Plein
Air Canoé-Kayak, Aven d’Orgnac
Grand Site de France, le Syndicat
de gestion des Gorges de I'Arde-
che, le Chateau des Roure, 'ADT
Ardeche, le Domaine de Vigier et
Goltez I’Ardéche.

Retrouvez toutes les photos prises
par ces ambassadeurs sur #pon-
tdarc #ardéche #uniqueaumonde
#gpaal7 #emerveillesparlarde-
che.
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Assemblée générale de Liger

Sagnes-et-Goudoulet

Le président Laurent Haond et le conseil d’administration de Liger invitent a la prochaine assemblée générale,
qui se déroulera le samedi 10 juin, a partir de 10 heures, aux Grands Sagnes, dans le village de Sagnes et
Goudoulet. A partir de 12h30, les présents seront conviés a I’apéritif et au repas chez Evelyne et Jean-Francois
Chaneac, Toqué d’Ardéche et membre du réseau « Golitez I’Ardéche ». Au programme de la journée du 10 juin
2017:10h, accueil aux Grands Sagnes, 10h30: assemblée générale Liger, 11h30: conférence, 12h30: déjeuner
a L’Auberge Chanéac, 14h30: visite de chaumiéres. Pour faciliter 'organisation du déjeuner, il est demandé
de bien vouloir renvoyer le bulletin adressé par mail ou courrier, avec le réglement, le bulletin d’inscription
joint avant le ler juin 2017. Association Liger 0686 161941 - Courriel: liger-secretariat@outlook.fr.
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Semaine du développement durable:
distribution de sacs a pain gratuits

Beaulieu

Dans le cadre de la Semaine européenne du développement durable, qui aura lieu du 29 mai au 5 juin,
trois acteurs s’associent autour d'un projet commun en faveur de la réduction des déchets et du gaspillage
alimentaire. Le Sictoba (Syndicat de collecte et de traitement des ordures ménageéres), les associations Ardéche
le golit (Centre du développement agroalimentaire) et 1’Ateliére (Recyclerie textile solidaire) lancent une
campagne de distribution massive de sacs a pain réutilisables. Des ambassadeurs du tri seront présents
devant la devanture des dix boulangeries retenues pour cette opération. Les sacs a pain seront distribués
gratuitement, accompagnés d’astuces simples pour éviter le gaspillage.

~Le programme des distributions : lundi 29 mai chez Gressier a Saint-Alban Auriolles et au Fournil de la
Plaine a Beaulieu; mardi 30 mai chez Baudoin-Casteyo a Pradons et chez Constant a Ruoms ; mercredi 31 mai
a la Maison Anna a Rosiéres; jeudi ler juin au Pétrin Ardéchois a Vallon-Pont-d’Arc; vendredi 2 juin aux
Délices de Marie et Julio a Barjac; samedi 3 juin chez Alexsandra aux Vans; dimanche 4 juin a La remise a
Lablacheére; lundi 5 juin a la Boulangerie Bodet a Rosiéres.
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UNE JOURNEE ENTIERE CONSACREE
AUX METIERS

ARDECHE - Guilherand-Granges

JEUDI 11 MAI DERNIER, LAGORA ACCUEILLAIT LE TOUT PREMIER SALON DES
METIERS DE LARTISANAT EN ARDECHE. DESTINE A SENSIBILISER EN PRIORI-
TE LES SCOALIRES ET LES JEUNES EN APPRE,TISSAGE, CE SALON REUNIS-
SAIT UNE CINQUANTAINE D’EXPOSANTS DU DEPARTEMENT.

écouvrir la diversité de luni-
Dvers artisanal et sensibiliser a

l'apprentissage, tels sont les
objectifs fixés par la Chambre natio-
nale des Métiers et de l'Artisanat.
Des objectifs que la CMA de
lArdéche a parfaitement ciblés, jeudi
11 mai dernier, en organisant le pre-
miére Salon des Métiers de
[Artisanat en Ardéche.

Ce n'est pas par hasard que la
CMA a intitulé ce premier salon
“Sois artisan de ton avenir!” car la
grande majorité des visiteurs était
composée de scolaires [colléges,
lycées et centres d'apprentissage).

“Il était important pour nous de
montrer les évolutions technolo-

- giques et numériques qui impactent
a la fois les métiers et les facons
d'apprendre”, résume Fabienne
Munoz, présidente de la CMAO7.
“L'artisanat est un moteur de [’éco-
nomie, un pilier dans les territoires
et un vecteur d'intégration”, rappelle
Serge Vidal, président de la CMA
régionale, venu inaugurer le salon
aux cOtés des nombreux parte-
naires: la ville de Guilherand-
Granges, la Région, le Département,
UEducation Nationale, les Centres de
Formation des Apprentis, les organi-

Limpression 3D en soutien @ la création/réalisation
des projets des artisans 2.0.

sations professionnelles, le Centre
de Développement Agro Alimentaire
et les entreprises présentes sur le
salon.

Cette journée riche en démons-
trations, ateliers, échanges, initia-
tions... fut cldturée par la Soirée des
Etoiles de lArtisanat, soutenue pat
la Banque Populaire, la Socama et le
Groupe La Poste. Cette soirée met-
tait a Uhonneur les chefs d’entre-

prises et conjoints collaborateurs.
Les prix furent décernés aux entre-
prises suivantes: Méhari Loisirs
[catégorie  Innovation  technolo-
giquel; Société Tryblion [Dynamisme
commercial]; et Inge Dejonge
(Responsabilité sociétale des entre-
prises).

Corinne Legros
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la tradition dans

Par Patrick Revet
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OU EN DEGUSTER?
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Le Département, fou de chataigne !

ogue hirsute mais, a lintérieur,
Bune vraie creme... Vous l'avez re-

connue. La chataigne, U'Ardeche
lui doit une partie de son image, mais
aussi de son économie. Sauvé de la fa-
mine par sa consommation, le territoire
le lui rend bien et a tissé avec elle un
lien passionné. Progressivement, les
acteurs de la filiere ont pris ta mesure
de Uimportance de valoriser cette pro-
duction locale... jusqu'a obtenir uneap-
pellation d'origine contrélée, puis pro-
tégée en 2014. Aujourd’hui, en moyenne
5 000 tonnes de chataignes sont pro-
duites annuellement dans le départe-
ment et la castanéiculture génére prés
de 1 000 équivalents temps plein (pro-
duction, mise en marché et transfor-
mation]. Mais l'enjeu reste entier : aug-
menter les surfaces de culture, décupler
les volumes - ce gu'appellent les trans-
formateurs - tout en maintenant des
vergers en bonne santé.

Si la profession a su s'organiser a tra-
vers un syndicat de producteurs et un co-
mité interprofessionnel, elle bénéficie
aussi du soutien indéfectible de nom-
breux partenaires, et particulierement
la Chambre d'agriculture et le Parc na-
turel régional des Monts d'Ardéche
[PNR). L'appui du Conseil départemen-
tal n'a jamais, lui non plus, fart défaut.
Celui-ci accompagne depuis de nom-
breuses années le maintien et le déve-
loppement de lafiliere sur les volets sa-
nitaires {la lutte contre l'endothia a
bénéficié d'une enveloppe de prés de
3000 €), communicationnel [promotion
de U'AGP} ou encore culturel {en finan-
cement par exemple différentes mani-
festations comme tes Castagnades), mais
également au travers des Programmes
Intégrés de Développement Agricole
[Pida) successifs.

Au titre du dernier Pida (2012-2015), le
Département a contribué a hauteur de
plus de 81 000€ & la gestion de
L'AQC/AQP, via son aide au Syndicat de
Défense de la Chataigne d'Ardéche
[SDCA], prenant également a son compte
une partie des frais de certification des
producteurs. L'aval de la filiére a, lui
aussi, été soutenu : « A travers les Pida
successifs, nous avens pu réaliser des in-
vestissements nécessatres a la mise en
marchéetalatransformation [calibreuses,
engins de manutention...]. C'est toujours
un bénéfice non négligeable. Concernant
la reconquéte, les effets sur 'aval seront

Le plan de reconquéte de la chataigneraie, soutenu par le Département, s'est fixé U'objectif d'une production
de 1000 tonnes de fruits supplémentaires a échéance de 10 ans.

indirects et perceptibles dans quelques an-
nées, quand les nouveaux chataigniers
seront en production. Malgré tout, il est
indispensable que le verger se renou-
velle », détaille Michel Chabert, prési-
dent du Comité Interprofessionnel de la
Chataigne d'Ardéche {Cica). Et d'ajouter :
« Le Département a toujours été présent
pour la chataigne, il faut qu'il le reste ».
Face au fléau nommé cynips, c'est la
aussi tout le territoire qui a serré les
rangs. Une aide exceptionnelle de
50 000 € a été attribuée au SDCA pour
lutter contre te ravageur grace aux la-
chers de torymus. « Lorsque nous avons
{ancé l'appel & don, nous n'avons méme
pas eu le temps de solliciter le Départe-
ment, qui s'est immédiatement et volon-
tairement manifesté. La Chambre d'agri-

culture, quant a elle, est a U'inttiative du
comité national cynips. C'est une chance
pour la filiere que ces deux institutions,
entre autres, se mobilisent pour son main-
tien », estime Daniel Vernol, président
du SDCA.

En 2016, dans un contexte de lutte contre
le cynips, la région Auvergne Rhéne-
Alpes a engagé un troisieme Pida, sur
la période 2016-2019, visant principale-
ment le maintien de lafiliére etdu signe
de qualité AOP. « C'est principalement sur
ce deuxiéme axe que les producteurs at-
tendent le soutien du Département », in-
dique Daniel Vernol.

En paralléle, la phase expérimentale du
plan de reconquéte de la chataigneraie
porté par le PNR, la Chambre d'agri-
culture, la profession (SDCA/CICA] et le
CRPF, et aidé pour 22 000 € par le Dé-
partement, estarrivé 3 son terme. Celle-
ci avait vocation a soutenir les produc-
teurs dans la réhabilitation des vergers
abandonnés (élagage, greffagel, et de
créer de nouvelles chataigneraies, en
vue de produire 2 000 tonnes de fruits
supplémentaires en AOP a échéance de
10 ans.

Suite a L'élection du nouvel exécutif ré-
gional, ces deux programmes ont été
fondus dans le nouveau Plan ambition
chataigneraie traditionnelle proposé par
la Région, et qui devrait étre voté en
juin. |
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Lacha_taigmncnmres./ _
(campagne 2016)

Production : e
- superficie moyenne : 5,6 ha
- production moyenne : 7,5 tonnes
- 1/3 du CA pour 60%
des exploitations
-3 300 tonnes de sativa.
traditionnelles ; :
- 500 tonnes de variétés hybrides
Destination :
- 1700 vers la transformation
industrielle (45%)
- 2100 tonnes vers le marché
de la chataigne fraiche [55%]
- 1 400 tonnes vendues:
sur le marché national [75%)
- 500 tonnes a Uexpart (25%) m

f

Page réalisée par Myléne Coste
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L'Ardeche

s'invite au menu

C'est au Grand Hotel de Lyon, &
Vals-les-Bains, gu'Ardéche le goGt
a présenté L'opération « L'Ardéche
s'invite au menu ». Une manifesta-
tion qui se déroulera du 5 juin au
18 juin prochains sur le territoire
de la Communauté de Communes
du Bassin d'Aubenas. Celle-ci vise
a mettre a ('honneur les restau-
rants qui valorisent les produits ar-
déchois dans leurs menus. Un tra-
vail gui conduit aussi au
rapprochement entre les agricul-
teurs et les restaurateurs.
Ardéche le goiit coordonne cet évé-
nement avec la Chambre d'agricul-
ture, la Chambre de Commerce et
d'Industrie, l'Office de tourisme in-
tercommunal du Pays d'Aubenas-
Vals-Antraigues et ta Communauté
de Communes du Bassin d'Aube-
nas, cette derniére financant cet
événement.

Date : 26 MAI 17
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Journal de la Chambre de Métiers et de |'Artisanat de I'’Ardeche - N°342

L'ARTISANAT ARDECHOIS

Utiliser
les outils numeriques
Solutions gagnantes pour les artisans

APPRENTISSAGE FORMATION ACTUALITES

Comment recruter un Spécial Goiitez PArdéche
apprenti ? Micro-entrepreneur




- Document a caractere publicitaire et non contractuel - 05/2016.
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- BP 3152 69211 Lyon cedex 03 - Siren 956 507 875 - RCS Lyon - Société anonyme coopérative a capital variable. Inter-

Loire et Lyonnais - 141, rue Garibaldi

médiaire d’assurances inscrit a 'ORIAS sous le n°ORIAS 07 025 175.BANQUE POPULAIRE DU MASSIF CENTRAL, Société anonyme coopérative de Banque
Populaire a capital variable, régie par les articles L.512-2 et suivants du Code Monétaire et Financier et I'ensemble des textes relatifs aux Banques Populaires

et aux établissements de crédit, RCS Clermont-Ferrand 775 633 878 ayant son siége social a 18 Bd Jean Moulin 63057 Clermont-Ferrand Cedex |.Activité

annexe : intermédiation et courtage d’assurance - inscription ORIAS n° 07 008 962.

+

Accompagnement

PRET EXPRESS SOCAMA EUROPEEN"
LA BANQUE POPULAIRE ACCOMPAGNE
1 ENTREPRISE SUR 3

JUSQU’A 50000 € SANS CAUTION
PERSONNELLE

*Hors projet de création et de reprise d'entreprise. Sous réserve d'acceptation du dossier
par la Banque Populaire et la SOCAMA . Voir conditions en agences. Conditions en vigueur au
23/03/2016.

www.alpes.banquepopulaire.fr

ADDITIONNER LES FORCES
MULTIPLIER LES CHANCES .
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EDITO

Avec 8334 chefs d'entreprises
en activité en Ardeche au
1¢ janvier 2016, le nombre
d’entreprises artisanales
continue sa progression en
Ardéche. Preuve, s'il en faut,
de la force et de la ressource
économique majeure
de [I'Artisanat dans notre
département. Ce chiffre, en
augmentation constante ces
derniéres années, démontre
tout I'attrait et l'intérét de ces
secteurs d'activité qui sont les
noétres.

«L'Artisanat, premiére entreprise de France» est en effet
créateur d’'emplois et porteur de métiers innovants alliant
savoir-faire traditionnels et technologies de pointe. Ces
métiers d'avenir reposent sur une exigence fondée sur la
passion et |'envie d'entreprendre qui animent aussi bien
les pdles urbains que les espaces ruraux.

Innover, entreprendre, développer... sont également les
socles de la politique de la Chambre de Métiers et de
I'Artisanat de I'’Ardéche. Qu'il s'agisse des artisans et de
leurs conjoints, ou encore des apprentis ou des salariés, la
CMA constitue un interlocuteur naturel et compétent pour
aider les artisans non seulement a résoudre bon nombre
de difficultés mais aussi a se développer par le biais de la
formation, du conseil ou de I'expertise.

Cette mission est d'autant plus cruciale que face aux
nouveaux défis économiques, les plus petites entreprises
restent en développement croissant. La tendance révele
en effet de facon claire I'impact de la création du statut
de micro-entrepreneur. Plus de la moitié des entreprises
qui se créent font le choix de ce régime. Un chiffre qui en
dit long sur une véritable mutation économique en cours.

Difficultés a trouver un emploi, volonté de changer de
vie ou projets mirement réfléchis...autant de raisons qui
poussent ces futurs chefs d'entreprise a démarrer une
nouvelle activité en indépendant. Certains d'entre eux
réussissent a vivre pleinement de leur activité, d'autres
pas. Devenir micro-entrepreneur offre certes beaucoup
de liberté mais requiert un sens de la rigueur et un niveau
de responsabilité auxquels on ne peut pas échapper.
Aspects sociaux, fiscaux, commerciaux et de gestion,
en tant que capitaine de son propre navire, on est seul
décideur. Lancer, puis développer sa propre activité n’est
pas une mince affaire !

C'est dans cet objectif que la CMA propose dés la rentrée
de septembre une nouvelle formation « sur-mesure »
destinée aux micro-entrepreneurs, dans le but d'acquérir
toutes les compétences nécessaires pour piloter son
activité et générer du chiffre d'affaire car c'est bien la
I'essentiel : pouvoir vivre de son entreprise !

La Présidente — Fabienne MUNOZ

Le grotte ornée du Pont d’Arc dite Grotte Chauvet inscrite au patrimoine UNESCO
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ACTUALITES

LES RENDEZ-VOUS
DE LA CMA
PERMANENCES PARTENAIRES

o 70 allée des Ondines
07500 Guilherand-Granges

U0

—a?
(=3
W

MAAF 8 uillet 0%h 4 12h
2 et 9 aolt
RSI et FENARA 18 juillet 10h a 12h
Crédit Agricole . .
Sud Rhéne-Alpes 2 aolt 0%ha12h
Caisse d’Epargne 8 juillet 0% a 12h
PERMANENCES DE LA CMA
o Vidalon 07430 Davézieux
Sur rendez-vous au 04 75 07 54 00
1" septembre 0%h a 16h30

Q INDICES ET REPERES

INDICE DU COUT DE LA CONSTRUCTION :
1629 au 4°™ trimestre 2015

Variations :

+ 0,25 % sur 1 an (baux professionnels)
1629 au 4°me trimestre 2014

+ 8,76% sur 3 ans (révision triennale)
1639 au 3°™ trimestre 2012

+ 35,01% sur 9 ans (renouvellement baux commerciaux)
1381 au 4°me trimestre 2006

INDICE DU REFERENCE DES LOYERS :
125,26 au 1" trismestre 2016 (+ 0,06 % sur un an)

REPERES

SMIC : 9,67 euros au 1° janvier 2016

Indice du coit de la construction : 1629 au 4°™ trim. 2015
Indice Loyers commerciaux : 108,41 au 4 trim. 2015
Hausse des prix : + 0,1% en avril, + 0.7% en mars
Indice BT 01 : 103,8 (oct) 104,7 (nov) 104,5 (dec)

EONIA : mars (-0,2930 %) avril (- 0,3376)

PROMOUVOIR LES PRODUITS LOCAUX
DEVENEZ UN POINT DE VENTE GOUTEZ ’ARDECHE !

Vous connaissez certainement Goutez I'’Ardéche®, la marque collective née il y a plus de 20 ans sous I'impulsion
des Chambres Consulaires (CCl, Chambre d'agriculture et Chambre de métiers et de |'artisanat) et du Conseil

départemental de I'Ardeche.

Nouveauté 2016 : elle ouvre aujourd’hui ses portes aux commerces !

Go(tez I'Ardeche, plus gqu’une marque c'est le gage
de qualité et d'authenticité de notre territoire :

e Elle représente plus de 120 entreprises, pres de
400 produits référencés et 300 points de vente.

¢ Elle est la référence pour les consommateurs
en attente del’excellence, avecunesélection
rigoureuse des meilleurs produits ardéchois
valorisant ainsi les matiéres premiéres locales
ou des savoir-faire exceptionnels.

e Elle sélectionne des restaurants et traiteurs
proposant des menus ou plats composés a 80 %
de produits ardéchois.

¢ Elle permet aux consommateurs de mieux repérer
les commerces qui proposent une gamme de
produits alimentaires ardéchois.

Rejoignez le réseau, devenez un point de vente identifié !

e Donnez plus de visibilité a votre engagement envers les
produits ardéchois

o Bénéficiez d’'actions commerciales mutualisées,
d’animations, d’outils de communication, de
dégustations, de publications...

e Trouvez de nouveaux produits et facilitez-vous la
logistique grace a nos grossistes partenaires

Vous étes ouvert plus de 6 mois par an : Inscrivez-vous
dans cette dynamique collective grace a la nouvelle
démarche d'agrément !

. Pour en savoir +
i Sandra Teyssier

Chargée de Projet de la marque
: Tél:0475202808
: Mail: steyssier@ardechelegout.fr

A 1EREROUTE DES METIERS D’ART:
L Excellence ae [ Artisanat dArt au coeur aes atellers !

Les métiers d'art sont l'une de nos ri-
chesses patrimoniales. Pour en faire dé-
couvrir toute la réalité et la richesse,

une « Route des Métiers d’'Art en

Ardéche » vient de voir le jour. La

Chambre de Métiers et de I'Arti-

sanat de I’Ardéeche propose ainsi

au grand public d’emprunter dés
maintenant cette route au travers

d'un guide distribué gratuitement

a 25 000 exemplaires dans tous les of-
fices de tourisme de |I'Ardéche.

Plus de 100 professionnels des métiers

d’art sont répertoriés dans ce guide. Lob-
jectif: inciter le grand public, les ardéchois
et les touristes a aller a la découverte des
métiers d’excellence, des artisans au
sein méme de leur atelier tout en par-
courant le territoire qu'ils habitent ou
qu'ils visitent.
Grace a ce guide, ou bien en
consultant la version numérique
(www.routemetierdartardeche.fr),
partez a la rencontre de ces hommes et
de ces femmes qui conjuguent le geste et
la matiére avec passion et qui témoignent,

FINANCE ET SOUTENU

ROUTE DES METIERS D'ART : C'EST TOUT LE GENIE CREATIF DE 'ARDECHE QUI SE REVELE !

création d'une Route des
Métiers d'art en Ardéche est
devenue une réalité grace au tra-

Q ttendue par beaucoupl la nigques extrémement complexes

infinies.

deviennent la source de créations

et détermination, avec toute mon
équipe, pour soutenir ces métiers
en lesquels je crois. Porteurs de
valeurs humaines fortes, les Métiers

vail remarquable de toute I'équipe
de la Chambre des Métiers et de
I'Artisanat, et gréce a tous ceux qui
se sont engagés a leurs cotés. Ce
lancement est une belle occasion
de mettre en valeur une filiére trop
souvent méconnue mais qui est
pourtant une vraie source de fierté
pour notre région.

Expression d'un patrimoine vi-
vant, les Métiers d'Art font en
effet partie de notre histoire. Té-
moins précieux d'épopées fami-
liales exceptionnelles et de fiertés
locales auxquelles nous sommes
particulierement attachés en Au-
vergne-Rhone-Alpes, les Métiers
d'Art reposent sur la précision et la
finesse de la technique, une tech-
nique qui éleve l'intelligence de
la main vers ce qu’elle a de plus
profond, de plus inné aussi : la
création — ce moment ou le travail
de I'homme prend tout son sens,
le moment magique ou des tech-

N’oublions jamais que les Métiers
d'art s'écrivent au pluriel : derriere
ces trois mots mystérieux se cache
une infinité de savoir-faire que
cette Route vous offre I'occasion
de découvrir. Avec plus de 100
professionnels  ardéchois préts
a vous ouvrir leurs portes, c'est
un secteur a trés haut potentiel
qui se dévoile a vous, avec des
perspectives d'emplois bien réelles
dans l'ensemble de notre région,
notamment dans nos territoires
ruraux. C'est la raison pour laquelle
je me battrai toujours avec force

Laurent WAUQUIEZ
Président de la Région Auvergne-Rhone-Alpes

AUVERGNE -

d'Art sont des métiers du passé
qui, j’en suis convaincu, ne seront
jamais des métiers dépassés.

Découvrez donc au plus vite cette
formidable vitrine des talents de
I'’Ardéche que constitue la Route
des Métiers d'art !

Bon voyage au pays de la créativité
et de I'excellence !

Laurent WAUQUIEZ
Président de la Région
Auvergne-Rhone-Alpes

Olivier AMRANE
Conseiller spécial a la ruralité et a I'innovation de la
Région Auvergne-Rhone Alpes

Rhonellpes
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Les Glaces de 1'Ardeche sont
une institution sur le bassin
albenassien. Jusqu'a il v a
deux ans, elles étaient la pro-
priété de leur fondateur Mi-
chel Morand.

Ce dernier avait vendu son
entreprise et le salon de thé/
pizzeria Le chat noir, a'hom-
me d'affaires, ex-rugbyman,
Thierry Lacroix, a I'été 2015.
Les changements opérés par
le nouveau propriétaire
avaient surpris et n'avaient
pas trouvé leur public.
M. Lacroix a donc revendu a
son tour. Et c'est un local de
1'étape qui a remporté le mar-
ché, Pierre Chauvet, chocola-
tier/glacier, installé sur
Aubenas.

« C’est une belle entreprise,
une belle marque. J'avais en-
vie de continuer a la faire vi-
vre, explique l'artisan. On n’a
rien inventé de mieux que ce
qu’a fait Michel Morand,
alors on va revenir a ce qu'il
proposait ». Déja en trois
mois, un certain nombre de
parfums, écartés par le pro-
priétaire précédent, sont re-
venus a la carte, dont l'incon-
tournable myrtille, ou encore
la glace a la Chartreuse.

De 35 en début d'année, on
sera revenu a 50 parfums fin
juin et Pierre Chauvet espére
remonter au nombre produit
par Michel Morand, une cen-
taine.

Bient6t une gamme bio
Les méthodes de fabrication
n'‘ont pas changé : les Glaces
de I'Ardeche sont fabriquées
avec des produits locaux, le
lait et les fruits d'Ardeéche.
Cela a permis le retour du la-
bel Gottez 1'Ardéche sur cer-
tains produits. En 2019, Pierre
Chauvet se lancera dans une

Date : 08 JUIN 17
Journaliste : P.F.

Tous les salariés des deux entreprises, Pierre Chauvet et les Glaces de
I’Ardéche ont été conservés. Trois embauches ont eu lieu.

gamme bio. « C’est une belle
entreprise mais il y a des pis-
tes d'améliorations ! », expli-
que encore le confiseur.

Co6té salon de thé, la aussi,
Pierre Chauvet souhaite re-
venir a la méthode tradition-
nelle : les clients sont servis a
table, une carte leur est pro-
posée (plus de self-service et
paiement au poids). Et cété
salé, d'ici la fin du mois, des
apéritifs dinatoires seront
possibles, la encore a base de
produits locaux. Le glacier est
en cours d'obtention d'une li-
cence IV.

Tous les salariés des Glaces
de 'Ardéche ont été conser-
vés. Tout comme ceux de
Pierre Chauvet. Trois embau-
ches ont méme eu lieu.

La troisiéme vie des Glaces de
I'Ardéche
L'entrepreneur a profité de
cette acquisition pour rassem-
bler les deux laboratoires
dans les mémes locaux, sur la
zone de Chamboulas a Ucel.
Ainsi que son laboratoire de
création de chocolats, dans un
batiment tout proche. Mais ce
regroupement n‘a rien chan-
gé a lidentité des produits.
C'est le méme patron en haut

La charte graphique des Glaces de
I'Ardéche a été refaite. Elle est plus
claire et moderne.

mais les produits restent diffé-
rents : pasles mémesrecettes,
mi parfums, ni méme les mé-
mes machines.
Le laboratoire sera d'ailleurs
agrandi, afin de permettre
T'organisation de master class.
La troisieme vie des Glaces de
1'Ardéche, c'est parti !

PF
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Concours de miels du Sud-Est 2017 : I'Ardeche sort du lot

Chaque année, le concours des miels du Sud Est de la France récompense les bergers des abeilles des
Cévennes, de la vallée du Rhbne et de la Provence.

Le 31e concours des miels du Sud Est s'est tenu récemment a La Voulte-sur-Rhéne, en Ardéche, au domaine
de la Boissine. Il était organisé par le syndicat de défense des apiculteurs "I'Abeille Ardéchoise et Drémoise",
organisation professionnelle soucieuse de défendre les apiculteurs, leurs productions et tous les produits de
la ruche, ainsi que les abeilles, de plus en plus menacées par un univers hostile.
Les échantillons des nombreux miels présentés ont été analysés et jugés, selon les critéres olfactifs, gustatifs,
visuels, de présentation un jury de professionnels et de connaisseurs, en partenariat avec "Ardéche le Godt".
Ce concours s'inscrit dans la volonté du syndicat apicole "I'Abeille Ardéchoise et Drémoise" de valoriser
I'ensemble des miels des départements de Rhéne-Alpes et du Sud Est.

Qui a été récompensé ?

A l'issue de plusieurs heures de travaux, de délibération pour certains miels, un certain nombre de médailles
ont été décernées par le jury. Ces médailles récompensent des miels de couleurs et de saveurs variées,
parés de mille vertus. Des miels transformés par les infatigables ouvriéres de la ruche. Sans ajout, sans
transformation. Naturel et authentique.


http://www.e-tribune.fr
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Les récompenses du 31e concours :

- Miel de sapin : or a Francis Gruzelle (07 Annonay) ; argent a la famille Lunel (07 Vogué)

- Miel d'acacia : or a Francis Gruzelle (07 Annonay) ;

- Miel de chataignier : or a Joél Cortial (07 Viviers) ; argent a Francis Gruzelle (07 Annonay) ; bronze a Michel
Ardail (07 Vesseaux) ;

- Miel de montagne : or a Michel Ardail (07 Vesseaux) ; argent a Marie-Jeanne et Michel Riffard (07 Intres) ;
- Miel de forét : or a Francis Gruzelle (07 Annonay) ;

- Miel de garrigues : or a Pascal Milesi (30 Saint Julien de Cassagnas) ;

- Miel de lavandes : or a Joél Cortial (07 Viviers) ; argent a Francis Gruzelle (07 Annonay) ; bronze a la famille
Lunel (07 Vogué) ;

- Miel du Haut-Vivarais : or a Francis Gruzelle (07 Annonay) ;

- Miel toutes fleurs : or a Francis Gruzelle (07 Annonay) ; argent a Marie-Jeanne et Michel Riffard (07 Intres) ;
bronze a Michel Ardail (07 Vesseaux) ;

- Miel du Plateau Ardéchois : or a Joél Cortial (07 Viviers) ;

- Miel de printemps : or a Joél Cortial (07 Viviers) ;

- Au titre de I'année 2016, une médaille d'or est décernée dans la catégorie chataignier a Michel Ardail (07
Vesseaux) ; une médaille d'or est attribuée dans la catégorie montagne a Marie-Jeanne et Michel Riffard
(07 Intres) ; une médaille d'or est remise dans la catégorie toutes fleurs a Michel Ardail (07 Vesseaux) ; une
médaille d'argent est accordée dans la catégorie toutes fleurs a Marie-Jeanne et Michel Riffard (07 Intres).

L'engagement de Bernard Brottes

Le maire de La Voulte, Bernard Brottes, qui a toujours défendu les apiculteurs, a félicité tous les bergers des
abeilles pour leur engagement au service de la biodiversité et pour leur savoir-faire. "Les apiculteurs peuvent
compter sur moi, notamment dans la lutte contre le frelon asiatique, ce redoutable prédateur. Au niveau de la
région, au niveau du conseil communautaire, je vais plaider des achats de matériels performants pour faciliter
la destruction des nids de frelons asiatiques, et la mutualisation des moyens" a conclu Bernard Brottes, sous
un torrent d'applaudissements.
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Burzet Randonnée botaniquel’Association Loisirs et Culture
) ) Lalevade/Prades organise une randonnée botanique a
Rétro tourPassage de la balade Rétro tour de Montpezatle jeudi 22 juin. La randonnée est accompagnée

I’Ardéche (motos et sides Anciens). Arrét a l'espace
Astier. Accueil sur place de 12h a 15h, samedi
24 juin. A l'espace Astier, mairie de Burzet:04759443
91.mairie.burzet@wanadoo.fr.

Chirols

VernissageJeudi 22 juin & 18h a I'écomusée du moulinage
Pont de Veyriéres vernissage de 'exposition ZOOM photo.
Ecomusée, Pont de Veyriéres. Gratuit. Ecomusée:04 75 94
5407.

Coucouron

Féte de la musiqueVous souhaitez jouer un morceau
avec votre instrument ou méme avec un instrument
mis a disposition sur place, n’hésitez pas a venir. Pour
agrémenter la soirée, barbecue, frites, buvette A partir de
21 heures, animation assurée par un DJ mercredi 21 juin a
18h. Halle couverte, Gratuit. Ecole publique :04 6646 18 16.

Jaujac

Feux de la St JeanFeux de la St Jean organisé par le comité
des fétes suivi d’'un bal vendredi 23 juin de 19h a 23h.
Champs de Mars. Comité des fétes:04 7593 2044.

Féte de I’école laiqueCour de 1’école samedi 24 juin a 15h.
Ecole, Amicale laique:0624410557.

Chorale enfantsDeambull ouvre une chorale pour enfants
dgés au minimum de 8 ans les samedis a 9h30, salle des
Cévenols tous les samedis.

Lalevade-d’Ardéche

par M. Et Mme Sarrazin. Départ 13 heures de Lalevade,
place de la gare ou 13h 30, place de la poste a Montpezat.
Place de la gare. Association Loisirs et culture Lalevade/
Prades:0475941163.

Assemblée générale USPHCAssemblée générale de 1'Union
Sportive Hautes Cévennes ouverte a tous. Licenciés ou bien
les personnes désirant ingérer le club. Vendredi 23 juin a
20h30. Salle des fétes de Prades. Jouffre:0664 78 02 82.

Montpezat-sous-Bauzon

Féte de la musiqueAvec le groupe de l'association
Expressions mercredi 21 juin de 19h a 20h 30. Place de la
mairie, Gratuit.

Conseil municipalProchain conseil municipal jeudi 22 juin
a 18h. A la salle des délibérations de la mairie.

Pont-de-Labeaume

Le car Fou d’ArdécheDe passage dans le village sur parking
de la plage, de 13030 a 16 h 30, visite pour les enfants de
I'école du CE1 au CM2, ainsi que les habitants qui sont
intéressés. Découverte des produits locaux et de saison, la
valorisation des métiers et du savoir-faire Ardéchois et les
étapes de la production. Jeudi 22 juin.

Thueyts

Féte de la MusiqueMenu a 22 €, avec en entrée mozzarella
pané avec tomates a I’ancienne et pesto maison, rosbif avec
mayonnaise maison a l'estragon et ses frites maison et
panna cota au coulis de fruits rouges en dessert. Mercredi
21 juin a 19h. Aux Pavés gourmands, rue de la Fontaine.
Les Pavés Gourmands:06385003 14.
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Etape du car Foud’Ardéche

Le car Foud’Ardéche sillonne les routes ardéchoises et a fait étape dans le village ce jeudi 22 juin.

Les enfants de I’école accompagnés de leur institutrice ont été accueillis par un animateur de "Ardéche le
golit” et ont pu participer aux ateliers proposés: “La place du marché”, un jeu de devinettes pour découvrir
les produits phares ardéchois, faisant appel a leurs cing sens. “L’atelier des métiers”, jeu interactif présentant
des métiers ardéchois comme celui de castanéiculteur, d’éleveur caprin... Le film “I’Ardéche au gré des 4
saisons”: une petite abeille qui ameéne les spectateurs a la découverte des paysages au fil des saisons.
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VENTES Manifestations, associations et société coopérative pour créer une dynamique du goiit ef
des produits locaux en Ardeche.

Mettre en reseau producteurs, professionnels
du tourisme et de |'agroalimentaire

otre objectif est de
proposer aux restau-
< < rants collectifs (can-

tines scolaires, res-
tauration  hospitaliere)  ou
traditionnels des produits frais, de
saison et issus de l'agriculture
locale. Les agriculteurs ardéchois
sont 68 a s'impliguer dans ce pro-
jet, appelé a se développer. Par
exemple au restaurant de la
Caverne du Pont d'Arc, certains
des produits d'agriculteurs fermiers
se retrouvent dans les assiettes des

visiteurs et des touristes surtout
pendant la période estivale » ¢

explique Nicolas Sabot, respon-
sable de la société coopérative

d'intérét collectif « d'Ardeche et de =

saison ».

La création de la SCIC remonte
ajuillet 2014, Elle approvisionne
les restaurants traditionnels et
collectifs ainsi que les particuliers
en produits locaux et de saison.
« Nous sommes une structure d'in-
terface entre le producteur agricole,
les entreprises agroalimentaires et
transformatrices et les consomma-
teurs, scolaires, hopitaux, cuisines
centrales, restaurants. Nous appro-
visionnons de la petite école de
village jusqu'a la cuisine centrale
avec 3 000 repas par jour. Sur le
sud de l'Ardeche, en période tou-
ristique, nous livrons les campings,
les restaurants et les sites touris-
tiques tels que la grotte du Pont
d'Arc, l'aven Marsaz... » ajoute

Pouvoir manger local et de saison remporte un réel succés auprés

du grand public.

Nicolas Sabot chargé d'assurer la
coordination de I'équipe au sein
de la coopérative composée des
six salariés. « D'Ardéche et de sai-
son » a obtenu le soutien de la
chambre d'agriculture et de I'a-
gence de développement touris-
tique du département (une
antenne du conseil départemen-
tal). La SCIC posséde un fichier
clients de 140 fournisseurs. La
grande majorité de ces derniers
est composée de producteurs de
fruits et de légumes, de produits
laitiers et de viande et de quelques
entreprises agroalimentaires et
de deux coopératives fruitieres.

La SCIC a livré environ 200 ton-
nes de produits agroalimentaires
en 2016. Elle prévoit d'en fournir
300 tonnes en 2017. « Nous appor-
tons aux producteurs une clientéle,
une solution technique et la
connaissance de l'offre. »

10 % de l'activite globale
Les producteurs sont dans I'en-
semble satisfaits de trouver un
débouché commercial local car
ils n'ont pas obligatoirement de
solution logistique. Rémy Vernet,
ala téte de 'EARL Vernet spécia-
lisée dans la pomme de terre a
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Lemps (Ardéche), s'est engagé
dans cette démarche depuis le
début de la société coopérative.
1l possede huit hectares de pom-
mes de terre et un atelier de trans-
formation : « Nous sommes instal-
lés dans un territoire difficile
d'accés en termes de livraison. La
coopérative est un maillon impor-
tant pour approcher le consom-
mateur, les collectivités locales, les
restaurateurs privés. Nous propo-
sons des pommes de terre crues en
cubes, en frites ou entiéres et sous
vide. Cette activité représente 10 %
de notre chiffre d'affaires. »
Promouvoir la gastronomie et
'agroalimentaire ardéchois, aider
au développement des entreprises
agroalimentaires, telle est la voca-
tion de l'association « ['Ardeche le
gotit », créée en 2009, avec l'appui
de la chambre de l'agriculture et
des chambres consulaires
(métiers et CCI). « Ardeche le
godit » bénéficie d'une expérience
depuis plus de 20 ans dans la ges-
tion de la marque collective de
qualité « goditez I'Ardéche » (plus
de 400 produits référencés sous
cette marque). Cette démarche
fédere les agriculteurs, les arti-
sans, les industries, les restaura-
teurs, les traiteurs, les grossistes,
les points de vente et les consom-
mateurs. En 2013, I'association
crée « les étapes savoureuses »,
une démarche qui complete l'offre
de qualité. Elle identifie les exploi-

tations de producteurs et les
entreprises de transformation, les
lieux de visite agroalimentaires
de qualité ouvrant leurs portes au
grand public. Depuis fin 2015,
« Ardeéche le godit » anime le car
Foud'Ardéche qui valorise le
patrimoine alimentaire départe-
mental et va a la rencontre de tous
les publics. Cette synergie lancée
par les différentes structures rem-
porte un réel succes aupres du
grand public.

PIERRE LOUIS BERGER
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Mettre en réseau producteurs, professionnels
du tourisme et de I’agroalimentaire
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Le pacte Ardeche de la Région va-t-il aider I'agriculture ?

privas Hier, les élus de la chambre d’agriculture ont fait le point sur plusieurs problématiques

Audrey MOREL
«Nous avons argumenté avec le département auprés de
la Région pour qu’il y ait, dans le pacte Ardéche, une
enveloppe spécifique pour l'agriculture.» Hier, lors de
la session de la chambre d’agriculture de 1’Ardéche, le
président Jean-Luc Flaugére a rappelé la volonté des élus
de voir la Région s’intéresser aux «demandes spécifiques
a notre département». Parmi les actions que la chambre
d’agriculture voudrait voir soutenues: la structuration
des filiéres émergentes de produits méditerranéens,
I'identification territoriale de produits et les démarches
de valorisation des produits, le développement de la
SCIC D’Ardéche et de saison et la poursuite du travail
de structuration et de mutualisation des acteurs de
I'agroalimentaire en lien avec le centre de développement
de I'agroalimentaire.

Le déficit hydrométrique inquiéte

«Quand vous avez des industries locales, cela crée de
la valeur ajoutée; sinon, la perte est importante sur le
territoire », a souligné Jean-Luc Flaugére. La réponse de la
Région devrait bientot leur étre donnée: le Pacte devait étre
signé hier.

Autre problématique abordée: celle de la météo. Apreés
un hiver «trés sec suivant les zones» et un printemps
qui a connu «des précipitations moyennes», le déficit
hydrométrique inquiéte. Ce que pronent les agriculteurs:
«Faire des stockages d’eau individuels, dans tout le
département, a 1'échelle des exploitations.» Des éléments

de réponse pourraient étre apportés a P'automne: «Le
préfet de Région nous a annoncé une conférence surl'eau »,
a expliqué Jean-Luc Flaugére.

COté récoltes, les productions en fruits et fourrage
ont été affectées de facon trés hétérogéne, du fait
des précipitations en pluie ou gréle trés localisées.«En
fourrage, on a plus de 60 % de perte dans la vallée de I’Ay,
de Saint-Alban a Lalouvesc, et de 20 a 30 % autour de
Lamastre et Saint-Agréve. »
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Vallon-Pont-d'Arc

VALLON-PONT-D’ARC A voir (et a déguster)

Un musée de la glace unique en son genre

ot

C'est le produit phare de
nos étés. Al'eau, ala créme,
industrielle ou artisanale, la
glace fait partie de notre
quotidien et fleure bon les
vacances, les soirées dou-
ces ou les pauses sucrées
dans les journées de travail.
Mais la glace, comment
c'est fait ? Car on en mange
des kilos, ou méme si on les
fabrique grace aux sorbe-
tieres familiales, que sait-
on de l'histoire de cette
gourmandise. Comment
est-elle née, avec quels 1ns-
truments a-t-elle été fabri-
quée aufil dessiecles ?Ilya

Les Glaces de mon pére sont faites avec un maximum de produits locaux.

Le musée de la glace est a voir a Vallon.
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un lieu unique au monde, et
il est en sud Ardeche, pour
le découvrir, c'est le musée
de la glace Aux glaces de
mon pere a Vallon. Thierry
Aigon, artisan glacier et pa-
tissier qui a repris en 1992
la péatisserie familiale a
Ruoms et qui se consacre
depuis 2008 a la glace ex-
clusivement, a voulu ce mu-
sée dédié a son art. Histori-
que, procédés, ustensiles
centenaires, une vraie dé-
couverte sur cette douceur
qu'on déguste sans y réflé-
chir,

Le musée se visite libre-
ment ou lors des visites gui-
dées et est accolé aulabora-
toire de fabrication des gla-
ces. L'artisan est le seul
labellisé Glaces artisanales
de France en Ardeche (la
Confédération Nationale
des Glaciers de France
(CNGF) a créé la Charte
Qualité « Glaces Artisana-
les de France » dont 1'agré-
ment est accordé aux arti-
sans glaciers qui justifient
d'un savoir-faire d'excel-
lence et respectent au sens
strict les engagements de la
Charte). Plusieurs de ses

glaces ont le label Gottez

I'Ardéche. Les Glaces de

Date : 06 JUIL 17
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Thierry Aigon, au centre, a été honoré par la CCl, la Chambre des métiers,
a également recu le label Glaces artisanales de France. C’est notamment
P'innovation dont il fait preuve qui a été saluée cette année. Enc Moroni

mon pere figurent d'ailleurs
dans la liste des Etapes sa-
voureuses. L'accent est mis
sur l'origine et la qualité
des matieres premieres.
Lait et fruits viennent d'Ar-
deche, fleurs du jardin du
papa (mais il ne faut pas lui
dire !), la menthe de chez
Papilla. Et quand les fruits
viennent de plus loin, ils
sont achetés en entier, les
purées de fruits sont réali-
sées sur place. Le chocolat ?
de chez Valrhéna et le nou-
gat ? d'un nougatier monti-
lien.

L'artisan tombé dans la pa-
tisserie et la glace depuis
toujours continue a innover.
Pour 1'été, dans les projets
figuraient la glace au foin
en test et la créme glace
tarte tatin en vedette.
Dans la téte lu trotte aussi
une glace au pain de singe
(le fruit du baobab).
Il n'en finit pas de vouloir
faire partager sa passion.
PF.

Aux glaces de mon peére, quartier
La Selle, Chemin des Sources,
07150 Vallon-Pont-d’Arc
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Remise de médailles

Salavas

Lundi 3 juillet, a 1830, salle Roger Coures du centre de
vacances “Les Blachas” a eu lieu la remise des médailles du
concours général agricole, organisé a I'occasion du 126e
Salon international de I'agriculture.

«Ambassadeur de la richesse et de la qualité du patrimoine
francais», le concours général agricole est reconnu et
constitue une référence tant par son ancienneté (créé en
1870), son impartialité et sa rigueur. Les consommateurs
portent un grand intérét aux produits médaillés.

Dans I'Ardéche, l'organisation du concours général
agricole se fait en partenariat entre les chambres
d’agriculture régionale et de I’Ardéche, la direction
départementale des territoires, le centre de développement
agroalimentaire, le syndicat de défense des vins de pays

des coteaux de I’Ardéche et le lycée agricole d’Aubenas.
Dans la section “Vins”: 32 candidats ardéchois ont été
récompensés par 88 médailles (48 en or, 37 en argent et 3
en bronze). 40 vins rouges saint-joseph, cotes-du-rhone
AOC, cotes-du-rhone village AOC, cotes—du-vivarais AOC,
IGP Ardéche, cornas AOC, 21 médailles d’or, 17 médailles
d’argent et 2 de bronze. 26 vins rosés cétes du Rhoéne AOC,
IGP Ardéche, cOtes-du-vivarais AOC, 15 or, 12 d’argent.
22 vins blancs, saint-joseph AOC, c¢Otes du Rhone AOC,
cotes—-du-vivarais AOC, IGP Ardeche, soit 13 or, 8 argent
et 1 bronze.

Dans la section “Produits” 10 entreprises: artisans,
commercants, agriculteurs, ont présenté 26 produits dans

une large gamme. 5 entreprises ont obtenu un total
de 5 médailles, une en or pour le picodon AOP, 4
en argent pour la saucisse séche traditionnelle, pour
le paté supérieur de campagne et le saucisson sec
traditionnel. Les récompenses ont été remises par Jean-
Luc Flaugéres président de la chambre d’agriculture
sous les applaudissements de 1’assemblée, en présence
de Laurent Ughetto président par intérim du conseil
départemental, Brigitte Bauland suppléante du député
Fabrice Brun. La manifestation s’est poursuivie dans
la convivialité par la dégustation des vins et produits
récompensés.
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Les fous de I'Ardéche

©G.Lévéque

Etonnant département sans autoroute, sans chemin de fer, sans gare de voyageurs, sans aéroport ! Par ces
originalités, I'Ardéche émerveille et étonne le monde.

L'Ardeche est aussi une surprenante terre de gastronomie. Pourtant, il y a un vide quant a sa reconnaissance
gastronomique. Je vous invite a « Godter I'Ardéche » et « tomber en amour » avec elle.

Des trésors gourmands ? Par exemple...
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chéataignes AOP ©DR

Un cépage autochtone, le Chatus, lui procure des vins chaleureux, son beeuf Fin Gras du Mézenc est en AOC,
sa truffe est son précieux Diamant noir, sa chétaigne sucrée AOP donne lieu aux festivités des Castagnades
d'Automne, fétées chaque année dans un village différent...

Les oliviers cultivés en altitude lui donnent aussi une belle qualité d'huile d'olive. D'ailleurs en Ardéche
méridionale, on abandonne la cuisine au beurre pour celle a I'huile !

Zoom sur Sa majesté « La truffe des Bois jolis »

Autrefois la truffe ardéchoise était courtisée. Une grande tradition truffiére existait ici vers les années 1900.
Elle s'est perdue suite a I'arrét du pastoralisme et la nuisance apportée par l'accroissement des sangliers
dévastateurs.

Laurent, grand trufficulteur, va caver secrétement dans des endroits oubliés, connus de lui-méme, les «
pierrées ». Au milieu des chénes verts, chénes kermés et genévriers. Ses cabosses parfumées, d'excellente
qualité, sont prisées et vendues aux restaurateurs locaux.
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Aphrodisiaque et bourrée d'oligoéléments, la truffe est une bombe atomique dans la cuisine des Chefs
ardéchois.
Zoom sur Les « 7 » Toqués devenus « 11 »

lls étaient 7 comme le numéro minéralogique du département de I'Ardéche.

7 Maitres Restaurateurs reconnus et publiés. lls ont ensemble commis un livre de recettes édité aux éditions
Sud-Ouest : « Les Toqués d’Ardeche ».

Quatre nouveaux promus ont enfilé la veste noire siglée et porté la toque ce 1er février 2016. Yann Espenel,
Florent Descours, Mathieu Méjean. Et méme une femme. La premiére Toquée, Céline Vernet.
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Les Anciens, membres fondateurs, regroupés au sein de I'Association « Les Toqués d'Ardéche », Richard

Rocle a Saint Germain auberge de Montfleury, Raymond Laffont, Ludovic Sinz, Olivier Samin, Dominique
Rignanese, Jean Frangois Chanéac, Claude Brioude, devraient étre au firmament des étoilés Michelin.

©G.Lévéque
Tous passionnés du bien-manger.
Tous adeptes d'une cuisine généreuse, inventive.

Tous amoureux de « Godtez I'Ardeche ».

Tous Maitre-Restaurateurs valorisant le fait-maison.

Tous promoteurs de la terre ardéchoise, de ses producteurs, éleveurs, arboriculteurs, castanéiculteurs...
Zoom sur la Famille Colombo, une signature recherchée

lIs sont trois Colombo, soudés comme les bogues de la chataigne. Une vraie famille. lls conduisent ensemble
un domaine viticole exemplaire, en bio, dans la Vallée du Rhéne septentrionale. La le cépage-roi, la Syrah,

s'épanouit dans ces vignes ardéchoises campées au milieu de la nature. La Syrah, née en Ardéche, a trouvé
ici plus qu'un berceau, un grand terroir d'expression. Une expression pure.
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Jean-Luc Colombo, le maitre des lieux, viticulteur, cenologue, est aussi cuisinier. Chaleureux en diable.
Comme ses vins. Anne, son épouse, est fiere de ses Cévennes. Leur fille, Laure, cenologue passionnée, suit
les traces familiales. Avec elle, la reléve est assurée.

Une vieille ferme isolée sur les hauteurs de Cornas est leur demeure.

Les belles signatures Jean-Luc Colombo

? Cornas
La meilleure Appellation de la Vallée du Rhéne selon la Revue du Vin de France. Et les vins Colombo sont
sur les grandes tables du monde.

L'IGP Ardéche, la nouvelle Cuvée Toquée 2017, a été spécialement confectionnée en assemblage, par le
Club des 11, chez Jean-Luc Colombo, ce 1er février 2017. Le fruit d'une certaine alchimie...

A signaler : Remarquable AOC Cornas, 100% Syrah, Cuvée Terres Brulées. (En celte, Cornas signifierait
Terres Brulées). Vieilles vignes de Syrah assemblées.

Emouvante Cuvée Les Ruchets, vieilles vignes, millésime 2011, Cornas, 100% Syrah. Les Ruchets, le
premier vignoble acquis en 1980 par Jean-Luc, et son vin phare.
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Carnet de Voyages

ADT Ardeche Agence de Développement Touristique de I'Ardéche
www.ardeche-guide.com

Les 11 Toqués

www.lestoquesdardeche.fr

Domaine Jean Luc Colombo a Cornas

www.vinscolombo.fr

Le trufficulteur

laurent@truffesdesboisjolis.com

Ou dormir chic & cosy, dans un parc arboré ?

« Le Cédre de Soyons », une hétellerie 3 étoiles, proche de Valence et de la ViaRhéna. 26 chambres, grand
confort. Un spectaculaire Cedre du Liban affiche sous vos fenétres ses trois siécles d'existence.
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www.lecedredesoyons.fr

Tel : 04 75 60 83 55
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Ardeche

La derniére session

s'est déroulée jeudi 29 juin en présence,
notamment, du préfet de I'Ardéche. Lors du huis
clos, le budget modificatif a été voté. La
conjoncture et la problématique climatique ont,
quant a eux, fait I'objet d'une longue

intervention en public.

Stockage de I'eau,

controles,

financement :
quelles réponses ?

our la deuxieme, et avant-derniére,

session de ('année 2017, il y avait

beaucoupadire. Acommencer par
la « météo ». Les déréglements clima-
tiques pésent, cette année, de facon
frappante sur certaines productions,
parfois déja malmenées par une
conjoncture peu favorable.
Globalement, outre les dégats de gel et
de gréle en arboriculture, mais aussi vi-
ticulture, voire maraichage, lasaison est
séche. En hiver, la plupart des précipi-
tations se sont concentrées sur les mois
de janvier et février ; le printemps n'a
connu que la moitié de sa pluviométrie
moyenne ; en juin, le déficit s'est ren-
forcé.

Cela a conduit le préfet, Alain Triolle,
présent ce jeudi 29 juin lors de la ses-
sion de la Chambre d'agriculture a Pri-
vas, a prendre (la semaine derniére) des
mesures de restriction des usages de
I'eau dans quatre bassins versants, dés-
ormais en alerte.

Le président de la Chambre d'agricul-
ture a indiqué avoir déja demandé
'ouverture d'une procédure calamités
agricoles concernant les cultures four-
ragéres, qui connaissent « une baisse
importante de production, pouvant dé-

passer les 50% dans le nord du départe-
ment », a détaillé Jean-Luc Flaugére.
L'occasion de rebondir sur un sujet déja
défendu 2 de maintes reprises : le
stockage de U'eau individuel et collectif.
Al'heure ol 'assurance récolte est, elle
aussi, de tous les débats, « les lacs col-
linaires sont une autre forme d'assu-
rance », aréaffirmé le président. De rap-
peler également les fonctions de ces
ouvrages : autonomie fourragere, stabi-
lisation des productions, mais aussi
maintien de la biodiversité. « Le gouver-
nement semble vouloir donner davantage
de pouvorr aux préfets sur ces dossiers »,
pour que prévale la connaissance de ter-
rain,aglissé Alain Triolle, avant de confir-
mer l'organisation d'assises de l'irriga-
tion en septembre. Proposées par le
préfet de région, elle serviront a remet-
tre a plat le processus d'instruction des
dossiers, la prise en charge des colts
d'études, d'évoquer les zones humides,
etc.

Autre sujet de préoccupation : le main-
tien de la valeur ajoutée sur le sol ardé-
chois, grace, entre autres acteurs, al'in-
dustrie agro-alimentaire (IAA). Des
entreprises qui, sur le territoire, « ontsu
allier performance économique, qualité

des produits, enracinement local... », se-
lon Jean-Luc Flaugére, exemple des Vi-
gnerons ardéchois et de la Fromagerie
du Vivarais a l'appui. « Ces outils assu-
rent la valorisation de nos produits et
créent emploi et richesse sur nos terri-
toires. » Pour le vigneron, la réflexion
doit &tre menée 3 'échelle des filiéres.
« A chaque fois que nous avons sur réflé-
chir ensemble et de maniére prospective,
nous avons fait progresser l'agriculture »
mais « il nous faut trouver le bon terrain
d'échange et d’entente avec les nouveaux
interlocuteurs que la lot NOTRe a fait ap-
paraitre. Aujourd'hui, nous avons des at-
tentes par rapport au pacte régional pour
U'Ardeche. Nous avons fortement contri-
bué a son élaboration et nous avons émis
plusieurs demandes », poursuit-il. Pré-
cisément selon quatre axes : la structu-
ration des filiéres émergentes de pro-
duits méditerranéens, l'identification
territoriale des produits et la valorisa-
tion de ceux qui ne peuvent s'inscrire
dans des projetsou démarchesal'échelle
régionale, le développement D'Ardéche
& de saison et le soutien au Centre de
développement de {"agroalimentaire.

Ce pacte, présenté dans les grandes
lignes par Laurent Wauquiez, quelques
Jjours plus tdt, a Sécheras’, devait « étre
signé [le jour mémel en assemblée ple-
niére régionale », a indiqué le président
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Apreés une période de réserve imposée par les campagnes électorales
successives, le préfet a assisté a cette nouvelle session.

de la Chambre. Concrétement, il sem-
ble que ce soient le plan fruits et une in-
tervention en faveur de la chataigneraie
traditionnelle qui aient été adoptés aune
large majorité a Lyon? Par ailleurs, le
bilan 2016 de U'installation/transmission
a également été présenté?.

Lors de la session privadoise, deux mo-
tions ont également recueilli un parfait
consensus. La premiére est relative aux
controles en agriculture. « Nous ne re-
mettons pas en cause la légitimité des
controles, étantdonné l'octroi d'aides pu-
bliques et de politiques sanitaires », a as-
suré Jean-Luc Flaugeére. « Mais nous
souhaitons gue la présomption d'inno-
cence prévale aussi sur les exploitations
agricoles », a ajouté Benoit Claret, pré-
sidentdela FDSEAetéluauseindel'or-
ganisme consulaire, en marge de la ses-
sion. La motion demande notamment
« la réciprocité des engagements et de-
voirs entre agriculteurs et Etat, d'éviter
lasurenchére de controles dans une méme
entreprise/...], la mise enplace d'un guide
de bonnes pratiques des contrdles etd'un
droital'erreur », ainsiqu'une « vigilance
particuliére de la part des contréleurs sur
la fragilité de certaines exploitations ».

La seconde motion concerne la flaves-
cence dorée. Considérant que « {'obli-
gation de traitement chimique ne peut
étre l'unigue réponse » et qu'il est « pri-

mordial de compléter cette approche par
d'autres techniques », la Chambre a re-
quis L'obligation par la Préfecture d'uti-
liser des plants traités a l'eau chaude
[quand ils sont non certifiés), pour toute
plantation ou replantation en zone conta-
minée‘. Pas au-deld, car ce procédé peut
engendrer une mortalité des plants su-
périeure a la normale. La motion pointe
aussi, entre autres, la nécessité d'orga-
niser une prospection collective rigou-
reuse et d'instaurer des mesures de
conservation de la biodiversité. Elle de-
mande enfin, « la vigilance des services
de 'Etat vis a vis de la protection et de la
bonne information de la population ». Cy-
ril Jaguin, viticulteur a Saint-Montan et
présidentde 2000 Vins d'Ardéche, asou-
ligné « le travail de suivi et de prospec-
tion déja réalisé par la profession, a tra-
vers l'organisme Viti sélection », afin de
garantir, par exemple, une bonne tra-
cabilité des plants. ®

Tiphaine Ruppert
! Lire notre édition du 29 juin.
2 | e plan fruits recueillerait 8,5 millions d'euros sur cing
ans et ['enveloppe castanéiculture s'éleverait, elle, a
849 000 € jusqu'en 2020. Il s'agit de premiéres infor-
mations recueillies par le visionnage de I'enregistrement
dela séance surle site dela Région Auvergne Rhdne-Alpes.
Nous reviendrons plus longuement sur ces éléments dans
une prochaine édition.
* Lire notre édition du 4 mai 2017.
4 En vertu de \'anété préfectoral du 16 juin dernier qui fixe
le pénmetre de lutte, les délais d'arrachage, les modalités
sanitaires, etc. A lire en intégralité sur www.avenir-agri-
cole-ardeche.fr. La Bourgogne et le Syndicat de la dlairette
de Die appliquent déja ces modalités.
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Evenement

Venez nombreux participer a la mise
en ceuvre de la fresque ardéchoise
présentée dans le cadre du concours
« Les agriculteurs aiment le Tour »,
lors du passage de la Grande boucle a
Etables, le 18 juillet.

Par ailleurs, le car Foud'Ardéche sera
stationné a Saint-Félicien pour faire
découvrir au public nombreux les se-
crets de l'agroalimentaire ardéchois.
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Chambre de commerce et d'industrie

Date : 19 JUIL 17

Nouveau plan de mandature

L'assemblée générale de la
Chambre de commerce et
d’industrie (CCI) de I'Ardeé-
che a permis de mettre en
avant son nouveau plan de
mandature 2017-2021.

P Le président, Jean-Paul
Poulet, est revenu sur les
temps fort de ’année
écoulée, devant élus, re-
présentants des syndicats
professionnels et des
unions commerciales et
chefs d’entreprises. Plu-
sieurs événements ont été
organisés autour du tou-
risme, pour « apporter no-
tre expertise pour ac-
cueillir des porteurs de
projet et dynamiser le ré-
seau commercial exis-
tant », soulignait Jean-Paul
Poulet.

Tourisme

Pour la cinquiéme an-
née, la CCI a publié son
Guide des marchés de U'Ar-
déche, édité a 35.000
exemplaires et offert aux
mairies, offices de touris-
me et hébergeurs du dé-
partement. Le président a
également rappelé qu’'avec
« une enveloppe globale
de 47.000 euros, la CCI de
I’Ardéche est la seule de la
région a attribuer une aide
directe aux unions com-
merciales ».

L'assemblée générale de la CCl s'est déroulée & Privas.

Industrie

Le 10 avril étaient orga-
nisées les premiéres Ren-
contres professionnelles
Foud’Ardeche, du Centre
de développement agroali-
mentaire Ardeche le Gofit,
afin de permettre a tous
les professionnels de I’ali-
mentation locale de créer
de nouveaux partenariats
commerciaux. Une qua-
rantaine d’entreprises ar-
déchoises étaient présen-
tes. Lassemblée générale a
également fait le bilan de
la premiere formation a la
maitrise de la langue fran-
caise, financée par Pole
Emploi et destinée aux de-
mandeurs d’emploi : « une
expérience concluante
que nous souhaitons re-
nouveler ». Par ailleurs, le
déploiement du Trés haut

débit est lancé en Arde-
che, pour un investisse-
ment de 480 M€ sur 8 ans.

Adoption du plan

de mandature

Jean-Paul Poulet a rappe-
1é que la CCI d’Ardeche
est « la seule en France a
avoir été retenue pour
I'appel a projets du Pro-
gramme d’investissement
d’avenir (PIA), avec une
enveloppe de 740.000 €
auxquels viendront s’ajou-
ter 300.000 € de la Ré-
gion ». Ce programme
permet l'accompagne-
ment des entreprises, des
salariés et des deman-
deurs d’emplois dans la
transition numérique,
avec la mise en place d'un
studio de formation en li-
gne, d’impression 3D,
d’'une Entreprise d’entrai-

nement pédagogique
(EEP) numérique, et d’'un
plateau technique de for-
mation en réalité augmen-
tée en fabrication et sou-
dure. De plus, le plan de
mandature 2017-2021 a
été adopté. 1l sera, pour
cing ans, la feuille de rou-
te des élus « qui sont au
cceur de ’ensemble des
actions de la CCI ».

Demandes aux députés

Pour terminer, le prési-
dent a félicité les trois
nouveaux députés de I'Ar-
deche, Hervé Saulignac,
Olivier Dussopt et Fabrice
Brun. Il y a ajouté des sol-
licitations : ’acces a
I’autoroute numérique
« dans des délais rapides
et a des colts accessi-
bles », I'animation par la
CCI de 'antenne Drome-
Ardeche de I’Agence régio-
nale de développement
économique, et enfin la si-
gnature de « conventions
de partenariats a forte va-
leur ajoutée » avec les col-
lectivités, afin de « nouer
une coopération de quali-
té » avec les EPCI (Etablis-
sements publics de coopé-
ration intercommunale).
Des projets de convention
sont en préparation avec
Annonay Rhone Agglo et
Privas Centre Ardeche.
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otre objectif est de propo-
ser aux rvestaurants col-
lectifs (cantines scolaires,
restauration hospitaliére)
ou traditionnels des produits
frais, de saison et issus de Uagri-
culture locale. Les agriculteurs
ardéchois sont 68 a s'impliquer
dans ce projet, appelé a se déve-
lopper. Par exemple au restau-
rant de la Caverne du Pont d’Arc,
certains des produits d'agricul-
teurs fermiers se retrouvent dans
les assiettes des visiteurs et des
touristes surtout pendant la pé-
riode estivale » explique Nicolas
Sabot, responsable de la société
coopérative d’intérét collectif
« d’Ardeche et de saison ».
La création de la SCIC remonte
ajuillet 2014. Elle approvisionne
les restaurants traditionnels et
collectifs ainsi que les particuliers
en produits locaux et de saison.
« Nous sommes une structure
d’interface entre le producteur
agricole, les entreprises agroali-
mentaires et transformatrices et
les consommateurs, scolaires,
hépitaux, cuisines centrales, res-
taurants. Nous approvisionnons
de la petite école de village jusqu’a
la cuisine centrale avec 3000 repas
par jour. Sur le sud de 'Ardéche, en
période touristique, nous livions
les campings, les restaurants et les
sites touristiques tels que la grotte

BERGER

PIERRE-LOU

du grand pubilic.

du Pont d’Arc, l'aven Marsaz... »
ajoute Nicolas Sabot chargé d’as-
surer la coordination de 'équipe
au sein de la coopérative composée
des six salariés. « D'Ardéche et
de saison » a obtenu le soutien
de la chambre d’agriculture et
de l'agence de développement
touristique du département (une
antenne du conseil départemen-
tal). La SCIC posséde un fichier
clients de 140 fournisseurs. La
grande majorité de ces derniers
est composée de producteurs de
fruits et de légumes, de produits
laitiers et de viande et de quelques
entreprises agroalimentaires et de

Pouvoir manger local et de saison remporte un réel succes aupres

Date : 21 JUIL 17

Journaliste :
BERGER

deux coopératives fruitieres. La
SCIC a livré environ 200 tonnes
de produits agroalimentaires en
2016. Elle prévoit d'en fournir 300
tonnes en 2017. « Nous apportons
aux producteurs une clientéle, une
solution technique et la connais-
sance de l'offre. »

10 % de P'activité globale

Les producteurs sont dans I'en-
semble satisfaits de trouver un
débouché commercial local car
ils n'ont pas obligatoirement de
solution logistique. Rémy Vernet, a
la téte de TEARL Vernet spécialisée
dans la pomme de terre a Lemps

PIERRE LOUIS

Page 1/2



Pays : France
Périodicité : Hebdomadaire

(Ardeche), s'est engagé dans cette
démarche depuis le début de la
société coopérative. Il possede
huit hectares de pommes de terre
et un atelier de transformation:
« Nous sommes installés dans un
territoire difficile d'accés en termes
de livraison. La coopérative est un
maillon important pour approcher
le consommateur, les collectivités
locales, les restaurateurs privés.
Nous proposons des pommes de
terre crues en cubes, en frites ou
entieres et sous vide. Cette activité
représente 10 % de notre chiffre
d'affaires. »

Promouvoir la gastronomie et
I'agroalimentaire ardéchois, aider
au développement des entreprises
agroalimentaires, telle est la voca-
tion de l'association « 'Ardéche le
golt », créée en 2009, avec l'appui
de la chambre de I'agriculture et
des chambres consulaires (mé-
tiers et CCI). « Ardeche le goiit »
bénéficie d'une expérience depuis
plus de 20 ans dans la gestion de
la marque collective de qualité
« gotitez 'Ardeche » (plus de 400
produits référencés sous cette
marque). Cette démarche fédere
les agriculteurs, les artisans, les
industries, les restaurateurs, les
traiteurs, les grossistes, les points
de vente et les consommateurs.
En 2013, I'association crée « les
élapes savoureuses », une démarche

qui compléte loffre de qualité.
Elle identifie les exploitations
de producteurs et les entreprises
de transformation, les lieux de
visite agroalimentaires de qualité
ouvrant leurs portes au grand
public. Depuis fin 2015, « Ardeche
le gotit » anime le car Foud'Ar-
deche qui valorise le patrimoine
alimentaire départemental et va
ala rencontre de tous les publics.
Cette synergie lancée par les
différentes structures remporte
un réel succes aupres du grand
public. PIERRE LOUIS BERGER
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Mettre en réseau producteurs, professionnels
du tourisme et de I’agroalimentaire
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Tous fous d' Ardéche et du Tour !
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INTERCONSULAIRE

UN NOUVEAU BUREAU
EN ARDECHE
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=le fil de Uactu...
Largentiere

Voyage culinaire au
restaurant de la Madeleine
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Un pot de bienvenue ludique et festif

Saint-Martin-de-Valamas

Lundi, sur la place du village de Saint-Martin-de-Valamas, beaucoup de touristes mais aussi de locaux étaient
réunis pour le pot de bienvenue de l'office de tourisme Val’Eyrieux, réalisé cette semaine en partenariat
avec le car Foud’Ardéche, I’Arche des métiers et I'association “Le Village des musiciens” de Saint-Martin-de-
Valamas. A partir de 18 heures, prés de 200 personnes ont profité d’'une diversité d’animations.

Aprés un mot des élus de 'office de tourisme, de la communauté de communes et de Simon Chapus, maire
de Saint-Martin-de-Valamas, Gaélle, de I’épicerie Dubois, a présenté au public les caillés doux de la ferme
Murand, une faisselle a base de lait de vache. Connu pour son goiit a la fois doux et crémeux, le caillé a ravi
les papilles des touristes de passage. Des papilles ravies, mais aussi des oreilles, grace a un superbe morceau
de piano et des chansons interprétés par Catalina Claro, musicienne chilienne présente pour le Festival de
musique de Saint-Martin-de-Valamas.

Et, pour les sciences, le car Fou d’Ardéche et ’Arche des métiers ont proposé des animations ludiques autour
de 'eau et de la gastronomie, intéressant les petits mais aussi les grands. Un pot de bienvenue trés réussi,
qui cléture le premier mois de la saison estivale. Le mois d’aout continuera avec des pots chaque lundi. Le
programme est disponible a 1'office de tourisme.

Renseignements et informations au 04 75 64 8097. www.tourisme-valeyrieux.fr
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Chaque année, le Concours des miels du Sud-Est de la France
récompense les bergers des abeilles des Cévennes, de la vallée
du Rhéne et de la Provence, comme le Concours général des
miels de Pars sélectionne les meilleurs miels présentés dans le
cadre du Salon de I'agriculture. Les deux manifestations sont pri-
sées par les apiculteurs et par tous les consommateurs de miel,
soucieux de valoriser ou de trouver des produits de qualité, le
miel étant le seul aliment au monde participant a 'alimentation
humaine et élaboré par un insecte.

Le 31¢ Concours des miels du Sud-Est s'est tenu, il y a quelques
jours, dans la ville touristique de La Voulte-sur-Rhéne, en Ar-
déche, au domaine de la Boissine. If était organisé par le syndicat
de défense des apiculteurs I'« Abeille ardéchoise et drémoise »,
organisation professionnelle soucieuse de défendre les apicul-
teurs, leurs productions et tous les produits de la ruche, ainsi
que les abellles, de plus en plus menacées par un univers hostile.
Les échantillons des nombreux miels présentés ont été analysés
et jugés, selon les criteres olfactifs, gustatifs, visuels, de présen-
tation par un jury de professionnels et de connaisseurs, en par-
tenariat avec « Ardéche le Golt ». Ce concours s'inscrit dans la

volonté du syndicat apicole I'Abeille ardéchoise et drémoise de
valoriser I'ensemble des miels des départements de Rhéne-Alpes
et du Sud-Est.

Valoriser les meilleures productions des abeilles

A Issue de plusieurs heures de travaux, de délibération pour
certains miels, un certain nombre de médailles ont été décernées
par le jury. Ces médailles récompensent des miels de couleurs et
de saveurs variées, parés de mille vertus. Des miels transformés
par les infatigables ouvriéres de la ruche. Sans ajout, sans trans-
formation. Naturels et authentiques.

A I'occasion de ce 31 concours, les miels et les apiculteurs sui-
vants se sont vus décerner des récompenses :

* Miel de sapin : or & Francis Gruzelle (07, Annonay) ; argent & la
famille Lunel (07, Vogué).

¢ Miel d'acacia : or a Francis Gruzelle.

¢ Miel de chétaignier : or a Joé&l Cortial (07, Viviers) ; argent a
Francis Gruzelle ; bronze a Michel Ardail (07, Vesseaux).

* Miel de montagne : or a Michel Ardail ; argent a Marie-Jeanne
et Michel Riffard (07, Intres).

* Miel de forét : or a Francis Gruzelle.
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* Miel de garrigue : or a Pascal Milesi (30, St-Julien-de-Cassagnas).
* Miel de lavande : or a Joél Cortial ; argent a Francis Gruzelle ;
bronze a la famille Lunel.

*» Miel du Haut-Vivarais : or a Francis Gruzelle.

* Miel toutes fleurs : or a Francis Gruzelle ; argent a Marie-Jeanne
et Michel Riffard ; bronze a Michel Ardail.

* Miel du Plateau ardéchois : or a Joél Cortial.

* Miel de printemps : or a Joél Cortial.

¢ Au titre de I'année 2016, une médaille d'or est décernée dans
la catégorie chataignier & Michel Ardail ; une médaille d'or est
attribuée dans la catégorie montagne & Marie-Jeanne et Michel
Riffard ; une médaille d’or est remise dans la catégorie toutes
fleurs & Michel Ardail ; une médaille d'argent est accordée dans
la catégorie toutes fleurs & Marie-Jeanne et Michel Riffard.

A Vissue des travaux du concours des miels, Bernard Brottes,
maire de La Voulte-sur-Rhéne, qui a toujours défendu les api-
culteurs, a félicité tous les bergers des abeilles pour leur enga-
gement au service de la biodiversité et pour leur savoir-faire.
« Les apiculteurs peuvent compter sur moi, notamment dans
la lutte contre le frelon asiatique, ce redoutable prédateur. Au
niveau de la région, au niveau du conseil communautaire, je vais
plaider pour des achats de matériels performants pour faciliter
la destruction des nids de frelons asiatiques, et la mutualisa-
tion des moyens », a conclu Bernard Brottes, sous un torrent
d'applaudissements.
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Développer un modele ardéchois

L'Ardéche a-t-elle réussi a
faire entendre sa voix lors
de l'ouverture des états gé-
néraux de I'alimentation ? A
priori non, mais il reste en-
core cinq mois pour agir...

D Car tel est bien le voeu
formulé par le président
de la chambre départe-
mentale d’agriculture,
Jean-Luc Flaugere, lors de
la session estivale de son
organisme : « Notre dépar-
tement, sans faire de for-
fanteries, a des choses a
dire dans ce domaine, des
réalisations, des pratiques
a mettre en avant. » Sous
réserve que les produc-
tions ne soient pas com-
promises par les aléas cli-
matiques : « Du gel, de la
gréle, des épisodes de sé-
cheresse, notre départe-
ment en a connu a plu-
sieurs reprises. Ce que I'on
peut noter, c’est 'accéléra-
tion de la fréquence de
ces phénomenes depuis
une dizaine d’années...
Nous devons vivre avec le
réchauffement climatique
et nous adapter », précise-
t-il également.

Le modele ardéchois
n’est possible que si no-
tamment un droit a l'irri-
gation est maintenu :
« Stocker 'eau sous forme

Agriculture

Date : 09 AOUT 17
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ALVERY

Une diversité de produits, des signes de qualité multiples et des exploitations
majoritairement familiales, telles sont les principales caractéristiques de I'agriculture

ardéchoise.

de lacs collinaires est in-
dispensable pour le déve-
loppement et la diversifi-
cation des agricultures de
notre département » vitu-
peére encore Jean-Luc
Flaugere qui poursuit :
« La ressource en eau per-
met notamment de pré-
server I'autonomie fourra-
gere et d'assurer la
régularité de la production

légumiere. » Mais 'organi-
sation économique doit
aussi étre au rendez-vous.
Evoquant les 20 ans de la
fromagerie du Vivarais en
Nord-Ardeche ou les 50
ans des vignerons ardé-
chois en Sud-Ardeche, le
président de la chambre
les cite en exemple de dé-
veloppement : « Si nous
voulons garder un territoi-

re dynamique et une agri-
culture qui permette de
vivre de son travail, nous
avons a réfléchir et a
construire les chais et fro-
mageries qui valoriseront
les produits agricoles issus
de nos fermes demain. »
La chambre d’agriculture
milite pour le renforce-
ment des aides aux inves-
tissements, a 'innovation

JEAN-PASCAL
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et a la mise en marché en
direction des industries
agroalimentaires (IAA).
Par contre, cela implique
un virage en terme de mé-
thode. Négocier hier avec
le Département et la Ré-
gion a taille plus humaine
était assez facile. Aujour-
d’hui, il est nécessaire de
mobiliser I’ensemble des
communautés de commu-
nes et d’agglomérations,
détentrices de la compé-
tence Développement
économique, aux cOtés de

la nouvelle Région nette-
ment plus vaste... Jean-
Luc Flaugere cite deux
exemples pour lesquels la
mobilisation doit étre per-
manente : celui des abat-
toirs (d’Annonay, Privas et
Aubenas) et celui des ré-
seaux d’irrigation (sur les
plaines de Chomérac et de
Berrias). Il est évident qu’il
va devoir se munir d’'un
baton de pelerin pour mo-
biliser dans les territoires
infra-départementaux.

JEAN-PASCAL ALVERY
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L'office de tourisme Ardéche Grand Air met en place une démarche
de destination autour d'une offre patrimoniale, gourmande et d'acti-
vités de nature. Ses objectifs sont de développer l'itinérance vélo, la
clientéle groupes etd‘accompagner les socioprofessionnels en matiére
de numérique.

Entretien exclusifavecAlexandre Diaz, directeur de 'office de fourisme.

GOT : Quelles sont les spécifi-
cités de la destination ?
Alexandre Diaz : La destination
Ardéche Grand Air, au nord de
I’Ardéche, est frontaliére de la
Dréme, de I'lsére, de la Loire et
delaHaute-Loire. Laville-centre,
Annonay, a une tradition indus-
trielle (cuir, papier, construction
d’autobus) et une image de cité
d’inventeurs (Marc Seguin, les
fréres Montgolfier).

Ardéche Grand Air est également
un territoire rural de moyenne
montagne, avec prés de 500 kilo-
meétres de sentiers balisés, une
offre derandonnée pédestre, vélo,
VTT et des boucles de tourisme
équestre. C’est une terre d’'arbo-
riculture (cerises, abricots...) et
de vignobles.

Installé dans lamaison natale des
fréres Montgolfier, le musée des
Papeteries Canson et Montgolfier
fait revivre la papeterie du xvi®
siécle a nos jours. La ville abrite
également I’Espace du parche-
min et du cuir (avec I'une des
trois derniéres parchemineries de
France) et un musée du charron-
nage et du car.

Le Safari Parc de Peaugres, qui
abrite 130 espéces animales dans
un parc de 80 hectares, accueille
250 000 a 300 000 visiteurs par
an. Le seul golf 18 trous du dépar-
tement est situé sur le territoire
d’Ardéche Grand Air, avec un
restaurant étoilé et un haotel 4*,

GOT : Comment l'office est-il
organisé ?

A.D. : L'office de tourisme inter-
communautaire en EPIC (caté-
gorie Il) créé en 2014, devenu
intercommunal le 1° janvier

2017, est situé sur le territoire de
la communauté d'agglomération
Annonay Rhéne Agglo (29 com-
munes, 48 000 habitants dont
18 000 a Annonay).

L’équipe de 5,5 ETP et 2 saison-
niers anime deux bureaux per-
manents a Annonay et au village
de Ferriéres et un point d’accueil
saisonnier au Safari Parc de
Peaugres, de juin & septembre.
La clientele du Safari Parc de
Peaugres est majoritairement
excursionniste. L’office réalise
sur ce site une enquéte de fré-
quentation annuelle, propose un
jeu-concours, distribue la docu-
mentation dans les files d’attente
des animations et surles aires de
jeu et de pique-nique.

La boutique de I'office, dédiée en
priorité au dépoét-vente des arti-
sans et des producteurs locaux,
comporte environ 150 références
(objets en cuir, topo-guides,
biéres locales, vins, créme de
marron, confiture de myrtille,
produits du Safari Parc de
Peaugres...). La responsable
accueil de I'office a suivi les for-
mations « Accueillir pour mieux
vendre » et « Mieux aménager les
espaces boutique et informa-
tion ».

GOT: Quelssontlesprincipaux
axes de volre stratégie ?

A. D.: L'objectif est de disposer
d'une offre de destination. La
marque touristique de destination
« Ardéche Grand Air », lancée en
2015, a pour accroche « voyage
dans un monde inventif, gour-
mand et naturel», ce qui illustre
la diversité de notre territoire.

En 2015, I'office a mis en place
un plan de communication lié a
la marque (site Internet, refonte
des éditions, nouveaux produits
et services, campagne de réfé-
rencement sur les réseaux
sociaux). Nous avons créé un
agenda (papier et numérique)
répertoriant les manifestations
sur les 29 communes pendant
les vacances scolaires, distribué
aux habitants et aux hébergeurs.

Un territoire de randonnée

L’offre de loisirs de pleine nature
a été structurée par I'office avec
mise en place d’'une remontée
d’informations via Suricate pour
accompagner 'entretien des sen-
tiers de randonnée assuré par
I'agglomération. Le systéme de
balisage est départemental et
I'offre de topo-guides centrée sur
le territoire de I'’Ardéche Verte.
Notre destination est intégrée a
I'offre départementale de VTT,
Annonay étant le point de départ
de « La grande traversée VI T de
I’Ardeche», surun site a proximité
du musée Canson. Ce site pour-
rait accueillir, a terme, une hase
de loisirs et de services théma-
tisée vélo et permettre I'accés a
la véloroute et voie verte Via
Fluvia (quirejoindrala ViaRhona
vers 2022).

GOT : Quelles sont vos actions
de promotion ?

A. D. : Nous travaillons sur un
territoire élargi correspondant a
la marque « Ardéche Verte ». En
2017, nous avons participé, avec
trois offices de tourisme de I'Ar-
deche Verte, au Salon du ran-
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donneur a Lyon. Notre premiere
clientéle étant originaire de la
vallée du Rhéne et de ses agglo-
mérations, la participation a ce
salon est une opération majeure
pour notre territoire, permettant
d’avoir un contact direct avec
une clientéle urbaine de proxi-
mité,

L’ office participe a des opérations
avec|’ADT Ardéche, notamment
a deux opérations de street mar-
keting en triporteur sous la
marque « Ardéche », @ Lyon en
2016 et & Marseille et Aix-en-
Provence en 2017.

GOT : Comment l'office s’im-
plique-t-ildansl’événementiel ?
A. D. : L'office de tourisme par-
ticipe au comité de pilotage des
Fétes de la montgolfiere qui se
déroulent a Annonay le premier
week-end de juin, avec une
reconstitution du premier envol
du 5 juin 1783 et des animations
liées a I'offre de loisirs nature.
L’office a un stand sur cette mani-
festation et met en place un
espace gourmandregroupant des
artisans et des producteurs
locaux.

L’office est partenaire de 'asso-
ciation « Ardéche, le goat » dont
le bus itinérant a une démarche
pédagogique de découverte des
produits et des saveurs locales.
L'office assure la billetterie du
Festival international du premier
film qui attire 20 000 personnes
en février. En novembre, il a un
stand sur le marché de produc-
teurs locaux « Les gourmandises
d’Ardéche». llassure la promotion
et la communication des Jour-
nées européennes du patrimoine.

De nouveaux produits

GOT : L'office a créé un service
réceplif groupes...

A. D. : La mise en place d'une
activité réceptiveen2016 est’'un
des axes de notre stratégie de
développement touristique. Pour
le moment, il s’agit principale-
ment de produits de découverte
ala journée d’Annonay et de son
patrimoine (visites de ville,
musées, maison des Fréres Mon-
tgolfier, industrie du cuir...). Un
premier mailing a concerné des
associations et des autocaristes
en Auvergne-Rhone-Alpes et en
Paca, pour attirer une clientéle
senior et scolaire. A terme, le
savoir-faire d’accueil pédago-
gique de groupes dans les héber-
gements collectifs du territoire
peut constituer un atout.
L’office aréalisé un guide théma-
tique sur le gout, et les produits
journée integrent des dégusta-
tions dans des caveaux. L'office
commercialisera des courts
séjours incluant des visites, la
découverte du Safari Parc de
Peaugres et I’hébergement en
chambres d’hotes.

ATl'été 2016, I'office a lancé des
balades audio-guidées en télé-
chargement gratuit multi-sup-
ports, permettant de découvrir
Annonay et les villages de Bou-
lieu-lés-Annonay et Ferriéres. En
2018, cette offre s’enrichira de
parcours gourmands et d’une
chasse au trésor.

GOT: Comment mobilisez-vous
les socioprofessionnels ?

A.D.: Le systéme de partenariat
a étérefondu. L'office apporte un

appui au développement du
numeérique a certainshébergeurs.
Les socioprofessionnels et les
bénévoles sont représentés dans
I'EPIC. J'explique aux hébergeurs
gqu’il faut travailler dans une
logique de destination. La créa-
tion de produits groupes permet
de les impliquer dans la stratégie
de développement touristique.

GOT : Des projets structurants
permettront de diversifier
Uoffre...

A.D.: Le stade nautique (ouver-
ture en 2019) apportera une offre
complémentaire liée al’eau, avec
un espace bien-étre. La Véloroute
voie verte Via Fluvia, lancée en
2008 en Haute-Loire, part du Puy-
en-Velay etrejoindrala ViaRhéna.
Ce projet est porté par cing inter-
communalités et géré par une
Entente dont la présidence est
tournante chaque année. La vélo-
route totalisera 60 kilométres en
2018, avec 30 kilométres déja
réalisés en Haute-Loire auxquels
s’ajouteront 30 kilomeétres dans
la Loire et en Ardéeche. Ce projet
est soutenu par la Région
Auvergne-Rhone-Alpes dont
|'objectif est de développer l'iti-
nérance et la transversalité. La
marque « Via Fluvia » est déja
présente sur les réseaux sociaux
en animation partagée, un site
Internet sera lancé a 'automne
2017 et un plan de promotion
sera mis en ceuvre. Cet itinéraire
apportera une nouvelle offre vélo
sur notre territoire et la base de
loisirs qui devrait s’installer a
proximité permettra d’attirer des
prestataires de services. Deux
hotels du territoire ont été label-
lisés « Accueil Vélo » par 'ADT
Ardéche. B
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Ardeche le Gout

IIs vont en prendre plein les yeux, plein les mollets mais aussi plein les papilles! Car comme tout effort mérite
récompense, aprés 1’'épreuve, les triathlétes du “distance L” et les bénévoles auront 'occasion de déguster
des produits estampillés Goutez ’Ardéche. Ardeéche le Golit a mobilisé plusieurs producteurs locaux qui
transforment les produits de saison et veulent partager leur savoir-faire autour de produits faisant 1’objet
d'une sélection rigoureuse, privilégiant matiéres premiéres locales et les méthodes artisanales. Ici pas de
colorants, ni de polyphosphates. Procédure de sélection, jurys de dégustation, tout est fait pour garantir la
qualité des produits. Les triathlétes dégusteront ainsi charcuterie, ravioles, produits laitiers bénéficiant du
grand air de l'altitude. Ils se régaleront avec les jus de fruits, sorbets et confitures aux parfums savoureux.
Et si les eaux pétillantes ardéchoises seront au menu, la biére locale sera également de la partie. Une autre
belle occasion pour Ardéche Sport Attitude de valoriser le territoire et de s’inscrire dans le tourisme durable.
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ESCALE GOURMANDE / Pierre Chauvet vient de prendre la téte des Glaces de
I'Ardéche, anaennement Glaces Michel Morand, dont le site de
production est implanté a Ucel L a société confectionne ses produits de
facon artisanale et 4 base de produits locaux, valant le label Gottez
I'Ardéche a plusieurs de ses glaces et sorbets.

Des sorbets aux saveurs du terroir

n glacier de talent qu reve [le

vos papilles avec ses parfums

varies et originaux ? Ne cher
chez pas plus lon Prerre Chauvet est
lartisan qu il vous faut Egalementar
tisan chocolatier et patissier le glacier
detalentarachete lasoc ete Les Glaces
de | Ardeche en fevrier dernier Creee
en 1980 par Michel Morand qu asuas
surer son developpement | entreprise
avait ete revendue a Thierry Lacra x en
2016 pour etre ensuite acquise par
Pierre Chauvet en 2017
L artisan glacier qui a des racines ar
dechoises n est pas arr ve par hasard a
Ucel Sonentreprise « Pierre Chauvet »
avalt un pled a terre a Aubenas depuis
le rachat en 1993 du chocolat er Veron
Sisa carriere a longtemps ete davantage
tournee vers | activite de chocolat er -
lestd ailleurs reference parm lesmeil
leurs artisans de France par Gault & Mil
laud et parmi les cent meilleurs choco
latiers patissiers par le Bottin gourmand
-lartisanse tournevers| art des glaces
en 2001 alors qu 1l ouvre un magasin a
Valence

« Redonner a la marque
son essence et ses
ambitions originelles »

C est L objectif de L artisan glacier qu
souharte revenir au fondamentauxal or
g nedu succes de MichelMaorand Dall
leurs les Gtaces de L Ardeche n ont pas
etefondues au seindel entreprise P erre
Chauvet etsiles deuxentites partagent
le meme site de product on ainsique de
nombreux fournisseurs communs elles
demeurent bien distinctes « Les glaces
et sorbets de { un ne sont pas confec
tionnes dela meme facon que{ autre Jar
tenu a garder telles quelles les recettes
de Michel Morand que les cltents peuvent
desormais retrouver avec les Glaces de
{ Ardeche Parfois je fais varier les in
gredients entre les deux marques par
fors c estle process de fabrication qur
change > esdebouchessontegalement
differentspour une et l autre enseigne
< Dans les deux cas nous visons tout au
tant une clientele locale que touristique
Les glaces Pierre Chauvet sont vendues
dans les trois magasins de la marque [Va

Un professionnel des Glaces de l'Ardeche durant la realisation de la
preparation destinee a elahorer le sorbet myrtille, avec des fruits

d'approvisionnement local

lence Aubenas et Vallon Pont d Arc] ainsi
que chez des restaurateurs Dans le cas
des Glaces de { Ardeche nous vendons a
des cafes des restaurants ou des hotels
mais aussi a la grande et moyenne dis

tribution drome ardechoise> Lesama

teurs de saveurs peuvent ausst degus

ter les preparations de la marque sur la
terrasse dusited Ucel etfaire desachats
a la boutique d atelier

Matiére premiére locale

< Faire vivre le territoire > voila le mot
d ordre de Prerre Chauvet Ses sorbets
sont elabores a base de fruits et fleurs
du terror local ansiguede lat et de
creme fraiche du plateau et de la mon
tagne ardecha se « Plus de 50% des pre
duits utilises a la confection des glaces
chez les deux ense gnes proviennent de
{Ardeche Lelait provient de la laiterie Car

rierde Vals les Bains et noustravaillons
avec des producteurs de fruits {ocaux
frambotses de Vernoux peches de Saint
Etienne de Fontbellon abricots d Orgnac
{Aven Meme pour les fruits que { on ne
peut se procurer localement [ananas
mangue etc | nous tachons de passer
par des grossistes ardechois > detaille
lart san glacier

Plusieurs de ses glaces et sorbets sont
d ailleurs labetlises Goutez | Ardeche
C est le cas de la glace aux marrons et
des sorbets abr cot poire et peche
blanche (chez Glaces de | Ardeche] mais
auss des sorbets cotngs creme de lait
eteclats de chocolat [chez Pierre Chau
vet] Outre les parfums les plus clas
siques les curieux peuvent decouvrir
des saveurs originales et epicees avec
des glaces gout cannelle gingembre
tomate/basilic et bien d autres encore

Poursuivre son essor
Lesambitions de Pierre Chauvet avec les
Glaces de | Ardeche ? « Recuperer les
clients et les referencements perdus par
le margue ces dermieres annees Nous
sommes sur la bonne voie etavonssulis
serl aclivite pour trouver unequitibre en
tre les glaces [ ete etlechocolat  hiver
J ar pour souhait de sat sfaire teutes les
demandes et exigences de nos clients
¢ est pourquot je vais aujourd hut vers la
certfication en bio qui devrait bientot
arriver » @

MC
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Les Etapes savoureuses
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Retrouvez l'intégralité
des comptes-rendus des syndicats

.jr nos sites internet
www.snapiculture.com
wwwdJabeilledefrance.fr
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FDSEA / Le Tour des saveurs de Tournon-sur-Rhone s'est déroulé en marge
de la Foire aux oignons, mardi 29 aott

Le Tours des saveurs,
tribune du “ bien-manger ”

eux cent trente repas vendus

15 benevoles 740visiteursducar

Foud Ardeche cette nouvelle edi
tion du Tours des saveurs (TDS] de Tour
non sur Rhone a ete une reussite de
lavis de la FOSEA de | Ardeche orga-
nisatrice de la manifestation
Cetteannee encore le syndicatavaitde
ploye son stand dans les allees de la
Foire auxoignons ke 29 aout afindesen
sibiliser les visiteurs auxprodutts locaux
et aux metiers de lagr culture Etcela
fonctionne « Certains convives revien
nent fidelement d une annee sur l autre a
notre stand de restauration et dequstent
avec plaisir le repas servi par les bene
voles » constate Celine Breysse am
matrice de la FDSEA Preparation ape
ritive a base de chataignes de
Sant Andeols de Vals ratatoullle de
Saint Victor god veaux et yaourts de
Tournon picodon de Saint Sylvestre vin
de la cave cooperative de Tain | Herrm
tage et jus de fru tsde la cooperative ar
dechoise Rhada coop le menu a per
m sd apprecier le traval des producteurs.
locaux dontiln estvenucettefoisgu un
tres petit nombre La biere eta t egale-
ment ardechoise
Larmini ferme ses chevres chamoisees
veaux et porcelets tronaient en bonne
place pour le plus grand plaisir des en
fants toujours amateurs Ils pouvalent
egalement decouvrir les filleres etles me
tiers de | agroalimenta re dans le de
partement grace au car Foud Ardeche

Sensibiliser

aux fruits et tégumes
Toujours presente sur le Tour des sa
veurs Benedicte Marcel intervenart pour
le compte d Interfel {interprofession
des fruns et legurnes Chargee de sen
sibiliser le public a la consommation de
cettefam lle d aliments ladieteticienne
estime gue ce type de manifestations va
dans le sens de ! education a une ali

mentation plus saine « Nous sommes lg
pour inciter les gens a eviter les produits
trop gras sales ou sucres meme s ils
sont souvent plus faciles a consommer On
passe le message mais la grande distr

bution fait peu d efforts sur ce suget » ex

pligue t elle

Pour defendre son propos la jeune
fernme dispose d outils ludiques per

mettant d atteindre petits et grands In

vites ase servir de tousteurssens «les
ateliers cuisines les degustations nous
en avions propose une l andernter - rem

portent toujours du succes Les gens ap

precienttoucher sentir puis gouter» de

taille t elte

Le goiit pour sauver

l'arboriculture

Asonstand elle note plusteurs publics

certains tres concernes habitues a ache

ter des produits biologiques cultivant
leur propre potager d autres plus de

routes face a L introduction quotidienne
de « verdure » et porteurs de cette vaste
question  « Comment en faire manger
a ses enfants 7 » Pour la dietetic enne
cela se revele pourtant cruc al car «{ aug

mentation de { obesite infantile et ado

lescente est flagrante » Benedicte Mar

cel intervient egalement pour d autres
structures tel le reseau Preo Reppop o
Annonay Elie y recort en consultation
enfantset adolescent en surcharge pon

derale [avec lesquels elle arganise auss
des atel ers cuis ne adaptes] « lis sont
de plus en plus nombreux '»

Pour les organisateurs le lien entre agri

cultura et nutrition est tout ce quily a
de plus naturel et au fond le message
defendu est te meme Fatrick Goudard
delegue communal de la FDSEA de

clare < interfel nous awde dans la pro

motron de notre travail mais| enjeuva au

dela de ce que nos produtsens Lelocale

la saisonnalite sont auss: des garants d

bien manger ! » « En tant que produc

teur de fruits L aspect nutritionnel ne me
laisse pas indifferent W est en effet im
portant de s associer a la mise en valeur
d une consommation plus saine » ajoute
de son cote Olivier Fra sse secretaire
generaladjointde laFDSEA Etde pour
suivie « Mars le gout est egalement un
point central et nous devons nous en ser
vir pour nous demarquer de la concur
rence etrangere Nous [ avons vu cet ele
les fruits francats abricots notarnment
ont du mal a se vendre Les facteurs eco
nomiques sont multiples mais nous
memes avens beaucoup d efforts a faire
sur (a facon de les produire [perrode de
recolte duree de stockage | Nos me
thodes actuelles repondent a la demande
des distributeurs qui ne savent pas tra
vailler 3 maturite mars nous ne devons
pas oublier les attentes des consemma
teurs Retrouver du local et du gout inc/
tera ces dernsers a manger plus de fruits
et sauvera notre fillere » B
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Ardeéche le goiit, partenaire du festival Valence en gastronomie
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Ardeche le goiit, une dynamique productive

privas En assemblée générale hier au siége de la Chambre de commerce et d’'industrie

Michel LOUIS

Le centre de développement agroalimentaire Ardéche le
gotit a tenu hier aprés-midi son assemblée générale au
siége de la Chambre de commerce et d’industrie, & Privas.
Huit ans apreés sa création, cette structure qui a succédé a
Gotitez 'Ardéche, née en 1992, a réussi a trouver sa place
dans le concert de la filiére agroalimentaire ardéchoise et
des entreprises du secteur. L'occasion pour son président
Philippe Costet de mettre en avant son role majeur dans
un domaine économique qui a su fédérer de nombreux
partenaires avides de faire connaitre et reconnaitre un
certain savoir—faire.

Rapprocher la formation agriculinaire du tourisme

Concernant le bilan de la saison écoulée, le car
Foud’Ardéche a poursuivi son périple sur les routes
ardéchoises mais aussi dans les départements voisins,
comme a Vienne, par exemple. Une initiative destinée
a sensibiliser le grand public aux produits locaux,
a la saisonnalité et aux métiers de l'agroalimentaire
lors de festivals, de salons ou d’opérations de
street marketing. Sans oublier les premiéres rencontres
interprofessionnelles Foud’Ardeéche qui se sont déroulées
a Privas en avril, ainsi que des opérations événementielles
comme “L’Ardéche s'invite au menu” pour Ies
restaurateurs susceptibles de s’approvisionner en produits
locaux.

Pour 2018, laccent sera mis sur le développement
d’Etapes savoureuses et la poursuite des escapades du car
Foud’Ardéche avec une réflexion qui sera tenue sur son
avenir et son évolution. Un autre axe visera d construire
un rapprochement entre les professionnels et les acteurs
de la formation de l'agriculinaire et du tourisme. Une
facette encore peu explorée qui viendra s’accorder avec
la formalisation d'une offre de prestations de médiation
agriculinaire qui favorisera la connaissance et I'usage des
produits locaux. Un patrimoine qu’Ardéche le gotit va donc
s’attacher a promouvoir encore plus afin d’enrichir un
réseau prometteur pour 'agriculture, la gastronomie, le
tourisme et I'image du département.

En chiffres

> Ardéche le goiit, ce sont 141 adhérents, 412 produits
agréés, 90 cahiers des charges, 39 restaurateurs traiteurs,
17 points de vente agréés et 4 grossistes.

> Les subventions institutionnelles ont baissé de 33 % en
2016-2017 (elles représentent 57 % du budget, NDLR), ce
qui a conduit a la disparition d'un poste de secrétaire-
comptable.

Le bureau

> Le bureau: Philippe Costet (président), Raymond Laffont
(trésorier), Bénédicte Carrier (secrétaire).
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ACTEURS ECONOMIQUES

AGROALIMENTAIRE

ARDECHE LE GOOT
NOURRIT DE NOUVELLES
AMBITIONS

ARDECHE Privas

LASSOCIATICN CHARGEE DE SOUTENIR LA FILIERE
AGROALIMENTAIRE ARDECHOISE SE PORTE PLU-
TOT BIEN PHILIPPE COSTET, SON PRESIDENT, LA
RAPPELE LORS DELAG QUIS EST TENUE CE LUNDI
EN TEMOIGNENT NOTAMMENT UN NOMBRE
D ADHERENTS EN HAUSSE CONSTANTE MAIS AUSSI
LE SUCCES REMPORTE PAR LES NOMBREUSES
OPERATIONS QU'ELLE MET EN PLACE A LIMAGE
DES RENCONTRES PROFESSIONNELLES
FOUD'’ARDECHE, ORGANISEE POUR LA 1ERE FOIS
EN MARS DERNIER, LESQUELLES SERONT RECON-
DUITES LANNEE PROCHAINE, SUCCES OBLIGE

La seconde édition dles Rencontres professionnelles
Foud Ardeche se deroulera en mars 2018 o annonce le President
de Fassocration Ardeche le Goiit Philippe Costet

uand {appetit va tout va cette annee pour leur lancement les
Qparalt it 51 lon appligue ce  Renconlres professionnelles

dicton populaire a {association  Foud Ardeche  seront reconduites
Ardeche le Gout force est de consta Elles se deroulerant en mars 2018

ter que celle o se porte plutot b en

Desormais presidee par Phiippe
Costet la structure chargee autra
vers les act ons qu elle meme surle
territoire et au dela  de soutenir le
developpement de la filiere agroal
mentaire ardechoise nourrit en effet
de nombreux projets

Ceux c1 ant ete exposes ce lund:
dans le cadre de Lassemblee gene
rale annuelle qui avait pour cadre
lantenne privadoise de la CCl de
lArdeche

ILest ainst preve d encourager le
developpement d une dynamique de
reseau entre Les etapes savou
reuses® [circuits journees accuert
de groupe | Le car Foud Ardeche
va continuer a aller & la rencontre
des scolaires et du tout public mais il
va deja fallor se pencher sur son
avenir Fort du succes remporte

Ardeche le Gout va egalement
auvrer af n de favoriser te rappro
chement entre l=s professionnels et
les acteurs de la formation de { agn
culinaire et du tourisme Selon la
meme logigue la  formal sation
d une offre de prestations de media
tien agri culinaire destinee a favori
ser la connaissance et Lusage des
produits locaux fait partie des
actions a venir

Autre signe evident de bonne
sante  porteuse de la margue
Goutez  tArdeche  (association
federe aujourdhui quelque 141
adherents 142 produits agrees Elle
gere egalement 90 cahiers des
charges et a labellise 39 restaurants
et trateurs 17 points de vente et 4
grossistes

Frederic Roltand

Le car Foud Ardeche o effectue 39 sortres, accuelill 3200 visiteurs
et porcoury guelque 7500 kilometres

16/40
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Célébre pol™ ses gorges et la grotte ornée du Pont-d'Arc (dite grotte
Chauvet), PArdéche recéle des territoires de montagne dont l'identité’y
et les paysages ont été fortement marques par la chataigne, cultura
de pente P .
fournit une proflfction d'environ 5000 tonnes, faisant de [Ardeche
le premier département producteur francais (50 % de la récolte

utiles sur la chataigne d'Ardéche auprés du comité™'
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D Ardeche le goit a tenu
son assemblée générale en
présence d’'Isabelle Masse-
beuf, conseillere régionale,
de Laurent Ughetto, prési-
dent du Conseil départe-
mental et de Monsieur le
Préfet, Alain Triolle.

Ardéche le goat a réalisé
de nombreuses actions a
destination de la filiere
agroalimentaire ardéchoi-
se et des entreprises du
secteur. Cette dynamique
se concrétise par une
hausse du nombre d’adhé-
rents de plus de 126 % en
7 ans, malgré des baisses
de subventions.

Rencontres
et opérations
événementielles

Dans le bilan apparais-

sent la marque Goftez

I’Ardeche, ses 141 adhé-
rents, 412 produits agréés,
39 restaurants/traiteurs,

Ardeche le goit

Retrouver le goit du local

Date : 04 OCT 17

Philippe Costet (au centre) est le nouveau président d’Ardeche le goit.

17 points de vente agréés
et 4 grossistes ; le car Fou-
d’Ardéche qui poursuit
son périple sur les routes
pour sensibiliser aux pro-
duits locaux, a la saison-
nalité et aux métiers de
I'agroalimentaire... et por-
te haut les couleurs de
I'Ardéche quand il s’aven-
ture hors du département.

Les premieres rencontres
professionnelles Foud’Ar-
déche a Privas ont réuni
45 exposants et 250 visi-
teurs, tandis que des opé-

rations événementielles
L’Ardeche s’invite au
menu ont sensibilisé les
restaurateurs a I'approvi-
sionnement local.

Une dynamique

de réseau a développer

Pour la suite, le nouveau
président de I'association,
Philippe Costet, a souhaité
mettre 'accent sur la dy-
namique de réseau a dé-
velopper entre Les étapes
savoureuses, le car Fou-
d’Ardeche qui va conti-

nuer a aller a la rencontre
des scolaires et du grand
public, tout en se pen-
chant sur son avenir. Il a
aussi évoqué le rappro-
chement a construire en-
tre les professionnels et
les acteurs de la formation
de l'agri-culinaire et du
tourisme et la formalisa-
tion d'une offre de presta-
tions de médiation agri-
culinaire pour favoriser la
connaissance et 'usage
des produits locaux.
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Le Centre du développement agroalimentaire a tenu son assemblée générale le 25 septembre derner,
ala Chambre de commerce et d'industrie de Privas, réumissant pres de 120 personnes. Son président, Philippe Costet, a dressé
un bilan tres posiuf de I'année écoulée et esquissé les onentations pour poursuivre son action.

Ardeche le Gout, une dynamique féderatrice

Philippe Costet et Raphael Pommier president et vice-president du CDA, entoures du préfet, de la Région et du Département

n reseau de plus de 300 entre-

prises agroalimentaires 176

adherents et 300 000 £ de bud
get leCentre ue developpementagroa
timentaire [CDA) Ardeche le gout est bel
est bienun acteur cle de la filiere agroa
lmentaire ardechaise Une place qu se
mesure a | aune du developpement de
ses deux marques collectives Goutez
 Ardecheet Les Etapes savoureuses La
prem ere aujourd hui incontournable
compte 141 adherents (16 nouveaux en
20161 38 restaurateurs/traiteurs 17
points de vente (9 nouveaux en 2016)
4 grossistes et pas mo ns de 412 pro
duits agrees La seconde plus jeune
compted oresetdeja 75 adherents Une
guinzaine d entre eux a beneficie d une
formationsurl accueil du publicen 2017
Pour promouvair Les Etapes savou-

reuses aupres des touristes mais aussi
des locaux cing circu ts ont ete diffu

ses durant | ete proposant deux visites
etun repas et d autres devraentben

t8t voir te jour (lire votre edition du 31
aout) Une application smartphone a
egalement ete creee

Par allleurs la volonte de sensibiliser
les touristes aux saveurs locales aaussl
pris la forme de formations a destina

tion des acteurs du tourisme dans le
departement [office de tourisme | en
Len avec | Agence de developpement
tourtstique {ADT)

De nombreuses actions de communica-
tion et de mediation agri-cubinaire ont
ete realisees en 2016 Le car Foud Ar

deche en a ete le «moteur» avec 39 sor
ties dont 20 mamifestat ons en Ardeche
[Tour des Saveurs Crussol Festival Tour
de France fete de la gastronomie | ou
alextenieur Trois operations de street
marketing a Lyon Marse e et Aix en
Provence ont en effet ete realisees Un
partenariat aaussietenoue avec | Arche
des metiers debouchant sur neufs jour
neesd animations Lamed ation aupres
des scolaires a aussi ete developpee
avec 19 ecoles wisitees | an passe Les
premieres rencontres professionnelles
Foud Ardeche ont ete un veritable suc
ces attirant 250 visiteurs et 45 expo
sants Des operations « LArdeches n
vite ali menl » ont ete arganisees pour
promaouvolr les prodults locaux et de sai
son aupres des restaurateurs

Parmi les attentes celle de communi

quer davantage sur les produits hgure
chez 86% des adherents presents lors
del assemblee alissue d un question
na re depouille en direct Aussi 37%
d entre eux estiment imitant les moyens
financiers d Ardeche le gout

« Face a la baisse des subventions nous
tachons d explorer de nouveaux partena-
riats prives » a precise Philippe Costet
Une reflexion sur L avenir du car Foud Ar
deche sera egalement engagee al heure
ou le partenar at conclu pour son finan-
cement arrive a son terme Developper
toujours d avantage ladynamique dere
seaufait egatement partie des objectifs
Autre paint discute la creation recente
de margue « laRegion dugout » «finy
a8 pas de concurrence mais une comple
mentarite entre la marque regionale et
Goutez [ Ardeche » a affirme a ce sujet
Isabelle Massebeuf conserllere regio-
nale « Cette margue faitvalowr une echelle
differente de notre identite selon le mar
che cible » 3 ajoute Raphael Pommier
vice president de Lassociat on Pas de
guol conva nere les plus sceptigues gu
craignent que la superposition des lo-
gos ne perdent le consommateur W

M.C
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Privas organise la 2e édition
de la manifestation « 6 gotts
d'Ardéche », l'occasion de
réunir les acteurs du gofit et
de la gastronomie pour un
moment festif et convivial,
l'occasion de se rappeler que
la ville de Privas est labelli-
sée « Site remarquable du
gott ». Savoir faire des hom-
mes et qualité du produit se-
ront mis a 'honneur durant
cet événement.

Samedi 14 octobre : de 7h a
12h, vente de criques sur le
marché par les Kiwanis. De
9h a 13h, place de I'hétel de
ville : atelier de cuisine molé-
culaire dans le cadre de la
féte de la Science (gratuit).
De 15h a 16h, salle Albin
Mazon : conférence sur
1'éveil des sens lors de la dé-
gustation d'un vin, en parte-
nariat avec 1'Université du
Vin de Suze-la-Rousse (en-
trée libre). A partir de 16h,
place de 1'hétel de ville : 2e
championnat dumonde dela
crique ardéchoise. Les jeu-
nes apprentis des écoles ho-
telieres participeront a un
championnat de criques spé-
cial jeunes, des criques spé-
cialement revisitées par ces
futurs professionnels.

Des 20 h, al'Espace Ouveze :
repas concert sur inscriptions
animées par « Les Gas-
pards », autour de produits
locaux, organisé par le Kiwa-

Date : 12 OCT 17

Quelques-uns des nombreux partenaires associés aux manifestations de

"Privas féte le godit".

nis Club Privas Rhone Val-
lées. L'ensemble des bénéfi-
ces de la soirée serareversé a
des familles du bassin priva-
dois dont un enfant est at-
teint de maladie rare. kiwa-
nisprivas@gmail.com.
TélL 06 47 00 26 20,
Mercredi 18 octobre : place
du Jeu de Ballon, de 9h30 a
12h30 et de 13h30 a 16h30:
Car Foud'Ardeche, ateliers
découverte autour du goft,
animation familiale gratuite.
Pour les scolaires : lundi 16
et mardi 17 octobre, a 1'ini-
tiative de la mairie et en par-
tenariat avec le Secours Po-
pulaire, tous les éleves des
écoles maternelles et élé-
mentaires de Privas rece-
vront un fruit.

Mardi 17 et jeudi 19 octo-
bre: le « Car Foud'Arde-

che », exposition itinérante
qui valorise les produits lo-
caux, la filiere agroalimen-
taire et ses métiers a travers
les routes ardéchoises, s'ar-
réte a Privas pour les éleves
des écoles.

Et durant tout le mois d'octo-
bre, les classes de Privas se-
ront accueillies a la média-
théque pour une animation
autour de la soupe « A cha-
que saison sa soupe ».
L'Ardeche s'invite au menu.
Michel Valla, maire de Pri-
vas, ses adjoints et de nom-
breux partenaires et bénévo-
les sont heureux de présen-
ter « ces manifestations qui
offriront de véritables expé-
riences gustatives et célébre-
ront Privas, capitale du
goﬁt ».
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La région veut capitaliser sur sa réputation gastronomique.

I 4 Auvergne-Rhone-Alpes n'a, bien
shr, pas eu le temps de construire
une identité forte, d’autant que si

I'Auvergne peut invoquer une histoire
propre, Rhéne-Alpes ne relevait pas
auparavant d'une culture homogeéne.
Pourtant, la nouvelle région est la pre-
miére en nombre de signes officiels de
qualité, qui représentent 20 % de son
chiffre d‘affaires agroalimentaire, avec
179 AOP, IGP, labels rouges, sans méme
parler des produits bio.

« C'est une véritable mosaique a valori-
ser », assure Philippe de Francesco, délé-
gué général de ['Aria. Chargée de la
promotion des produits régionaux,
I'association Auvergne-Rhéne-Alpes Gour-
mand a créé une banniere pour fédérer
cette offre — « la région du goit —, mais
celle-ci ne se substitue pas aux signatures
plus spécifiques : Golitez I'Ardeche,
Saveurs de I'Ain, Fromages d'Auvergne,
Mont-Blanc Savoie... « Il ne s'agit pas
d'éteindre ces démarches particuliéres,

mais au contraire de capitaliser sur
leurs forces », résume Sylvie Marino,
sa directrice.
« Notre région jouit d’'une réputation
gastronomique exceptionnelle, en lien
avec une forte attractivité touristique,
poursuit-elle. Notre réle est de rendre
visible notre diversité alimentaire en ren-
forcant la confiance dans nos produits
afin de ne pas décevoir les attentes des
consommateurs. »
En 2017, I'association a mené une cin-
quantaine d'actions (rencontres avec des
acheteurs, animations grand public...),
dont une premiére participation au Sirha
avec pres de 200 entreprises. « Nous
allons combiner l'approche locale avec
une stratégie au-dela de notre marché »,
précise Sylvie Marino. C'est pourquoi, en
2018, Auvergne-Rhone-Alpes Gourmand
mettra le cap sur l'international en parti-
cipant a des grands Salons comme le
Sial, Tavola, Alimentaria ou Anuga.
BENOIT JULLIEN
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La semaine du gotit trés appréciée

Lamastre

Du lundi 16 a hier, au self de ’ensemble scolaire Charles- de-Foucauld, des menus particuliers ont été
concoctés par le chef cuisiner, Thierry Cros. En effet, dans le cadre de la semaine du gofiit “Goflitez I’Ardéche”,
les enfants ont pu manger, apprécier et découvrir des plats typiquement ardéchois comme une salade
paysanne avec des lardons et chataignes, des galettes et hamburger ardéchois, des criques aux légumes, du
paté de campagne sans oublier la bombine, le saucisson et les giteaux aux chitaignes.
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Permettre aux consommateursde distinguer les produits locaux

Propos recueillis par A.Mo.
Daniel Vernol

Secrétaire adjoint et élu délégué du territoire Sud Ardéche
a la Chambre d’agriculture

Comment le consommateur peut-il distinguer les
producteurs locaux sur les marchés?

L’identification des produits est importante. Aujourd’hui,
les consommateurs peuvent étre stirs de consommer local
en achetant sur les marchés de producteurs de pays, une
marque de la chambre d’agriculture, ot sont uniquement
acceptés les agriculteurs ardéchois. Ou bien, en cherchant
les vendeurs membres du réseau “bienvenue a la ferme”
sur les marchés. Mais il est vrai que beaucoup de vendeurs
sur les marchés s’affichent “producteurs” alors quune
grande partie des produits qu’ils proposent ne sont pas
cultivés sur le territoire.C’est pour cela que nous menons
une réflexion sur l'identification des produits.

Qu’est ce qui a conduit a cette démarche?

La chambre d’agriculture de 1’Ardéche a répondu a un
appel a projet national, avec Ardeéche le golit et la

communauté de communes du bassin d’Aubenas, et a été
sélectionnée pour obtenir des aides dans le cadre d'un
projet alimentaire territorial (PAT), fin 2016. Ce projet
est construit autour de trois axes: le foncier périurbain,
le gaspillage alimentaire, et I'identification des produits.
Pendant trois années, une réflexion va donc étre menée
pour permettre aux consommateurs de distinguer les
produits issus de I'agriculture ardéchoise sur les marchés.

Les consommateurs sont-ils en demande de ce type de
production locale?

Bien siir, tout au long de l'année, les consommateurs
recherchent les produits locaux. Cela se voit aussi par
la fréquentation des magasins de producteurs. Sur les
marchés, ils ont du mal a distinguer entre les producteurs
qui revendent, et les revendeurs qui ne produisent qu'une
infime partie de ce qu’ils proposent a la vente, et achétent
le reste.Pour le moment, la meilleure facon d’étre sur
d’avoir affaire & un producteur sur le marché est de
regarder que ses produits sont de saison.
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Le vinaigrier recoit des restaurateurs

Aizac

Ce lundi 23 octobre, Sylvain Petit, vinaigrier, recevait des restaurateurs agréés Gofitez 1'Ardéche. Intarissable
sur sa passion qui au fil du temps est devenue un travail a temps plein, Sylvain a donné toutes les explications
sur la fabrication du vinaigre et de la moutarde. Une dégustation des vinaigres a permis aux restaurateurs
présents de se faire une idée sur les produits que propose Sylvain et peut-étre sera-t-il incorporé dans les
recettes.

L N
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« Chez Marti » labellisé « Goutez 'Ardéche »

Adrien Martinez, Maitre-restaura-
teur aux fourneaux et Angéline,
son épouse, a la réception et au
service, accueillent leurs clients
dans leur restaurant « Chez Mar-
ti», Grand’Rue a Villeneuve-de-
Berg. Aprés plusieurs labels, ils
viennent d’obtenir la marque
« Golitez I'Ardéche. » Marque col-
lective regroupant 140 entreprises
ardéchoises, dont une quinzaine
de restaurants, elle garantit des
produits et des productions ardé-
choises sans colorants, ni poly-
phosphates, et met le golt en
avant. Cette marque est obtenue
aprés une sélection des établisse-
ments sur des critéres précis et
une visite « mystere. » Loin d’étre

statique, « Golitez I’Ardéche »
évalue régulierement les établis-
sements sur 40 points. Paralléle-
ment, « Chez Marti » a obtenu le

Date : 02 NOV 17

label « Etape savoureuse » qui al-
lie qualité de I'accueil et utilisation
de produits ardéchois selon la sai-
sonnalite.
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— Fruit d’automne -

A la découverte de la chataigne d'Ardeche

Page realisee avec la marque collective Goutez I'Ardeche®
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Salon de I'artisanat et du commerce... Top départ!

Lamastre

Jacques MALARD

La pluie n’a pas arrété les nombreux visiteurs qui ont,
dés 10 heures, investi le gymnase intercommunal ou
I'UPECL (Union des partenaires économiques du canton
de Lamastre) organise pendant deux jours son deuxiéme
salon de l'artisanat et du commerce.

Plusieurs personnalités inaugurent le salon

Magali Rochette, la présidente, a accueilli a la tribune,
plusieurs personnalités, telles que le député Olivier
Dussopt, le conseiller régional Olivier Amrane, le conseiller
départemental et maire de Lamastre, Jean-Paul Vallon, le
président de la chambre de commerce et d'industrie Jean-
Paul Poulet, le président de “Golitez ’Ardéche” Philippe
Costet et la présidente de Ia caisse locale du Crédit
Agricole, Karline Michon.

Tour a tour, ils ont mis en avant I'importance et la place des
artisans et des commercants dans le tissu économique et
commercial du territoire: le Pays de Lamastre et ses onze
communes, représentées par leur maire ou élus.

Une cinquantaine d’exposants

Cette manifestation réunit une cinquantaine d’exposants.
Is ont, tout au long de la journée, proposé, au
public venu en nombre, des animations, démonstrations,
dégustations etc.

Le salon se prolonge aujourd’hui avec en matinée
exposition de voitures anciennes, une prestation
artistique de “Planéte jeunes”, d’autres démonstrations et
dégustations, avant la cléture a 18 heures.

Le salon continue aujourd’hui de 10 a 18 heures, au
gymnase intercommunal. Entrée et parkings gratuits.
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Salon de l'artisanat de Lamastre 2017, un super cru.

Salon de l'artisanat de Lamastre 2017, un super cru.

Samedi et Dimanche le deuxiéme salon de I'artisanat et du commerce organisé par I'UPECL s'est tenu au
gymnase.
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La salle de sport se préte a merveille a cette mise en place événementielle: de I'espace, de la luminosité, du
parking, mais surtout des acteurs et une volonté commune de s'investir.

Pres de 50 exposants originaires de tout le « canton » s'étaient installés pour 2 jours.
Une grosse part a l'intérieur et quelques gros engins de chantier et des bagnoles a I'extérieur.
Dés l'entrée le ton était donné avec un belle et grande buvette a droite et deux stands intéressants plein

centre , un de dégustation de cuisse de grenouilles bien grassouillettes et juste a coté une distributrice de vin
blanc, whisky et autres breuvages propices a la digestion et au dégraissage nécessaires.
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En progressant dans I'exposition on découvre tout I'échantillonnage du savoir faire local, les métiers de bouffe
bien sar avec chocolatier, fromager, matériel de cuisine et un gros contingent de corps de métier du batiment.

Preuve de l'intérét économique et de I'importance de ce secteur le début d'aprés midi a été en partie occupé par
la présence des « huiles essentielles ». Les participants et spectateurs ont pu gouter au millefeuille politique
avec une présence importante des décideurs avec maire, conseiller départemental, conseiller régional,
député, la CClI, gouter I'Ardéche, banquier et assureurs. Je vous évite les discours.
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Une petite visite des exposants s'impose avec pour débuter des fleurs,
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De la magonnerie

De la colorisation
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De la taille de pierre
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De la poterie et faience.
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Du trés beau meuble présenté par le dernier des ébénistes de la tradition lamastroise
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Un objet roulant improbable avec une Harley forgée main a Lamastre et probablement inadaptée a nos petites

routes ... Crazy Horse !
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Quelques cadeaux a glaner par ci par la avec en particulier Carole et Eric qui vont pouvoir s'envoyer en l'air
grace a la Montgolfiére de Cerise, et méme votre serviteur qui est reparti avec une belle contribution a sa

collec de porte clefs, que du bonheur.
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Bien slr du chocolat qui coule a flot
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Du matériel magique de bonne bouffe
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En fin d'aprés midi histoire de faire monter I'ambiance nous avons pu profiter d' un excellent moment de

détente avec un défilé totalement décalé sur le théme du « relooking »

Une femme d'affaire connue pour avoir souvent la patate,
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Une démonstration de drague légére
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Une mamie décoincée
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Ce happening final propice a la convivialité et au lien social a été un moment de franche et pathétique rigolade
apéritive avant la choucroute du soir.

Un remake de « Vénus beauté »

Belles journées. Belle découverte du savoir faire local.
Merci aux organisateurs de 'UPECL et aux acteurs.

R B, spectateur.
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antai Sarrazin, photograpnies tmmanuel Ferrin
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quarantaine de charolaises qu'ils élévent par ailleurs, les vignerons
produisent leur propre fumure. Dans le verre, toutes les cuvées mi-
tonnées par le trio nous ont bluffés. Avec une préférence pour Les
Aoutres 2015 (9,85 €), vin élaboré a partir de 2 hectares de syrah
plantés sur la coulée basaltique des contreforts du Coiron. Violette et
Zan au nez, elle se pare de tannins fondus, soyeux, et cléture sur des
notes minérales. A retenir également, Les Amaniéres 2016 (8,25 €),
100 % viognier au nez fin et citronné avec une belle tension en
bouche. Argence 2015 (13,25 €), chardonnay pur jus, livre une tres
belle expression de ce cépage, fruits blancs, épices, mis en valeur par
un boisé fin et bien maitrisé.

07580 Saint-Jean-le-Centenier, 06 31 82 33 68
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S’établir en Ardéche lorsque 'on assure la direction technique du
domaine de I'Arlot & Nuits-Saint-Georges ? Olivier Leriche I’ fait !
Aprés treize ans passés dans le prestigieux cru bourguignon, il 2 mis
le cap au Sud, avec Florence son épouse. « Nowus avions acheté une
maison de vacances dans la région en 2005, explique la vigneronne.
On a commencé & goiiter les vins et on a trouvé que ¢ était bon ! » Trois
ans plus tard, ils dénichent une parcelle posée sur des sols argilo-cal-
caires, dont plus de la moitié est plantée avec des vignes 4gées de
plus de quarante ans. Elle est la base de leur vignoble qui compte
aujourd’hui 21,5 hectares, avec cette particularité d’héberger une
cohorte de cépages, 13 au total, dont grenache, cinsault, couston,
aramon, chardonnay, clairette... et des espéces plus rares comme
le carignan gris, le grenache gris ou encore I'aubun. Une partition
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Rester maitre de ses produits
et des prix

Bassel esl INSa
depuis 2013 au sein du Gaed
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Ardeche » Dans nos communes

USCLADES-ET-RIEUTORD

La confrérie souhaite déposer sa marque

L'assemblée générale de
la « confrérie de la Ma6-
che » a eu lieu le 15 no-
vembre a la salle des fétes
de Rieutord. Cette réunion
a permis d’aborder plu-
sieurs sujets avec la tren-
taine de présents.

En premier lieu le bilan
de la féte 2017 a été don-
né, ce qui a permis de dé-
terminer que la féte aura
lieu chaque année le 1
samedi d’octobre (sauf
quand cela tombe le sa-
medi de la foire aux
champignons). Puis, a été

abordé le projet de dépo-
ser une marque pour faire
reconnaitre le savoir-faire
de cette recette, des con-
tacts vont étre pris avec
« Ardeche le gotlit » pour
étre accompagné dans
cette démarche. Enfin le
bureau a été renouvelé,
avec Mathieu Méjean
(président), Céline Vernet
(vice-présidente), Jean-
Frangois Chanéac (tréso-
rier), Claude Lafont (vice-
trésorier), Maureen Brun
(secrétaire) et Patrick Bus-
siere (vice-secrétaire). B
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GRAND JEU DE NOEL Gagnez un séjour au ski !

Cette année, ObjectifGard vous gate pour Noél. Célébrez les festivités en bonne et due forme avec nos
nombreux cadeaux a gagner ! Et pour cause, on commence trés fort avec ce premier lot !

En partenariat avec les enseignes: Ardéche Espace Montagne et I'Auberge du Bez, ObjectifGard vous
propose de passer un agréable séjour a la station de ski La Croix de Bauzon !

Pour gagner le séjour, il vous suffit de répondre a quelques questions sur votre journal en cliquant ICI !
Le ou la gagnant(e) sera tiré(e) au sort parmi les répondants.
Nouveau ! Le gagnant sera d'abord annoncé sur notre compte Instagram, suivez-nous ICI !

DESCRIPTIF DU LOT


http://www.objectifgard.com
http://www.objectifgard.com/2017/11/27/grand-jeu-de-noel-gagnez-un-sejour-au-ski/
http://www.la-montagne-ardechoise.com/FR/home.html
http://www.aubergedubez.com/
http://www.croixdebauzon.com/FR/home.html
http://bellegarde.fr/dimanche-3-decembre-l-olive-et-le.html
https://app.evalandgo.com/s/?id=JTk2aiU5M28lOUUlQTk=&a=JTk1byU5NW0lOUIlQUM=
https://www.instagram.com/objectifgard/?hl=fr
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Ardéche Espace Montagne vous offre deux forfaits de ski par personne (forfait a la journée), a la station La
Croix de Bauzon.

On respire et on se lance sur les pistes de ski de I'unique station de ski d'Ardéche.

La station de ski de la Croix de Bauzon vous propose un domaine familial. En famille, entre amis ou pour
glisser en solitaire... la station vous permet de vous échapper dans une parenthése neigeuse.

On respire, on glisse, on passe de bons moments !

Ardéche Espace Montagne propose une multitude d'offres de séjours a consulter ICl !

Informations pratiques:

Site internet: ICI !
Facebook: ICI !
04 66 46 45 90 / contact@croixdebauzon.com

04 66 46 62 93 (répondeur infos neige) / station@croixdebauzon.com

Vous n'étes pas tiré(e) au sort pour le séjour ? Pas de panique, tentez quand méme votre chance pour gagner
votre forfait de ski! (forfait a la journée).

Hébergement et restauration a I'Auberge du Bez
Gagnez 2 nuitées en demi-pension avec diner et petit déjeuners compris (chambre avec 1 lit double ou 2
lits simples au choix).


http://www.objectifgard.com
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http://www.croixdebauzon.com/FR/home.html
https://www.facebook.com/ardeche.espace.montagne
http://www.aubergedubez.com
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En Montagne Ardéchoise, dans le parc Naturel des monts d'Ardéche; loin du bruit et dans un paysage
sympathique I'Auberge du Bez propose une cuisine gourmande inspirée des traditions; des séjours pour
découvrir nos trésors naturels, pour godter les loisirs sportifs tels que péche, ski, canyon, chasse, randonnée,
escalade... ou simplement pour le repos et la gastronomie.

A leur actif: le Label « Bistrot du Pays », la marque « Accueil du parc naturel régional des Monts
d'Ardéche » et également « Godter I'Ardéche ».

A noter: Les gagnants contacteront 'auberge pour réserver a la date de leur choix et devront justifier de leur
gain avec leur piéce d'identité.

Informations pratiques:

Site internet: ICI !

Vidéo Youtube: ICI !

Contact: Auberge du Bez 07590 Borne
Tel: 04 66 46 60 54

Fax: 04 66 46 68 42

aubergedubez@9business.fr

N'attendez-plus, tentez votre chance !

Etiquette
Ardéche espace montagne Croix de Bauzon grand jeu de noél Jeu jeu concours jeux séjour au ski ski


http://www.objectifgard.com
http://www.objectifgard.com/2017/11/27/grand-jeu-de-noel-gagnez-un-sejour-au-ski/
http://www.aubergedubez.com
https://www.youtube.com/watch?v=3k0jTUZc3Dc
http://www.objectifgard.com/tag/ardeche-espace-montagne/
http://www.objectifgard.com/tag/croix-de-bauzon/
http://www.objectifgard.com/tag/grand-jeu-de-noel/
http://www.objectifgard.com/tag/jeu/
http://www.objectifgard.com/tag/jeu-concours/
http://www.objectifgard.com/tag/jeux/
http://www.objectifgard.com/tag/sejour-au-ski/
http://www.objectifgard.com/tag/ski/
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Ruoms

Salle polyvalente de la mairie, mercredi soir a eu lieu une
réunion afin de de peaufiner et de procéder a la mise en
place des derniers éléments pour l'incontournable marché
de Noél artisanal et gastronomique, qui aura lieu dimanche
17 décembre.Aux c6tés du maire de Ruoms, du premier
adjoint, de membres de la commission d’animation
du conseil municipal, les membres des associations
d’animations du village : Ruoms’Anim et Ac3r.

A ce jour une cinquantaine de commercants non
sédentaires ont répondu présent, et aux cOtés des
commercants locaux ouverts pour I’'occasion proposeront
sur leurs étals des produits régionaux, il y aura aussi un
stand de produits pour les petites faims ou gourmandises
proposés par les écoles de Ruoms et cela toute la journée
de 9h30 a 17 h 30.

Dans la rue principale piétonne, dés le matin le public
pourra flaner le long des divers étals, les enfants pourront
s’adonner au plaisir du manége place de la république, au
stand des associations boissons chaudes (café, vin chaud)
mais aussi les huftres seront proposées. L’aprés-midi a
14 heures la parade du pére Noél avec ses chars, ses
grosses tétes, Pére Noél et ses lutins, les danseuses de
Stélinat Dance, le chariot du Paulet emplie de denrées
pour les fétes qui ne demandera qu’a étre gagné, suivra
vers 15h30 dans le jardin de la mairie un spectacle
proposé par Bamby. Avenue de la gare la truffe sera a

I’honneur vente au détail par les producteurs, animations
diverses : démonstration de chiens truffiers, stand syndical
de trufficulteurs. Marché gourmand avec la participation
de producteurs labellisés Golitez ’Ardéche. Pour terminer
cette édition a 16h45 au Stand des associations sera tirée
la tombola.

Il n’y a aucun doute cette édition 2017 ne mangquera pas
d’apporter ’animation qu’il convient a cette époque festive
de fin d’année.
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Artisanat et gastronomie au programme
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Succes populaire pour le marché de Noél

Ruoms

Le marché de Noél organisé dimanche 17 décembre autour de la municipalité par les associations
Ruoms’Anim et Ac3r, a animé le village dés le matin. Aux c6tés des commercants locaux ouverts pour
I'occasion, une cinquantaine d’exposants présentaient leurs produits gastronomiques et artisanaux. Il y avait
aussi des étals associatifs, proposant des objets ou produits gustatifs a bénéfice social, le stand des écoles
pour les petites faims gourmandes, vin chaud et huitres étaient proposés au stand des organisateurs. Avenue
de la gare, la truffe a été a ’honneur par la vente au détail par les producteurs avec des animations diverses :
démonstration de chiens truffiers, stand syndical de trufficulteurs. Marché gourmand avec la participation de
producteurs labellisés Golitez I’Ardéche. L'aprés-midi, a 14 heures, précédée par les petits lutins, la parade
de chars a descendu la rue Nationale, avec le Pére Noél, le char de la reine de la féte suivi par le groupe de
danseuses de Stélinat Dance. Puis le nombreux public a découvert dans le jardin de la mairie le spectacle
proposé par Bamby “La belle et la béte”. Les enfants n’ont pas manqué de déposer leur lettre au Pére Noél
dans la gigantesque boite aux lettres. Toute la journée, ils pouvaient s’adonner a divers jeux ou manéges.
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Ardéche le godt, une dynamique productive

privas - En assemblée générale hier au siege de la Chambre de commerce et d'industrie Ardéche le godt,
une dynamique productive

Le centre de développement agroalimentaire Ardéche le golt a tenu hier aprés-midi son assemblée générale
au siége de la Chambre de commerce et ...

Article avec acces abonnés:http://www.ledauphine.com/ardeche/2017/09/26/ardeche-le-gout-une-
dynamique-productive
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L’agriculture dlt adieu a “ un homme

de consensus ”
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Alba-la-Romaine : Les aprés-midi d'hiver au MuséAl
Pendant les vacances d’hiver, du 12 au 16 février et du 19 au 23 février, MuséAl vous propose :
- Tous les aprés-midi, une formule gourmande : un atelier + un godter ardéchois avec Goltez I'Ardéche®.

Tous les jours, pour les inscrits aux ateliers, le godter a lieu a 16h. Attention ! selon I'horaire de I'atelier, le
godter a lieu avant ou aprés.

- Des masques et vous : Devient quelqu'un d'autre en créant ton masque (a partir de 4 ans). Lundis 12 et
19 février de 14h30 a 16het de 16h30 a 18h, tarif : 6 € par personne. Sur réservation.

- CLUEDO : Chasse aux mots mystéres : jeudis 15 et 22 février et les mardis 13 et 20 février de 14h30
a 16het de 16h30 a 18h, tarif : 6 € par personne. Sur réservation. A la recherche d'un meurtrier dans
le musée. Marcus Inthatius Vitalis a disparu, a vous de résoudre le mystére ! (a partir de 6 ans - lecteur).
Meéne ton enquéte pour retrouver tes ancétres Les Helviens ! Une visite originale du musée au travers
de I'épigraphie (a partir de 4 ans).

- Eclairez-vous a la romaine : Moule, démoule, décore ta lampe a huile (a partir de 4 ans). Les vendredis
16 et 23 février de 14h30 a 16h et de 16h30 a 18h, tarif : 6 € par personne. Sur réservation.

-L'éveil des sens : Toucher, sentir, observer, découvrir, mémoriser.... Les mercredis 14 et 21 février de 14h30
a 16h et de 16h30 a 18h, tarif : 6 € par personne. Sur réservation.

Réservation au 04 75 52 45 15 ou Cette adresse e-mail est protégée contre les robots spammeurs. Vous
devez activer le JavaScript pour la visualiser.


http://www.e-tribune.fr
http://www.e-tribune.fr/index.php/le-mag/12484-alba-la-romaine-les-apres-midi-d-hiver-au-museal
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Des ateliers pour les
plus jeunes au MuseAl
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Des ateliers pour les plus
jeunes au MuseAl

ALBA-LA-ROMAINE e musée d’'Alba-la-Romaine propose
diverses activites pour les plus jeunes durant les vacances
d'hiver. Notamment des aprés-midi dédiées au godat, avec
comme partenaire de choix lassociation Godtez l'Ardeche.
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os gofits ont-ils changé depuis l'anti-
quité ? La question n’est pas simple,
mais cela n'a pourtant pas effrayé

« MuséAl », le musée archéologique
d’Alba-la-Romaine, qui, associé

a Goftitez I’Ardeche, va tenter d'y
répondre par le biais d"un atelier a destination
des plus jeunes. Pleins d’autres surprises seront a
découvrir durant ces vacances.

QU'EST CE QUE GOUTEZ
LARDECHE ?

Centre de développement agroalimentaire, « GoQ-
tez 1’Ardeche » est avant tout 'association de 25
professionnels ardéchois représentant les diffé-
rentes filiéres alimentaires du département. On le
comprend aisément, avec comme mission de pro-
mouvoir et faire découvrir la cuisine ardéchoise,
Gofitez I’Ardéche est de fait le partenaire idéal
pour animer les ateliers proposés par MuséAl

Date : 08 FEV 18

Page de l'article : p.45

QUATRE ATELIERS AU PROGRAMME

Quatre ateliers sont au programme de ces anima-
tions d’hiver. Le premier s’intitule « Des masques
et vous » (a partir de 4 ans), et pourrait se résumer
par : « deviens quelqu’un d’autre en créant ton
masque ». Il s’agit bien stir d'un atelier de confec-
tion de masques, sorte d’hommage aux fétes
antiques qui se tenaient a la fin de I'hiver pour
célébrer le retour du printemps.

Le second atelier, nouveauté de la saison, s’'inti-
tule : « Chasse aux mots mysteres » (a partir de

4 ans). Il s'agira pour les apprentis enquéteurs

de partir a la recherche de traces laissées par nos
ancétres Helviens. Une originale visite du musée
en perspective !

Le troisiéme atelier, également une nouveaut¢,
intitulé « Cluedo » (a partir de 6 ans), proposera
de lancer les enfants sur les traces du meurtrier de
Marcus Inthatius Vitalis, un riche négociant en
vin. .

Le quatrieme atelier « Eclairez-vous a la Romaine »

Page 2/3
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(2 partir de 4 ans), enseignera 1'art délicat de fabri-
quer sa propre lampe a huile.

Et enfin le dernier rendez-vous, élaboré par Gofitez
I’Ardeche, qui offre un voyage au pays des odeurs
et des ardmes... d’Ardéche, bien siir.

Infos pratiques :

- Les ateliers se dérouleront du12au16 et du
19 au 23 février, et sont sur réservation:04 75
52 4515 - www.museal.ardeche.fr - museal@
ardeche.fr

- Tarifs: 6 € par personne

S'initier au go(it ou encore se mettre
dans la peau d'un enquéteur, chaque enfant
devrait trouver de quoi s'occuper.

Date : 08 FEV 18
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POURLES VACANCES D’HIVER AI_._I-:MI_.ISEAL D’ALBA
Des ateliers tous azimuts

Le MuséAl d'Alba-la-Romaine,
prés du site antique, propose tou-
tes sortes d’ateliers ainsi qu’un
go(iter au chaud pendant les va-
cances d'hiver du 12 au 16 février
ainsi que du 19 au 23 février. Tous
les jours, pour les inscrits aux
ateliers, le golter a lieu a 16h.
Selon I'horaire de I'atelier, le gol-
ter a lieu avant ou apres.

Goltez I'Ardeche s’invite au mu-
sée. Loccasion de déguster des
produits locaux de qualité.

Plusieurs ateliers proposés :

- La création de masque pour faire
référence aux fétes élaborées
pendant I'antiquité pour célébrer
le retour du printemps. A partir de
4 ans, lundi 19 février de 14h30 a
16h et de 16h30 a 18h.

- La chasse aux mots mystéres,
une visite originale du musée a
travers une enquéte pour retrouver
tes ancétres les Helviens. A partir

de 4 ans, mardi 20 février de
14h30 a 16h et de 16h30 a 18h.

- Le cluedo, a la recherche d'un
meurtrier dans le musée. A partir
de 6 ans - lecteur -, les jeudis 15
et 22 février de 14h30 a 16h et de
16h30 a 18h.

- La fabrication et la décoration
d’une lampe a I'huile permettant
un usage d'éclairage de proximité.
A partir de 4 ans, les vendredis 16
et 23 février de 14h30 a 16h et de
16h30 a 18h.

- Et pour terminer, I'éveil des sens
: toucher, sentir, observer, décou-
vrir et mémoriser. Vous serez mis a
I'épreuve tout au long de cette
activité. Le mercredi 21 février de
14h30 a 16h et de 16h30 & 18h.
Tout est sous réservation, plu-
sieurs choix : té-04 75 52 45 15
ou site Internet :
museal.ardeche.fr

Tarif 6 euros /atelier.

Page 1/1
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L e chevreau

Redécouvrez la finesse d'une saveur oubliée
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“ Les acteurs de 'agroalimentaire
local ont besoin de se rencontrer ”

Propes recueillis par 1. R.
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Hotellerie-restauration : promouvoir I'apprentissage

ardéche I'Union des métiers et des industries de 'hotellerie tenait son assemblée générale, hier matin

Michel PASTRE

Lundi 12 mars, c’est a la salle des vignerons du Caveau
de Montfleury, a Mirabel, que 'UMIH 07 (Union des
métiers et des industries de I'hOtellerie) a tenu son
assemblée générale, en présence d'une cinquantaine de
personnes. Premiére organisation professionnelle des
cafés, restaurants, établissements de nuit, indépendants
en France, 'UMIH compte prés de 300 adhérents en
Ardéche.

L'insertion des jeunes en ligne de mire

Elle est présidée par Raymond Laffont et participe
activement aux divers combats menés sur plusieurs
dossiers: 1'économie collaborative et la concurrence
déloyale, I’affichage des contrdles d’hygiéne, les nouvelles
caisses enregistreuses, ou encore l'obligation de retirer
les pré-enseignes en lancant I'opération “S’afficher
C’est exister”... D’autre part, 'UMIH sensibilise ses
professionnels sur la lutte contre le gaspillage alimentaire.
Elle participe activement au plan gouvernemental de
relance de l'apprentissage, voie d’excellence, qui reste
un axe de développement majeur pour elle, car «
I'insertion des jeunes dans ses établissements est une
préoccupation permanente» pour ses chefs d’entreprise.
Deux commissions ont été créées et seront mises en place
le 23 avril: une «structurelle pour aider et informer les
adhérents et une autre marketing et communication ».

Plusieurs intervenants étaient par ailleurs présents:
Valérie Judelle (KLESIA) pour la mutuelle de la

restauration; Laurent Boulet (EDF) pour I’accompagnement
sur l'efficacité énergétique; Marie-Pierre Hilaire pour
Ardéche le gofit; Gil Breysse, président de I’Agence

de deéveloppement touristique qui met ses outils de

communication a disposition; Jean-Paul Poulet, président
de la chambre de commerces et d'industrie qui
est & l'écoute de la profession; Jéréme Dalverny
conseiller départemental en charge du tourisme et
Isabelle Massebeuf, conseillére régionale, qui a défendu
I'amendement permettant ’'obtention d’aides régionales a
I’hétellerie. Jérome Deldon de 1’agence Mill a présenté ce
que sera le futur site Internet a destination des adhérents,
outil de communication performant et attractif.
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Foud'Ardeche, I'incontournable salon de
I'alimentation de proximité

Evaluer ce titre

Nouveau succes pour Foud'Ardeche, lundi 19 mars a Guilherand-Granges, ou producteurs,
restaurateurs et consommateurs ont pu échanger.

Vous aimez cette news ? Pourquoi ne pas jeter un oeil a la communauté Inclassables pour rester
au top de l'actu et en discuter avec les autres fans !

SUIVRE

Foud'Ardeche et Ardéche le godt misent sur le savoir faire Ardéchois et sur l'authentique

Francis Gruzelle
Auteur de la news
(Verifié par Julien Brécourt)

Suggérer une correction pour cette news

Confronté a des enjeux de société, économiques, environnementaux,

4 sanitaires, I'agroalimentaire Ardéchois reléve tous ces défis avec
I'association Ardéche le Golt. A travers des salons, des logos pour les
producteurs, une valorisation de I'agroalimentaire Ardéchois, les bénévoles et
salariés qui entourent le président Philippe Costet se veulent un levier pour les
producteurs et transformateurs Ardéchois. Les rencontres professionnelles
Foud'Ardéche du 19 mars ont prouvé cette volonté, a travers les dizaines
de stands installés a Guilherand-Granges, sur les bords du Rhéne.



Quel est le point commun entre “la Glaneuse"” (Saint-André-en-Vivarais)
spécialisée dans la cueillette de plantes sauvages et la réalisation de sirops, et
"Loutriol SAS" (Lachapelle Sous Aubenas) dont la réputation s'appuie sur la
fabrication de nectars, jus de fruits, confitures élaborés avec des fruits d'origine
locale ? Ou encore “Les fils de Jules Courtial” (Chateauneuf-de-Vernoux), dont
le savoir faire dans la fabrication de charcuteries artisanales est incontournables
depuis 1930, et "Nectardéchois"” (Pailhares), qui transforme a facon les fruits et
légumes des producteurs et particuliers en jus et nectars ? D'abord
I'implantation en Ardéche. Ensuite le label vert "Goutez I’Ardéche” afin de
"démarquer tous ces produits authentiques des productions industrielles
francaises" précise Philippe Costet, président d'Ardéche le goQt, et premier
vice-président de la chambre d'agriculture de Privas.

Les producteurs Ardéchois veulent développer
leurs débouchés localement

Peu relayées par les journaux papiers, a l'image du Dauphiné Libéré, les
initiatives d'Ardeche le golt ont permis de "tirer vers le haut" des productions
ardéchoises autrefois confidentielles, en les aidant a un référencement
départemental, et méme régional. Avant que le label "goutez I'’Ardeche" ne les
conforte, qui connaissait, en Rhéne-Alpes, "Ardeche frais” (Aubenas), les
"boissons Sofabo” (Laviledieu), la "Brasserie Bourgamel” (Vals-les-Bains), la
"Brasserie Le Duff" (Le Teil), "Clément Faugier"” (Privas) et ses marrons glacés ?
"Toutes ces sociétes artisanales ont banni les traitements chimiques et ont
renoncé a l'incorporation de tout additif a leurs préparations” indique Sian
Wallace, créatrice de I'agence de communication Ardéchoise "Vivarais

Com".

Rencontrée sur le salon, le 19 mars, Sian Wallace est aussi persuadée que "Le
design est un puissant levier d'innovation économique, et que I'’Ardeche possede
les atouts neécessaires pour l'activer.... Le e-commerce, des sites internet
adaptes peuvent aussi demultiplier les ventes de ces petites structures...”.

Dans un département touristique ou des médailles récompensent les meilleurs
miels des apiculteurs du Sud Est de la France , ou des structures comme
Ardéche le godt et Vivarais Com valorisent les produits Ardéchois , la défense



constante du terroir, de I'authentique, dans un environnement préservé
recueillent un écho favorable auprés des consommateurs. Mais aussi des
représentants des producteurs et des filiales, a I'image des apiculteurs Ardéchois
représentés, le 19 mars, par le président de I'Abeille Ardéchoise et Drémoise,
syndicat professionnel de défense des apiculteurs, des abeilles et des miels.
Certes, comme le précisait un "artisan transformateur”, "beaucoup de
collectivités territoriales, comme les lycées ou les hépitaux, la restauration
scolaire en général n‘ont pas encore le réflexe "Goutez I'’Ardéche” et
préférent du congelé et des centrales d'achat nationales ou régionales. Mais, la
plupart des restaurateurs nous suivent, car ils font confiance a notre savoir faire
ancestral". Visiblement, I'agroalimentaire Ardéchois a un bel avenir.

A découvrir Sponsored Links by Taboola

[Panneaux solaires]: La nouvelle loi qui profite aux propriétaires

economisersonenergie.com

Les Francais s'arrachent le Diagnosticar pour trouver les pannes de leurs
voitures

Diagnosticar

Jouez a plus de 80 machines a sous gratuitement

MydJackpot.fr - Votre casino gratuit

Auvergne-rhone-alpes : Eté 2018, I'Etat finance vos nouveaux panneaux solaires

Soleil renouvelable

Ce mini climatiseur fonctionne a lI'eau ! Les Francais se ruent dessus.

Maison Astuce

La France, nouvel Eldorado pour les panneaux solaires !

Soleil electrique

Top vidéos du jour



Ca buzz aujourd’hui !

* Deux versions dans l'affaire du jeune tué a Nantes par un policier VIDEO

* Un mercredi a nouveau sous tension a Nantes VIDEO

* Le jeune tué par un CRS a Nantes sous le coup d'un mandat d'arrét VIDEO

» Kevin et Julien se battent sur le tournage des Marseillais VIDEO

Suggérés pour vous
* Les photos qui confirment que Carla et Julien sont bien en couple VIDEO

» Mexer intéresse fortement 'ASSE VIDEO

Julien Bert est fou amoureux de Carla Moreau VIDEO

Alain clashe Laura, Barbara pend sa défense VIDEO

A propos de Blasting News

Cette section et destinée a fournir des informations de maniére transparente a propos de Blasting News, son
processus éditorial et son engagement a publier des news dont les faits sont vérifiés en accord avec les principes
du The Trust Project - News with Integrity (Blasting News ne fait pas encore partie du programme).
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Bienvenue au pays
de la chataigne

COMMENT Y ALLER

EN VOITURE: Via l'autoroute
A7 depuis Lyon ou Marseille.

ENTRAIN: La gare de

Montélimar est accessible par TGV depuis
Paris (2 h 40) et Marseille (2 h 30). Un car
TER conduitensuite aAubenas (1 h).

EN AVION: Les aéroports les plus proches
sont Lyon, Grenoble et Marseille.
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Moelleux aux marrons

Cailllettes
ardéchoises
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Infos touristiques
ardeche-tourisme.com

ardeche.com
castagnades.fr
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Guilherand-Granges a 616, durant une journée, le point
d’intérét de 'alimentation de proximité, avec le 2e
salon « Ardéche Golit » qui s’est déroulé a la Chambre
des Métiers et de I’Artisanat en partenariat avec la CC/
et lachambre d’agriculture de I'Ardéche.

convivialité grace aux pro-

fessionnels de 1'alimen-
taire : restaurateurs, commer-
cants, grossistes, transforma-
teurs et artisans des métiers de
bouche. Un objectif essentiel,
favoriser les rencontres entre
fournisseurs et clients de proxi-
mité pour développer les ré-
seaux locaux et découvrir de
nouvelles tendances. Ambian-
cechaleureuse et détendue, gé-
nérée parla présence des 45 ex-
posants qui ont fait déguster les
riches produits du terroir Ardé-
chois, la bonne humeur était de
mise... En parcourant ce salon,
onprend conscience deladiver-
sité des métiers du gotit, de la
création, de l'innovation, qui

U ne journée vécue dans la

fontle tissudel'agroalimentaire
decedépartement. A savoir:les
brasseurs et boissons fruitées,
fromages et produits laitiers,
charcuteries et salaisons, fruits
et 1égumes, grossistes, confise-
rie/pétisserie et boulangerie...
La cérémonie d'inauguration &
été ouverte par Fabienne Mu-
noz, présidente de la chambre
des métiers, lieu symbolique de
l'artisanat sur Guilherand-
Granges, toujours disposé a
créer I'événement mettant en
valeur les produits ardéchois.
Linauguration a été suivie de la
conférence « Innover par le de-
sign » avec 4 invités venus té-
moigner de leurs pratiques
dansce domaine.

Jo. Canton

Jean-Paul Poulet, président CCl Ardéche : « Le
secteur agroalimentaire est essentiel dans I'économie
ardechoise. Ce salon permet de mettre en valeurs des
produits de qualité et il perpétue le savoir-faire de
I’Ardéche. Business, innovation, convivialité et
authenticité, sont les maitre-mots de cette journée ».

Sabine Buis, vice-présidente départementale, re-
présentante du Président Ughetto : « Ce salon
permet de faire le lien entre les différents acteurs et
institutions des départements : agriculteurs, transfor-
mateurs, producteurs etc. En paralléle de ce salon, je
veux saluer ici I’action de I'association « Le Merveilles
de 'Ardeche », qui a un plan d’actions ambitieux ».

Olivier Amrane conseiller départemental : Je veux
saluer la synergie qui s’est créée pour faire rayonner
les produits de notre beau département, mais aussi
les circuits courts mis en place pour faire rentrer ses
produits dans les cuisines centrales voire les lycées.

Date : 29 MARS 18
Journaliste : Jo. Canton

Page 1/1

Mathieu Darnaud, sénateur : Je salue la dynamique
associative qui s'est créée autour de ces rencontres
de I'alimentation. C’est I'un des moyens pour pro-
mouvoir I'Ardéche et sa richesse agroalimentaire.
Dans ce sens, ce salon est une belle vitrine qui est
aujourd’hui proposée a Guilherand-Granges et je
m’en félicite.

Philippe Costet, président «d’Ardéche le Goilt » :
«'alimentation de proximité fait partie des axes
principaux d’Ardeche le Goit. Plus de 400 produits
ont été sélectionnés par Fou d’Ardéche pour les
Etapes Savoureuses de I'Ardéche. Notre «car Fou»
d'Ardéche, qui sillonnent les routes du département
voire au-dela, connaft un grand succés avec 25.000
visiteurs en 2017. Nous arrivons, tous ensemble, a
metlre en place des actions qui ont un formidable
impact économique pour notre département. Oui, la
région a du godit I »
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