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Qu'est ce qu'une FCIL?

Form#ition Complémentaire : elle
s'adresse donc a un public déja formé
(CAP, bac pro, BTS..)

d'Initiative Locale : elle est construite en
partenariat entre le Lycée Professionnel
Hotelier de Largentiere et des
partenaires locaux.
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4. A qui cette formation s’adresse-t-elle?
Aux candidats qui ont déja une formation ou une
expérience dans les métiers de I'hotellerie-
restauration (ou des métiers de bouche) qui
souhaitent compléter leur formation.

Il faut étre majeur et autonome pour les
déplacements (permis et véhicule) et
étre titulaire du:

- CAP ou BAC PROFESSIONNEL Cuisine

- CAP ou BAC PROFESSIONNEL Commercialisation| en forma

et Services en Restauration ou Services Hoteliers

-Ou toute personne ayant un CAP ou BAC désirant

se spécialiser dans le DESIGN HOTELLERIE

RESTAURATION dont les étudiants ayant acquis un

B.T.S. ou méme une licence pro en lien avec le
tourisme.

5. Quel est le coiit de la formation ?
Elle est gratuite.

6. Quel fonctionnement ?
Vous serez dans une petit groupe —Au maximum
12 étudiants — Vous ne serez plus éleve, mais en
formation. Aussi, il y aura... ce que chacun
apportera, en terme de compétences, de
connaissances, de technicité, de caractere,
d’enthousiasme, de passion... Vous travaillerez en
modules autour de projets concrets.
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7. Comment éroule la formation?

Au Lycée Professionnel Hotelier de
Largentiere, d’octobre a janvier (la morte
saison dans le domaifie de la rvuration,

donc autant en profiter
8. Sous quel statugpetat-on
s'inscrire a la FCIL?
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9. L’équipe de formateurs :
Une équipe réduite et diversifié
par des enscigfiants fosmeés'en desig
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