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ACTEURS ECONOMIQUES

AGROALIMENTAIRE

ARDECHE LE 600T,
TOUJOURS EN MOUUEMENT

ARDECHE - Privas

LE CENTRE DU DEVELOPPEMENT AGROALIMENTAIRE “ARDECHE LE GOUT”
TENAIT SON ASSEMBLEE GENERALE LE MARDI 27 SEPTEMBRE DANS LES
LOCAUX DE LA CCl. AU PROGRAMME, VISITE DU CAR FOUD’ARDECHE, RAP-
PORT D’ACTIVITE, ORIENTATIONS ET CONCLUSION AVEC UNE MISE EN
EXERGUE DU POLE D'EXCELLENCE RURALE QUI DRESSE UN BILAN PLUS QUE
SATISFAISANT.
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ardi 27 septembre, le centre
M du développement agroali-
mentaire “Ardéche le Golt”
tenait son assemblée générale. A
cette occasion, lassociation, qui a
pour mission de promouvoir la gas-
tronomie et lagroalimentaire ardé-
chois, a fait le bilan des nombreuses
actions de lannée écoulée, placée
sous le signe du dynamisme.
Ardéche le Godt réalise toujours
autant d’actions a destination de la
filiere agroalimentaire ardéchoise et
des entreprises du secteur; Cette
dynamique se concrétise par une
hausse du nombre d'adhérents de
plus de 108 % en 5 ans, malgré un
budget en baisse de 70000 euros.

Des actions importantes réalisées en
1an

Le car FoudArdéche lancé en
janvier 2016 fait déja le plein. Avec
plus de 60 sorties, ce concept inno-
vant, itinérant, pédagogique de valo-
risation de la filiere agroalimentaire
ardéchoise comptabilise déja plus de

6500 visiteurs, dont 1515 scolaires,
4985 grand public et 400 visiteurs
professionnels. Le car Foud'Ardéche
a parcouru plus de 5000 km en
Ardéche et a véhiculé l'image du ter-
ritoire dans le France entiére, en
passant par Valence, Lyon, Grenoble
et plus récemment a Paris.
Rappelons que le car Foud'Ardéche
est un service de proximité proposé
aux acteurs locaux. Il permet aux
visiteurs d'étre immergés au coeur
des productions ardéchoises a tra-
vers un parcours ludique, pédago-
gique et riche errémotions, en petits
groupes, a travers 3 ateliers a par-
courir en autonomie.

Autres actions importantes, Uap-
plication pour smartphones dévelop-
pée pour valoriser les 62 étapes
savoureuses Ardéche. Elle permet
d’identifier les étapes a proximité et
de s’y rendre, grace a sa fonction
GPS et la marque Golitez lArdeche
qui sélectionne dorénavant les
points de vente valorisant les pro-
duits locaux et larrivée d'un nou-
veau grossiste devenu partenaire:

Le président du conseil d'administration, Raymond Laffont, les
vice-présidents Rophaél Pommier et Stéphane Teyssier et les
membres du conseil d'odministration fors du ropport d'activité

D’Ardéche et de saison.
Enfin, l'année écoulée a été mar-
quée par le lancement du Club

“Foud'Ardéche”. Ouvert au grand
public, ce club donne la possibilité
de s'engager en faveur de l'écono-
mie locale, du bien manger et
défendre les produits de qualité. En
paratléle, ce club donne accés a des
privileges permettant de découvrir
les entreprises agroalimentaires
ardéchoises |(visites privées, cours
de cuisine, remises, cadeaux...) sous
un angle insolite.

L'assemblée générale a aussi
permis de dresser un bilan plus que
satisfaisant du Pole d’excellence
rurale, coordonné par Ardeche le
golt. Au total, ce sont 14 emplois qui
ont été créés grace a ce projet col-
lectif.

Ardéche le goilit a également
concrétisé ses partenariats avec
IArche des métiers, CCSTI de
UArdeche et le Lycée hatelier profes-
sionnel de Largentiére par la signa-
ture de conventions. Ces deux
structures s’engagent aux cotés
d’Ardéche le golt dans la valorisa-
tion des produits ardéchois et t'édu-
cation du godt, notamment par le
biais du car Foud'Ardéche.
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Dans le cadre de la féte
de la Science, les éleves de
I’école Chabanel et leurs
parents ont pu participer
aux ateliers pédagogiques
proposés par le car Fou-
d’Ardeche.

Ce projet a permis aux
visiteurs d’étre transportés
au cceur des productions
ardéchoises a travers un
parcours ludique, pédago-
gique et riche en émotions
a travers trois ateliers a
parcourir en autonomie :
la place de marché, pour
réaliser la chasse aux 7

i

rdeche, la science ard

y -
Les éléves vous invitent & leur féte de la science lundi 17
octobre ¢ la salle communale d’Etables.

echoise

merveilles de ’Ardeche
(découverte de produits
agroalimentaires ardé-
chois de qualité, autour
des cinq sens), I'atelier des
métiers, pour voyager sur
la route des savoir-faire en
Ardeche (valorisation des
métiers avec un jeu inte-
ractif par le biais d’éta-
pes), le voyage virtuel
pour découvrir ’Ardeche
au gré des saisons et des
productions (immersion
dans l’environnement
productif ardéchois grace
a un film).
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PRIVAS Présentation du programme de « Privas féte le goit »

Du 10 au 23 octobre, la ville capitale du goirt

Michel Valla a réuni les partenaires de cette premiére édition de « Privas féte le golit ».

Il en révait, il I'a fait. Michel
Valla, maire de Privas, n'était
pas peu fier de présenter
lundi la premiere édition de
« Privas féte le gotit » du 10
au 23 octobre. « C’est un
coup d’essai, et bien str, ilne
faut pas imaginer qu’on va
réunir des dizaines de mil-
liers de personnes la premie-
re année » explique le maire.
Pour mener a bien le projet,
Michel Valla et ses adjoints,
se sont entourés des parte-
naires essentiels sur la ques-
tion du gotit: l'association
Ardeche le Gofit, la chambre
d'agriculture, la chambre de
commerce et d'industrie, les
restaurateurs « les Toqués
d'Ardeche », la confrérie de
la chataigne, l'association
des commercants « Privas
ceeur de ville » et bien strles
restaurateurs...

Les animations commence-
ront le 10 octobre dans les
écoles, avec la distribution
de fruits a la récréation. Une
opération menée en partena-
riat avec le Secours Populai-
re. Le jeudi 13 et le vendredi

14 octobre, le car Foud'Arde-
che sera présent a Privas
pour présenter son exposi-
tion itinérante. Trois ateliers
sont a découvrir : la place du
marché pour réaliser la chas-
se aux 7 merveilles d'Arde-
che ; l'atelier des savoir-fai-
re ; le voyage virtuel pour dé-
couvrir 'Ardeche au gré des
saisons et des productions.
Le vendredi 14 a 18h30, une
conférence sur la chataigne
est proposée a la maison des
associations sur le théme
nouveaux usages, nouvelles
méthodes (entrée libre).

Le samedi 15 octobre, de 10h
a 13h et de 14h a 17h, place
du Jeu de Ballon, on parlera
science et golt, toujours
avec le car Foud'Ardeche et
des ateliers d'expérimenta-
tion (les sens en chimie, 1'ate-
lier sensoriel et chromati-
que). De 16h a 18h, la choco-
laterie Patouillard propose
une visite gratuite de ses ate-
liers zone du lac (inscription
au 04 75 64 77 38).

Autre grand moment du sa-
medi 15 octobre: le cham-

pionnat du monde de la cri-
que ardéchoise, organisé par
le Kiwanis club, place du Jeu
de Ballon. Sous l'ceil du jury,
il faudra concocter la
meilleure crique ardéchoise
(pommes de terre, huile, sel
et poivre fournis, apporter le
reste des ingrédients et son
matériel). Le soir, repas a
l'espace Ouveze, crique au
menu bien str. Les bénéfices
seront reversés par le Kiwa-
nis club au profit de familles
dont un enfant est atteint de
maladie rare.
A noter du lundi 10 au di-
manche 16 octobre, 7 restau-
rateurs ardéchois propose-
ront des menus a base de
produits locaux.
Et bien stir, du 21 au 23 octo-
bre, la grande féte annuelle
« Chataigne et saveurs
d'automne » cléturera cette
édition de « Privas féte le
gott ». Tout le programme
de cette féte de la chéataigne
a retrouver dans une pro-
chaine édition.

S.Sa
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STRATE( : /Malgré une zone de production laitiere malmenée par les handicaps de
la moyenne montagne et dvs couts de collecte tres €leves, la laiterie Carrier parvient a tirer son
épingle du jeu en |u'np()smll une large gamme de produits laitiers a la saveur de I'Ardéche.

En Ardeche, la laiterie Carrier joue la carte du local

Ardéche, la laiterie Carrier fait figure de petit

Poucet dans la filiere laitiere rhonalpine. Ce-
pendant, U'entreprise créée en 1966, il y a tout juste
50 ans, emploie 25 salariés et collecte une quaran-
taine d'exploitations sur le plateau ardéchois et dans
le Coiren. « La laiterie Carrier est aujourd’hui une
entreprise qui se porte assez bien, indique Bénédic-
te Carrier, la gérante de la société familiale. Nous
faisons tout pour rester sur un chiffre d'affaires sta-
ble ou en légére hausse autour de 5,2 millions d’eu-
ros, dont 12 % liés au bio. » Un combat de tous les
jours...Etmalgre tout, Béatrice Carrieraffirme payer
le prix du lait mieux que la moyenne nationale. La
force de cette PME est de bénéficier d'une belle no-
toriété a l'échelle de son territoire construite depuis
undemi-siécle et de la marque Areilladou, reconnue
en Ardéche, ainsi que deux marques pour le bio,

Une large gamme de produits
L'entreprise basée a Vals-les-Bains s’adresse égale-
ment a des marchés différents avec une capacité de
répondre & la plupart des demandes spécifiques de
ses clients. « Nous sommes collecteurs, transforma-
teurs et distributeurs. Nous n'hésitons pas a aller sur
des marcheés de niche sur lesquels notre capacité a
s'adapter a la demande du client est notre force ». Par
exemple, si un client cherche un produit précis com-
me une faisselle avec un taux d'humidité précis ou un
fromage blanc avec une matiere séche différente, la
laiterie Carrier est capable de répondre de maniére
trés rapide, méme si les volumes sont limités, ce que
ne peuvent pas faire les gros acteurs.

« Nous proposons une gamme de produits relative-
ment diversifiés du lait UHT, du lait frais, du lait fer-

E vec quatre millions de litres de lait collectés en

menté, du fromage frais ou demi-sec, en passant par
des faisselles, des yaourts nature et aux fruits, de la
créme ou du beurre, avec également des produits bio,
qui s'adressent a une typologie de clients tres diffé-
rente, poursuit Bénédicte Carrier. Nos clients sont a
la fois des grands magasins, des épiceries, des res-
taurateurs, des collectivités, des industriels, etc. ».
Pour séduire ses clients face a la concurrence, la
laiterie Carrier joue a 100 % la carte des produits
locaux d'Ardéche. « Nos produits sont collectés,
transformés et distribués en Ardeche et un peu au-
dela, continue la gérante. Tous nos clients y sont trés
sensibles, cela répond a certaines exigences de ca-
hier des charges pour certaines collectivités ou per-
met a un restaurateur d'indiquer sur sa carte que
tel et tel produit est fabriqué avec du lait ardéchois.
Notre marque est d'ailleurs un atout trés important
pour nos produits vendus en GMS ou en épicerie. »
Depuis quelques années, la tendance du « manger

local » a sensibilisé de nouveaux clients, comme les
collectivités qui cherchent & proposer de plus en
plus de produits de leur région. Pour la P.-D.G. de
la laiterie Carrier, c'est une tendance forte. « Nous
benéficions en ce moment du mouvement vers le lo-

cal et] ose espérer que les gens font de plus en plus

attention a l'origine des produits qu'ils consomment.
Nous avons également des produits labellisés « Gol-
tez l'Ardéche » ce qui est trés important pour infor-
mer le consommateur final »,

Des colits de collecte supérieurs

a 50 euros/1000

Grace a l'activité de la laiterie, ce sont plus de 40 ex-
ploitations laitieres, parfois dans des zones trés com-
pliquées d'acces qui sont collectées. « Nous collec-

tons certaines zones trés handicapées par le climat

et la desserte routiére, indique Beatrice Carrier. Par
exemple, la commune Le Béage au nord-ouest de Vals-
les-Bains a proximité du lac d'Issarlés connait une
météo trés compliquée et un accés routier difficile.
Je ne suis pas slire que beaucoup d’autres entrepri-
ses s'intéresseraient au lait produit la-bas ». Cette
montagne ardéchoise explique des coits de collec-
te tres élevés de l'ordre de 50 a 55 euros/1 000 L.
Aujourd’hui, la grande inquiétude de Béatrice Car-
rier réside dans la pérennité des exploitations lai-
tieres ardéchoaises. « Nous sommes en lien étroitavec
la chambre d'agriculture de 'Ardéche, maisiln'ya
aucun projet d'installation en lait sur nos zones de
collecte. D'ici deux a trois ans, 30 % des chefs d'ex-
ploitations que nous collectons aurant plus de 60 ans...
et nous ne savons pas ce que vont devenir ces volu-
mes de lait! ». B

Camille Peyrache
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Secouée
par une crise
des prix depuis
aolt 2014, la filiere
lait de la région
Auvergne Rhone-
Alpes ou du bassin
Sud-Est, demeure
une aire
de production
incontournable
mais plus soucieuse
de la valorisation
que de la course
aux volumes.
Dans un contexte
de fin des quotas
et de concurrence
internationale
exacerbée,
les acteurs
de la filiere sont
convaincus que
la production
régionale peut tirer
son épingle du jeu.

Lactalis le montre, s'il en était be-

soin. Les éleveurs laitiers sont en
souffrance et doivent lutter d’arrache-
pied pour obtenir une rémunération dé-
cente dans un contexte de marché mon-
dialisé ouvert aux quatre vents de la
volatilité. Pour autant, la crise a entrai-
né, pour U'heure, peu d'arréts d'activi-
tés pour desraisons économiques. « Les
éleveursy croient encore, les transmis-
sions d'expleitations se poursuivent »,
note le président du Criel Sud-Est, Jean-
Claude Rabany. Les chiffres de l'apres
quotas attestent cependant d'un léger re-
cul en volume de la zone Sud-Est, tan-
dis que la production du bassin Grand
Ouest augmentait dans le méme temps.

La valeur plus

que les volumes

Faut-il voir (a les prémices d'un dépla-
cement de la collecte vers des zones de
plaine ou les colits de production sont
moins élevés ? « Bien sir, il faut étre vi-
gilant sur ce point. Mais il y a des expli-
cations comme la météo de 2015 ou en-
core la conversion en bio de nombreuses
exploitations qui, de fait, entrainent une
baisse desvolumes, poursuit Jean-Clau-
de Rabany. La situation est peut-étre plus
préoccupante dans la région de Gap ou il
yaunrisque de déprise ». « Nous créons
de la valeur pour combler nos handi-
caps», renchérit Jean-Michel Javelle, re-
présentant de Sodiaal, acteur numéro 1
dans la région, qui écarte d'emblée le
spectre de la rupture de collecte. « Nos
producteurs sont en CDI, tant qu’ily aura
de la production, il y aura de la collecte.
Bienslir, la question des colits de collecte
se pose. lls varient du simple au double
entre la plaine et les zones de montagne.
C'est tout lintérét de la mutualisation
puisque nous sommes également pré-
sents dans ['Ouest. Il n’est pas question
de faire culpabiliser qui que ce soit ». Le
représentant de la coopération au sein du
Criel, Laurent Vial, est tout aussi convain-

L a récente bataille syndicale contre
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cu du dynamisme régional. « Il y a autant
de projets dans notre région que dans
['Ouest mais ils sont moinsimportants en
volumes. Mais nous faisons partie du
croissant laitier ! La Loire était le dépar-
tement numéro 1 dans un passé pas si
lointain ». Clairement, la solution n’est pas
dans une recherche de productivité a ou-
trance. « Bien slir, il y aura des restruc-
turations d'exploitations, du simple fait de
la pyramide des ages. Mais il ne faut pas
chercher a atteindre la productivité d"au-
tres régions, on n'y arrivera pas », insis-
te Jean-Claude Rabany. Laurent Vial ai-
merait simplement un coup de pouce
« comme la mise en place de dispositifs
dans la loi montagne pour aider les ac-
teurs sur les zones difficiles ».

Dans une filiere ultra-dominée par trois
gros opérateurs (Sodiaal, Danone et Lac-
talis représentent pas loin des trois quarts
des volumes, hors les Savoie] des mu-
tations s’opérent, avec notamment l'ar-
rivée d'un acteur de U'Ouest, la coopé-
rative normande Agrial qui a racheté la
laiterie Guilloteau. « Elle vient pour la

notoriété d'une marque : Pavé d'Affinois.
ILn'y a pas de craintes a avoir. On pré-
fere que les opérateurs arrivent plutot
qu'ils ne partent!» commente le prési-
dentdu Criel. Laurent Vial voit dans cet-
te arrivée une implacable logique éco-
nomique « car la coopérative était déja
présente dans la région sur le lait de
cheévre ». Jean-Michel Javelle voit la nou-
velle d'un bon ceil « car la coopérative
saura partager la valeur avec ses adhé-
rents ». Reste aux producteurs ex-Guillo-
teau a prendre position sur la nouvelle
organisation : OP ou modéle coopératif.

La GMS au Criel ?

Pourquoi pas?

Les groupes laitiers ont aussi vu les en-
seignes de la grande distribution mett-
re un pied dans l'amont dans les monts
du Forezilyaquelques années avec Ca-
sino et plus récemment Carrefour dans
LAin [lire ci-dessous). Du coup, vont-ils
seretrouver en concurrence directe avec
leurs propres clients ? « Cela concerne
des petits volumes, tempére Laurent Vial.

Et puis ainsi, ils vont mieux connaitre no-
tre métier, ce qui est un plus pour nos
échanges futurs ». A U'heure ol U'entrée
de lagrande distribution au sein du Cniel
estenréflexion, les acteurs régionaux ont
déja leur idée. « C'est une décision na-
tionale mais pour notre part nousy som-
mes favorables mais pas en tant que col-
lége. On aimerait travailler avec eux sur
les sujets de fond et pas seulement les
rencontrer en période de crise », pour-
suit le représentant de la coopération.

De la place

pour tous les acteurs

La domination des grands groupes, pri-
vés ou coopératifs, laisse place a une
autre interrogation. Les petits acteurs de
lafiliére (dans U'Ain, Ulsére, U'Ardéche...)
sont-ils menacés d'étre, a terme, ava-
lés ? Autrement dit, la concentration va-
t-elle se poursuivre ? « Pas forcément,
les petits acteurs ont leur segment de
marché, leur stratégie que les grands
groupes ne savent pas forcément me-
ner. Il'y a de la place pour les marchés
de niche », analysent unanimement les
responsables de lafiliére. Entre son po-
tentiel en circuits courts, les investisse-
ments qui se poursuivent comme l'usi-
ne Sodiaal a la Talaudiére ou encore la
hausse de la population et donc de la
consommation au grand export, les per-
spectives de la filiere régionale sem-
blent réelles et intactes. « Notre mode-
le est observé avec intérét par les
étrangers et notamment les Allemands »,
assure méme Jean-Michel Javelle. L’a-
venir serait réellement radieux sil'Union
européenne s'engageait durablement
dans une voie moins libérale pour conser-
ver l'équilibre des marchés. Et en at-
tendant, chacun espére que les cours
s'améliorent rapidement. « Je ne suis pas
Madame Soleil mais le contexte semble
plus favorable pour 2017. Nous attendons
que cela se traduise sur la fiche de paye
des producteurs », conclut Jean-Clau-
de Rabany. H
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COOPERATIVE BRESSE VAL-DE-SAONE/

Le pari était ambitieux. Réactifs et tenaces,

les producteurs de la coopérative Bresse Val-

de-Sadne (Ain) ont gagné leur combat pour

valoriser leur lait de qualité a son juste prix.

Des producteurs remuneéres
au juste prix dans I'Ain

coopérative Bresse Val-de-Sadne

(BVS) espérent enfinvoir le bout du
tunnel. Depuis le démantélement en
2009 de UURCVYL (Union régionale des
coopératives de vente de lait) & laquel-
le BVS était historiquement adhérente,
les éleveurs souffrent, avec des prix net-
tement inférieurs a la moyenne régio-
nale. Grace a la ténacité de leur prési-
dent, Martial Darbon, une solution a
enfin pu étre trouvée. Il explique : « La
défaillance d'Alpicom (société italienne),
la renégociation sans cesse a la baisse
du prix, la menace de suspension de
collecte et 'absence de solution par So-
diaal ne nous permettaient plus de conti-
nuer. Nous avons donc réfléchi a des
solutions pour rejoindre le marché na-
tional en trouvant un distributeur pour
contractualiser en direct notre volume
de lait en s'appuyant sur l'image de nos
territoires ». En juin dernier, Martial
Darbon va frapper a toutes les portes,
rencontrant les directeurs des ensei-
gnes présentes sur les cantons d'Atti-
gnat, Vonnas, et Replonges, zone de col-
lecte de la coopérative. « C'est Carrefour
a Vonnas qui a réagi le premier. Nous

I_es 51 exploitations laitiéres de la

avons rencontré le responsable régio-
nal des produits frais qui a fait remon-
ter notre projet au national. Le 27 juin,
une rencontre était organisée a Massy
avec le directeur national des produits
frais liquides de Carrefour ». Ce dernier
avoue tres vite étre séduit par la pro-
position et ce produit haut de gamme

qui correspond aux attentes du groupe.
Les conditions émises par BVS sont ac-
ceptées: travailler avec LSDH, société
de conditionnement dont le site de pro-
duction de Varennes-sur-Fouzon (In-
dre) assureralamise en briques du lait ;
étre capable de positionner le produit
dans la gamme; et respecter les va-
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leurs d'authenticité et d’humanité che-
res aux adhérents de la coopérative.

C’est qui le patron ?
La marque du
consommateur

Début septembre, tous les partenaires
se réunissent a Pont-de-Vaux pour dé-
finir Uaccord global du projet: Carre-
four, LSDH, le bureau de la coopérative,
ainsi que Nicolas Chabanne, fondateur
du collectif Les Gueules Cassées -
Marque du consommateur. A Uinitiative
de cedernier, un questionnaire sera en-
voyéa un panelde 6000 consommateurs
de Carrefour. « A partir de 13, le cahier
des charges s'est dessiné, les réponses
des consommateurs collant parfaite-
ment a nos attentes », raconte Martial
Darbon. C’est ainsi que nait la marque
C'estqui le patron ? - Marque du consom-
mateur, avec un cahier des charges va-
lorisant les atouts des producteurs : des
exploitations adhérentes alacharte des
bonnes pratiques d'élevage et pratiquant
le paturage estival [au minimum trois
mois), privilégiant les fourrages et les
céréales produits sur les fermes pour

nourrir les animaux (garantis sans 0GM).
Des exploitations a taille humaine gé-
rées par des familles et des jeunes in-
stallés dynamiques, indispensables pour
L'entretien des prairies humides du Val-
de-Sadne, et qui ont un réle primordial
dans lactivité économique locale par
tous les emplois indirects qu’elles gé-
nérent. Sur les 26 millions de litres de
lait produits par BVS, 5 a 7 millions de-
vraient dans un premier temps étre com-
mercialisés a partir du 1 novembre sous
la marque C’est qui le patron? (l'idéal
étant d'atteindre 10 millions de litres, voi-
re plus...), dans 5200 magasins du grou-
pe Carrefour. Un lait vendu au consom-
mateur au prix de 99 centimes, et rétribué
au producteur 390 €/1000 litres. « Lors
de U'assemblée générale extraordinaire
du 13 septembre dernier, les produc-
teurs ontdonné leur accord pour laseg-
mentation du prix du lait. Carrefour de-
vrait ouvrir provisoirement ses linéaires
pour placer le reste du lait au prix du mar-
ché, soitentre 290 et310€/ 1000 litres »,
explique Martial Darbon. Une belle ré-
ussite.ll

Patricia Flochon
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Ardéche, la laiterie Carrier fait figure de petit

Poucet dans la filiere laitiere rhonalpine. Ce-
pendant, l'entreprise créée en 1946, ily a tout juste
50 ans, emploie 25 salariés et collecte une quaran-
taine d'exploitations sur le plateau ardéchois et dans
le Coiron. « La laiterie Carrier est aujourd hui une
entreprise qui se porte assez bien, indique Bénédic-
te Carrier, la gérante de la société familiale. Nous
faisons tout pour rester sur un chiffre d'affaires sta-
ble ou en légére hausse autour de 5,2 millions d'eu-
ros, dont 12 % liés au bio. » Un combat de tous les
jours... Et malgré tout, Béatrice Carrieraffirme payer
le prix du lait mieux que la moyenne nationale. La
force de cette PME est de bénéficier d'une belle no-
toriété i l'échelle de son territoire construite depuis
un demi-siécle et de la marque Areilladou, reconnue
en Ardéche, ainsi que deux marques pour le bio.

Une large gamme de produits
L'entreprise basée a Vals-les-Bains s'adresse egale-
ment a des marchés différents avec une capacité de
répondre a la plupart des demandes spécifiques de
ses clients, « Nous sommes collecteurs, transforma-
teurs et distributeurs. Nous n’hésitons pas a aller sur
des marchés de niche sur lesquels notre capacité &
s'adapter a la demande du client est notre force ». Par
exemple, si un client cherche un produit précis com-
me une faisselle avec un taux d'humidité précis ou un
fromage blanc avec une matiére séche différente, la
laiterie Carrier est capable de répondre de maniére
trés rapide, méme si les volumes sont limités, ce que
ne peuvent pas faire les gros acteurs,

« Nous proposons une gamme de produits relative-
ment diversifiés du lait UHT, du lait frais, du lait fer-

Q vec quatre millions de litres de lait collectés en

menté, du fromage frais ou demi-sec, en passant par
des faisselles, des yaourts nature et aux fruits, de la
creme ou du beurre, avec également des produits bio,
qui s'adressent a une typologie de clients tres diffe-
rente, poursuit Bénédicte Carrier. Nos clients sont a
la fois des grands magasins, des épiceries, des res-
taurateurs, des collectivites, des industriels, etc. ».
Pour séduire ses clients face a la concurrence, la
laiterie Carrier joue a 100 % la carte des produits
locaux d'Ardéche. « Nos produits sont collectés,
transformeés et distribués en Ardéche et un peu au-
dela, continue la gérante. Tous nos clientsy sont trés
sensibles, cela répond a certaines exigences de ca-
hier des charges pour certaines collectivités ou per-
met a un restaurateur d'indiquer sur sa carte que
tel et tel produit est fabriqué avec du lait ardéchois.
Notre marque est d'ailleurs un atout trés important
pour nos produits vendus en GMS ou en épicerie. »
Depuis quelques années, la tendance du « manger

-~ Malgré une zone de production laitiere malmenée par les handicaps de
la moyenne nmnmgne et des couts de collecte tres eleves, la laiterie Carrier parvient a tirer son
épingle du jeu en proposant une large gamme de produits laitiers 2 la saveur de ' Ardeche.

En Ardeche, la laiterie Carrier joue la carte du local

local » a sensibilisé de nouveaux clients, comme les
collectivités qui cherchent & proposer de plus en
plus de produits de leur région. Pour la P.-D.G. de
la laiterie Carrier, c'est une tendance forte, « Nous
bénéficions en ce moment du mouvement vers le lo-
cal et| ose espérer que les gens font de plus en plus
attention a l'origine des produits qu'ils consomment.
Nous avons également des produits labellisés « Godi-
tez |'Ardéche » ce qui est trés important pour infor-
mer le consommateur final ».

Des coiits de collecte supérieurs
a 50 euros/1000 L

Grace a l'activité de la laiterie, ce sont plus de 40 ex-
ploitations laitiéres, parfois dans des zones trés com-
pliquées d’accés qui sont collectées, « Nous collec-
tons certaines zones tres handicapées par le climat
et la desserte routiére, indique Béatrice Carrier. Par
exemnple, lacommune Le Béage au nord-ouest de Vals-
les-Bains a proximite du lac d'lssarlés connait une
météo trés compliquée et un accés routier difficile.
Je ne suis pas siire que beaucoup d'autres entrepri-
ses s'intéresseraient au lait produit la-bas ». Cette
montagne ardéchoise explique des cotits de collec-
te trés élevés de l'ordre de 50 & 55 euros/1 000 L.
Aujourd’hui, la grande inquiétude de Béatrice Car-
rier réside dans la pérennité des exploitations lai-
tieres ardéchoises. « Nous sommes en lien étroit avec
la chambre d'agriculture de U'Ardéche, maisiln'ya
aucun projet d'installation en lait sur nos zones de
collecte. D'ici deux a trois ans, 30 % des chefs d'ex-
ploitations que nous collectons auront plus de 60 ans...
et nous ne savons pas ce que vont devenir ces volu-
mes de lait! » B

Camilte Peyrache
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BASSIN LAITIER
SUD-EST/
Les chiffres

Le bassin Sud-Est [Rhone-Alpes, Paca
et Sabne-et-Loire) compte plus de
5900 producteurs de lait et prés de
300000 vaches laitiéres, en grande
majorité sur la région Rhone-Alpes.
La Loire (328 millions de litres), l'Ain
(316 M] et la Haute-Savoie (234 M]
forment le trio de téte de la produc-
tion en volume. Depuis la fin des quo-
tas, les tendances départementales
sont néanmoins variées. La produc-
tion en région Rhéne-Alpes (hors
zone Savoie] avait reculé de 0,79 % en
2015 par rapport a 2014. L'Ain et la
Dréome faisaient figure d'exception

(+ 0,24 % et + 2,85 %). Sur les quatre
premiers mois de 2016, seuls la Loire
et U'lsére ont vu leur collecte progres-
ser tandis qu’elle reculait dans les
autres départements et notamment
en Ardéche (-5,16 %]. La zone Sud-Est
est l'une des régions de France avec
la plus faible référence (- de 300000
litres par exploitation contre plus de
400000 dans le Grand Ouest). Elle n'a
pas échappé a l'érosion du nombre
d’exploitations (- 31 % en dix ans)
mais résiste un peu mieux que la
moyenne.

LAIT BIO/
En progression

La collecte de lait bio continue sa
progression. Il représente aujourd hui
environ 3,5 % du volume global sur la
zone Sud-Est. En 2015, les volumes
bio avaient fait un bond de 7,74 % par
rapport a l'année précédente. L'Arde-
che et la Drome avec respectivement
11,1 % et 9,5 % de leurs volumes en
bio sont proportionnellement les dé-
partements les plus concernés. Le
mouvement de conversion va s'inten-
sifier sous l'impulsion de la coopéra-
tive Sodiaal. « Nous allons plus que
doubler nos volumes en deux ans,
passant de 22 millions a 50 millions
de litres », précise Jean-Michel Ja-
velle.

GOUVERNANCE/
L'interprofession laitiére
savoyarde integre le Criel

Les acteurs savoyards de la filiere lait
ont fait le choix de maintenir un comi-
té interprofessionnel spécifique a leur
territoire : U'ILS (Interprofession laitié-
re savoyarde), présidée par Patrick
Ramet. Elle vient d'étre reconnue
comme section spécialisée du Criel
Sud-Est, une premiére en France. La
zone est marquée par la présence for-
te de signes de qualité (80 % des volu-
mes] avec cing AOP (Abondance,
Beaufort, Chevrotin, Reblochon et
Tome des Bauges) et deux IGP (Tom-
me de Savoie et Emmental de Savoie]
et bient6t une troisiéme, la Raclette
de Savoie. Ces signes de qualité ont la
particularité d'avoir leur propre colle-
ge au sein de l'interprofession sa-
voyarde.
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STRATEGIE D’ENTREPRISE /

vec quatre millions de litres de lait collec-

tés enArdéche, la laiterie Carrier fat figure

de petit Poucet dans la filiére latiére rhé-
nalpine Cependant, | entreprise créée en 1966, 1l
y a tout juste cinquante ans, emplote 25 salariés et
collecte une quarantaine d’exploitations sur le pla-
teau ardéchois et dans le Coiron « La laiterie Car-
rier est aujourd hui une entreprise qui se porte assez
bien, indique Bénedicte Carrier, la gérante de la
société familiale Nous farsons tout pour rester sur
un chiffre d'affaires stable ou en légére hausse au-
tour de 5,2 millions d’euros, dont 12 % Ués au bio »
Un combat de tous les jours  Et malgre tout, Bea-
trice Carrier affirme payer le prix du lait mieux que
la moyenne nationale La force de cette PME est de
bénéficier d'une belle notoriété a L'échelle de son
territoire construite depuis un demi-siécle et de la
marque Areilladou, reconnue en Ardeche, ainsi que
deux marques pour le bio

L'entreprise basée a Vals-les-Bains s'adresse éga-
lement a des marchés différents avec une capacité
de répondre a la plupart des demandes spécifiques
de ses clients « Nous sommes collecteurs, transfor-
mateurs et distributeurs Nous n hésitons pas a aller
surdes marchés de niche sur lesquels notre capacité
a s adapter a la demande du client est notre force »
Par exemple, st un client cherche un produit précis
comme une faisselle avec un taux d’humidité pre-
cis ou un fromage blanc avec une matiére sche dif-
férente, la laiterie Carrier est capable de répondre
de mantére trés rapide, méme si les volumes sont
limités, ce que ne peuvent pas faire les gros acteurs
« Nous proposons une gamme de produits relative-

ment diversifiés du lait UHT, du lait frars, au (art fer-
menté, du fromage frais ou demi-sec, en passant par
des faisselles, des yaourts nature et aux fruits, de la
créme ou du beurre, avec également des produits bio,
qui s'adressent a une typologre de clients trés diffé-
rente, poursuit Bénédicte Carrier Nas clients sont 3
la fois des grands magasins, des épiceries, des res-
taurateurs, des collectivités, des industriels, etc »

Pour séduire ses clients face a la concurrence, la
larterie Carrier joue a 100 % la carte des produits
locaux d'Ardéche « Nos produits sont collectés, trans-
formés et distribués en Ardeche et un peu au-del3,
continue la gérante Tous nos clients y sont trés sen-
sibles, cela répond a certaines exigences de cahier
des charges pour certaines collectivités ou permet 3
un restaurateur d'indiquer sur sa carte que tel et tel
produit est fabriqué avec du lait ardéchois Notre
marque est d'allleurs un atout tres important pour nos
praduits vendus en GMS ou en épicerie » Depuls
quelgues années, la tendance du « manger local »
a sensibilise de nouveaux chients, comme les col-

lectivités qui cherchent a proposer de plus en plus
de produits de leur région Pour la PDG de la laite-
rie Carrier, c’est une tendance forte « Nous béné-
ficrons en ce moment du mouvement vers le local et
J'ose espérer que les gens font de plus en plus atten-
tion a l'origine des produits qu'ils consomment Nous
avons également des produits labellisés « Godtez l'Ar-
deche » ce qui est trés important pour informer le
consommateur final. »

Grace al'activité de lalaiterie, ce sont plus de 40 ex-
ploitations laitiéres, parfois dans des zones trés
compliquées d'acces qui sont collectées «Nous col-
lectons certaines zones trés handicapées par le cli-
mat et la desserte routiére, indique Béatrice Carrier
Par exemple, lacommune Le Béage au nord-ouest de
Vals-les-Bains a proximité du lac d'Issarlés connait
une météo tres compliquée et un acces routier diffi-
cile Je ne suis pas siire que beaucoup d'autres en-
treprises s'intéresseraient au lait produit (3-bas »
Cette montagne ardéchoise explique des colits de
collecte trés élevés de l'ordre de 504 55 euros /1000 |
Aujourd’hul, la grande inquiétude de Béatrice Car-
rier réside dans la pérennité des exploitations lai-
tieres ardéchoises « Nous sommes en lien étroit
avec la chambre d'agriculture de U'Ardéche, mais 1l
n'y a aucun projet d'installation en lait sur nos zones
de collecte D'icideuxatroisans, 30 % des chefs d'ex-
plortations que nous collectons auront plus de 0ans
et nous ne savens pas ce que vont devenir ces volumes
de lait | » #

Camille Peyrache



Puysans,, s Joie

Pays : France
Périodicité : Hebdomadaire

Date : 07 OCT 16

Page de l'article : p.1,16,17
Journaliste : Patricia Flochon /
Camille Peyrache

Page 1/7

Miser sur la
valeur ajoutee

La filiere lait de vache d’Auvergne-
Rhone-Alpes demeure une aire de
production incontournable mais

plus soucieuse de la valorisation
que de la course aux volumes.
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Z00m sur...
Lait de vache

La filiere Sud-Est mise sur la
vale jtée
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arécente bataille syndicale contre

Lactalis le montre, s'il en était be-

soin. Les éleveurs laitiers sonten
souffrance et doivent lutter d'arrache-
pied pour obtenir une rémunération dé-
cente dans un contexte de marché mon-
dialisé ouvert aux quatre vents de la
volatilité. Pour autant, la crise aentraing,
pour Uheure, peu d'arréts d'activités
pour des raisons économiques. « Les
éleveurs y croient encore, les transmis-
sions d'exploitations se poursuivent »,
note le président du Criel Sud-Est, Jean-
Claude Rabany. Les chiffres de l'aprés
quotas attestent cependant d'un léger
reculenvolume de la zone Sud-Est, tan-
dis que la production du bassin Grand
Ouest augmentait dans le méme temps.

La valeur plus

gue les volumes

Faut-il voir la les prémices d'un dépla-
cement de a collecte vers des zones de
plaine oU les colits de production sont
moins élevés ? « Bien sar, il faut étre vi-
gilant sur ce point. Mais il y 3 des expli-
cations comme la météo de 2015 0u encore
la conversion en bio de nombreuses ex-
ploitations qui, de fait, entrainent une
baisse des volumes, poursuit Jean-Claude
Rabany. La situation est peut-étre plus
préoccupante dans la région de Gap ot il
yaunrisque de déprise ». « Nous créons
de la valeur pour combler nos handicaps »,
renchérit Jean-Michel Javelle, repré-
sentant de Sodiaal, acteur numéro 1dans
larégion, qui écarte d’emblée le spectre
de la rupture de collecte. « Nos produc-
teurs sont en CDI, tant qu'il y aura de la
production, il y aura de la collecte. Bien
sdr, la question des codts de collecte se
pose. lls varient du simple au double entre
la plaine et les zones de montagne. C'est
tout Uintérét de la mutualisation puisque
nous sommes également présents dans
["Quest. Il n’est pas question de faire cul-
pabiliser qui que ce soit. » Le représentant
de la coopération ausein du Criel, Laurent

4 et moins
 ha

™ Ba15
| 10a25
= plusde 25

Vial, est tout aussi convaincu du dyna-
misme régional. « /ly a autant de projets
dans notre région que dans ['Ouest mais
ils sont moins importants en volumes,
Mais nous faisons partie du croissant lai-
tier ! La Loire était le département numéra
T dans un passé pas si lointain. » Claire-
ment, la solution n’est pas dans une re-
cherche de productivité a outrance. « Bien
sdr, il y aura des restructurations d'ex-
ploitations, du simple fait de la pyramide
des dges. Mais il ne faut pas chercher a
atteindre la productivité d"autres régions,
onn'yarriverapas », Insiste Jean-Claude
Rabany. Laurent Vial aimerait simple-
ment un coup de pouce « comme la mise
en place de dispositifs dans la loi montagne
pour aider les acteurs sur les zones dif-
ficiles. »

Dans une filiere ultra-dominée par trois
gros opérateurs - Sodiaal, Danone et
Lactalis ne représentent pas loin des
trois quarts des volumes hors les Sa-
voie - des mutations s'operent, avec no-
tamment l'arrivée d'un acteur de {'Ouest,
la coopérative normande Agrial quiara-
cheté la laiterie Guilloteau. « Elle vient

pourla notoriété d'une marque : Pavé d'Af-
finois. Il n'y a pas de craintes & avoir. On
préfére que les opérateurs arrivent plutét
qu'ils ne partent ! » commente le prési-
dentdu Criel. Laurent Vial voit dans cette
arrivée une implacable logigue écono-
mique « car la coopérative était déja pré-
sente dans larégron sur le lait de chévre ».
Jean-Michel Javelle voit la nouvelle d’'un
bon eil « car la coopérative saura partager
lavaleur avec ses adhérents ». Reste aux
producteurs ex-Guilloteau a prendre po-
sition sur la nouvelle organisation : OP
ou modéle coopératif.

La GMS au Criel 7

Pourquoi pas ?

Les groupes laitiers ont aussi vu les en-
seignes de la grande distribution mettre
un pied dans 'amont dans les monts du
Forezilyaquelques années avec Casino
et plus récemment Carrefour dans 'Ain
(tire par ailleurs). Du coup, vont-ils se
retrouver en concurrence directe avec
leurs propres clients ? « Cela concerne
des petits volumes, tempeére Laurent Vial.
Et puis ainsi, ils vont mieux connaitre notre

Page 3/7

métier, ce qui est un plus pour nos
dchanges futurs. » AUheure ol Uentrée
dela grande distribution au sein du Cniel
est en réflexion, les acteurs régionaux
ont déja leur idée. « C'est une décision
nationale mais pour notre part nous y
sommes favorables mais pas en tant que
collége. On aimerait travailler avec eux
sur les sujets de fond et pas seulement
les rencontrer en période de crise », pour-
suit le représentant de ta coopération.

De la place

pour tous les acteurs

La domination des grands groupes, privés
ou coopératifs, laisse place a une autre
interrogation. Les petits acteurs de lafi-
liere [dans UAin, Ulsére, l'Ardéche..)
sont-ils menacés d'étre, a terme, avalés ?
Autrement dit, la concentration va-t-etle
se poursuivre 7 « Pas forcément, les petits
acteurs ont leur segment de marché, leur
stratégie que les grands groupes ne savent
pas forcément mener. Il y a de la place
pour les marchés de niche », analysent
unanimement les responsables de la fi-
liére. Entre son potentiel en circuits
courts, les investissements qui se pour-
suivent comme l'usine Sodiaal a la Ta-
taudiére ou encore la hausse de la po-
pulation et donc de la consommation au
grand export, les perspectives de lafiliere
régionale semblent réelles et intactes.
« Notre modéle est observé avec intérét
par les étrangers et notamment les Alle-
mands », assure méme Jean-Michel Ja-
velle. L'avenir serait réellement radieux
si UUnion européenne s’engageait du-
rablement dans une voie moins libérale
pour conserver l'équilibre des marchés.
Et en attendant, chacun espere que les
cours s'améliorent rapidement. « Je ne
suis pas Madame Soleil mais le contexte
semble plus favorable pour 2017. Nous
attendons que cela se traduise sur la fiche
de paye des producteurs », conclut Jean-
Claude Rabany. &

Apasec
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COOPERATIVE BRESSE VAL-DE-SAONE / Le pari était ambitieux. Réactifs et tenaces, les producteurs de la coopérative Bresse Val-
de-Saone (Ain) ont gagné leur combat pour valoriser leur lait de qualité  son juste prix.

Des producteurs rémunéres au juste prix

es 51 exploitations laitieres de la

coopérative Bresse Val-de-Sabne

(BVS) espérent enfin voir le bout
du tunnel. Depuis le démantélement en
2009 de UURCVL (Union régionale des
coopératives de vente de lait) & laguelle
BVS était historiqguement adhérente, les
éleveurs souffrent, avec des prix nette-
ment inférieurs a la moyenne régionale.
Grace a la ténacité de leur président,
Martial Darbon, une solution a enfin pu
étre trouvée. Il explique : « La défaillance
d'Alpicom fsociété italienne), la renégocia-
tionsans cesse ala baisse du prix, la menace
de suspension de collecte et ['absence de
solution par Sodiaal ne nous permettaient
plus de continuer. Nous avons donc réfléchi
a des solutions paur rejoindre le marché
national en trouvant un distributeur pour
contractualiser en direct notre volume de
lait en s'appuyant sur l'image de nos ter-
ritoires ». Enjuin dernier, Martial Darbon
vafrapperatoutes les portes, rencontrant
les directeurs des enseignes présentes
surles cantons d’Attignat, Vonnas, et Re-
plonges, zone de collecte de la coopéra-
tive. « C'est Carrefour & Vonnas qui a réagi

le premier. Nous avons rencontre le res-
ponsable régional des produits frais qui a
fait remonter notre projet au national. Le
27 juin, une rencontre était organisée 3
Massyavec le directeur national des produits
frais liquides de Carrefour ». Ce dernier
avoue trés vite étre séduit par la propo-
sition et ce produit haut de gamme qui

correspond aux attentes du groupe. Les
conditions émises par BYS sont accep-
tées: travailler avec LSDH, société de
conditionnement dont le site de production
de Varennes-sur-Fouzon (Indre) assurera
la mise en briques du lait ; &tre capable
de positionner le produitdans lagamme;
et respecter les valeurs d’authenticité et
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d’humanité chéres aux adhérents de la
coopérative.

C'est qui le pation ?

La margue ou
consommateu

Début septembre, tous les partenaires
seréunissent a Pont-de-Vaux pour définir
l'accord global du projet : Carrefour, LSDH,
le bureau de la coopérative, ainsi que Ni-
colas Chabanne, fondateur du collectif
Les Gueules Cassées - Marque du consom-
mateur. A Uinitiative de ce dernier, un
questionnaire sera envoyé a un panel de
6000 consommateurs de Carrefour. « A
partirde (3, le cahier des charges s ‘est des-
siné, les réponses des consommateurs col-
lant parfaitement a nos attentes », raconte
Martial Darbon. Cest ainsi que nait la
marque C'est qui le patron 7 - Marque du
consommateur, avec un cahier des charges
valorisant les atouts des producteurs :
des exploitations adhérentes a la charte
des bonnes pratiques d'élevage et prati-
quant le paturage estival (au minimum
trois mois), privilégiant les fourrages et
les céréales produits sur les fermes pour

nourrir les animaux [garantis sans 0GM).
Des exploitations a taille humaine gérées
par des familles et des jeunes installés
dynamiques, indispensables pour l'en-
tretien des prairies humides du Val-de-
Saone, et qui ont un role primordial dans
Uactivité économique locale par tous les
emplois indirects qu'elles générent. Sur
les 26 millions de litres de lait produits
par BVS, 527 millions devraient dans un
premier temps &tre commercialisés a
partir du 1°" novembre sous la marque
C'estquile patron ? [l'idéal étant d'atteindre
10 millions de litres, voire plus), dans
5200 magasins du groupe Carrefour. Un
lait vendu au consommateur au prix de
99 centimes, et rétribué au producteur
390 € /1000 litres. « Lors de ['assemblée
générale extraordinaire du 13 septembre
dernier, les producteurs ont donné leur ac-
cord pour la segmentation du prix du lait.
Carrefour devrait ouvrir provisoirement ses
linéaires pour placer le reste du lait au prix
dumarché, soitentre 290et 310€ /1 0001i-
tres », explique Martiat Darbon. Une belle
réussite. @

Patricia Flochon
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il vec quatre millions de litres de Lait collectés
2 en Ardéche, la laiterie Carrier fait figure de
petit Poucet dans afiliere laitiére rhdnalpine.
| Cependant, Uentreprise créée en 1966, il y a tout
| juste50ans,emploie 25 salariés et callecte une qua-
~ | rantaine d'exploitations sur le plateau ardéchois et
dans le Coiron. « La laiterie Carrier est aujourd hui
une entreprise qui se porte assez bien, indique Béné-
dicte Carrier, la gérante de la société familiale. Nous
faisons tout pour rester sur un chiffre d’affaires stable
ou en légére hausse autour de 5,2 millions d'euros,
dont 12 % liés au bio. » Un combat de tous les jours...
Etmalgré tout, Béatrice Carrieraffirme payer le prix
du lait mieux que la moyenne nationale.La force de
cette PME est de bénéficier d'une belle notoriété &
'échelle de son territoire construite depuis un demi-
siécle et de lamarque Areiladou, reconnue en Ardéche,
ainsi que deux marques pour le bio.

Une large gamme de produits
L'entreprise basée & Vals-les-Bains s'adresse éga-
lement a des marchés différents avec une capacité
de répondre 2 la plupart des demandes spécifiques
de ses clients. « Nous sommes collecteurs, transfor-
mateurs et distributeurs. Nous n’hésitons pas a aller
sur des marchés de niche sur lesquels notre capacité
a s'adapter a la demande du client est notre force. »
Par exemple, si un client cherche un produit précis
| comme une faisselle avec un taux d’humidité précis
| ouun fromage blanc avec une matiére séche diffé-
& rente, la laiterie Carrier est capable de répondre de
maniére trés rapide, méme siles volumes sont limités,
|| ceque ne peuvent pas faire les gros acteurs.
[ «Nousproposons une gamme de produits relativement
14
—\11:_'_ @'ﬁ‘.‘: = -_-:H AN N ) 1-:.»%

diversifiés du lait UHT, du lait frais, du lait fermenté,
du fromage frais ou demi-sec, en passant par des fais-
selles, des yaourts nature et aux fruits, de la créme ou
du beurre, avec également des produits bio, quis adres-

senta une typologie de clients trés différente, poursuit -

Bénédicte Carrier. Nos clients sont 4 [a fois des grands
magasins, des épiceries, des restaurateurs, des col-
lectivités, des industriels, etc, »

Pour séduire ses clients face  la concurrence, lalai-
terie Carrierjouea 100 % la carte des produits locaux
d’Ardéche. « Nos produits sont collectés, transformés
et distribués en Ardéche et un peu au-dela, continue
la gérante. Tous nos clients y sont trés sensibles, cela
répond & certaines exigences de cahier des charges
pourcertaines collectivités ou permet a un restaurateur
d'indiquersursacarte que tel et tel produit est fabriqué
avec du (it ardéchois. Notre marque est d‘ailleurs un
atout trés important pour nos produits vendus en GMS
ouenépicerie. » Depuis quelques années, latendance
du«manger local » a sensibilisé de nouveaux clients,
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comme les collectivités qui cherchent 3 proposer de:
plus en plus de produits de leur région. Pour la PDG
de lalaiterie Carrier, c’estune tendance forte. « Nous
bénéficions en ce moment du mouvement vers le local
et j'ose espérer que les gens font de plus en plus
attention & lorigine des produits qu'ils consomment.
Nous avons également des produits abellisés « Godtez
'Ardéche » ce qui est trés important pour informer le
consommateur final. »

Des colts de collecte supérieurs a
50 euros/ 10001

Gréce & l'activité de la laiterie, ce sont plus de 40 ex-
ploitations laitiéres, parfois dans des zones trés com-
pliquées d'accés qui sont collectées. « Nous collectons
certaines zones trés handicapées par le climat et la
desserte routiére, indique Béatrice Carrier. Par exem-
ple, lacommune Le Béage au nord-ouest de Vals-les-
Bains & proximité du lac d'lssarlés connait une météo
trés compliquée et un accés routier difficile. Je ne suis
pas siire que beaucoup d'autres entreprises s'intéres-
seraient au lait produit [3-bas. » Cette montagne ar-
déchoise explique des coiits de collecte trés élevés
de L'ordre de 50 3 55 euros /1 000 L.

Aujourd'hui, la grande inquiétude de Béatrice Carrier
réside dans la pérennité des exploitations laitiéres
ardéchoises. « Nous sommes en lien étroit avec la
chambre d’agriculture de 'Ardéche, mais iln'ya aucun
projet d'installation en lait sur nos zones de collecte.
D'ici deux a trois ans, 30 % des chefs d’exploitations
que nous collectons auront plus de 60 ans... et nous ne
savons pas ce que vont devenir ces volumes de ait !» B

Camille Peyrache
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Le car Foud'ardeche sur la place de la mairie

e car Foud'Ardeche a fait une

halte sur la place de la mairie,

devantl'école Jean-Baptiste
Chabanel Loccasion, dans le
cadre de la féte de la science, pour
les éleves et leurs parents de par-
ticiper aux ateliers pédagogiques
proposés Les petits et grands visi-
teurs ont ainsi été transportés au
cceur des productions ardéchoises,
a travers un parcours ludique,
pédagogique et riche en émotions
IIs ont parcouru, en petits groupes
et en autonomie trois ateliers la
place du marché pour partir a la
chasse des sept merveilles de I'Ar-
deche pour la découverte de pro-
duits agroalimentaires ardéchois
de qualité, autour des cinq sens
Latelier des métiers, pour voyager
sur la route des savoir-faire en
Ardéche valorisation des métiers
avec un jeu interactif par le biais
d'étapes, d’épreuves et de km a
réaliser Le voyage virtuel, pour
découvrir I’Ardéche au gré des  productif ardéchois grace a un  «leur » féte dela science quiaura  salle communale d’Etables, ou
saisons et des productions  film Ils pourront ainsi mettre en  lieu le lundi 17 octobre de 10h  vous étes tous cordialement invi-
immersion dans l'environnement  pratique leurs découverteslorsde & 12hetde 14h a 16h30ala tés

Une partie des éléves devant le bus Foud'Ardéche.
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Tous Foud'Ardeche avec le bus agro-alimentaire

Saint-Fortunat-sur-Eyrieux
Le car Foud’Ardéche sera mercredi dans la commune

Mercredi aprés-midi, le bus de 'agro-alimentaire viendra se garer devant la mairie. Ce car, qui sillonne les
routes du département pour valoriser les produits locaux, la filiére et ses métiers proposera au public, a
travers trois ateliers, de découvrir tout ce que I’Ardéche a a offrir.
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le fil de lactu...

EVENEMENT / Pour la premiére fois, la ville de Privas consacre une semaine
entieére et une programmation chargée a la Semaine du gout. Le point sur
les animations qui se succéderont jusqu'au 23 octobre.

Privas, capitale du gotit et des saveurs

Lundi, lors de la présentation de la manifestation,

goiit ».

a Semaine du godit était 'occasion

asaisir | De faconinédite, ¢'est ce

qu'a fait la Municipalité privadeise
avec «Privas féte le golit », « une féte
qui profitera a tous : producteurs, trans-
formateurs, consommateurs, chefs et au-
tres métiers de bouche », a affirmeé Mi-
chel Valla, maire de Privas, lundi lors
de la présentation de la programma-
tion. Celle-ci se veut copieuse comme
un banquet des grands jours et ambi-
tieuse comme un petit plat de Toqué...
Mais toujours dans le partage. Les par-
tenariats sont en effet nombreux’,
confortant les ponts entre les filieres et
les savoir-faire.
La manifestation se déroulera en deux
temps, du 10au 16 octobre avec « G go(it
d'Ardéche » et du 21 au 23 avec « Cha-
taignes et saveurs d'automne », «\C'est
un coup d'essal, mais l'initiative de Va-
lence autour des gastronomies dromoise
et ardéchoise? montre bien que nos tra-
ditions culinaires sont porteuses. ll nous
fallait donc la capacité d'en réunir les dif-
férents acteurs autour d'un événement
particulier », a poursuivi Michel Valla,
sans cacher savolonté d'ériger, au moins
durant une semaine, Privas en capitale
du golit et des saveurs.

Le 1* mondial

de la crique ardéchoise
Premier partenariat : Ardéche le godt
proposera son opération « L'Ardéche s'in-
vite au menu » du 10 au 16 octobre. Sept
restaurateurs, dont trois sélectionnés
Goitez ['Ardeche, se préteront au jeu et
proposeront des menus & base de pro-
duits locaux. Le car Foud'Ardeche sera
aussi mis a la disposition des écoles pri-
maires, puis du grand public samedi 15
octobre, place du Jeu de ballon.
Cejour-la se tiendra également un éve-

nement majeur : le championnat du
monde de crique ardéchoise, en parte-
nariat avec les Kiwanis Privas Rhane
vallées. Chacun peut participer a condi-
tiondes’inscrire. Les pommes de terres,
['huile et la plague de cuisson sont four-
nis par les organisateurs ; le reste esta
apporter individuellement.

De son c6té, le Secours populaire por-
tera l'opération « Un fruit pour la ré-
cré ». Deux fois dans la semaine, les
écoliers, l'un des publics phares, aurant
le droit 3 un fruit frais offert. Une opé-
ration que ta Ville pourrait reconduire et
élargir a l'avenir.

Conférences, expositions, visites comme
a la chocolaterie Patouillard (zone du
Lac), repas musical compléteront ce pro-
gramme fourni.

Fous de chataigne

Mais pas de répit pour (es passionnés et
les gourmands. Dés le 21 octobre, les
agapes reprendront avec 3 jours consa-
cré a la chataigne. C'est tout naturelle-
ment que la Ville a choisi de s'appuyer
sur « une institution ardéchoise », les
Castagnades [lire aussi en page 3]. Une
nouvelle fois, la tournée automnale s'ar-
réteradans laville préfecture. En avant-
premiere, jeudi 20, le restaurant La Ber-
gerie a Chabanet accueitlera un repas
mis en musique par Yves Paganelli. La
traditionnelle soirée de marquage des
chataigne aura lieu vendredi 21 a l'es-
pace Ouvéze a 18 h.

Samedi 22, les festivités commenceront
dés 10 h avec une dégustation de gamay
primeur et de chataignes grillées. Dif-
férentes animations et ateliers ponc-
tueront la journée. Le temps pour les vi-
siteurs de rejoindre le marché des
castanéiculteurs & 14 h et d'assister a
15h30a'ouverture du concours de créme

¥

le maire s'était entouré de tous les partenaires de « Privas féte le

demarrons. Et les organisateurs comp-
tent sur l'expertise du public ! La confré-
rie de la chataigne justement, défilera a
17h30 jusqua la chapelle des Récollets
pour Uintronisation des nouveaux mem-
bres. La journée se clGturera a 1%h, par
la grande rbtie de chataignes.
Dimanche 23, toute ta journée, le Tour
des saveurs de la FDSEA, également
partenaire de « Privas féte le golit », sera
aussi de la partie avec son marché de
producteurs locaux, son repas 100% ar-
déchais, ainsi que la mini-ferme tou-
jours appréciée. L'occasion pour le pu-
blic de discuter avec des agriculteurs et
pour cesderniers de présenter leur mé-
tier et leur passion.
A14h30, les Toqués d'Ardéche feront, eux
aussi, la démonstration de leur savoir-
faire avec la préparation en direct puis
la vente de « Togués box » a emporter.
« Nous saluons [a volonté de mettre en
avant notre patrimoine culinaire et de rap-
peler que Privas est une cité du godt. L 'Ar-
déche estun grenier a ciel ouvert, cegenre
de manifestation ne peut aller que dans
le bon sens », a déclaré Richard Rocle,
président des Toqués d'Ardéche.
EtMichelVallade prévenir : « Sil'on par-
vient a fédérer, nous auront déja réussi
notrepari!» W

T.R.

/ Renseignements auprés de la mairie de
Privas. Tél. 04 75 64 06 44.

* Les partenaires : Chambre d'agricutture, Conseil dépar-
temental, Ardéche tourisme, Ardéche le goilt et la marque
Goiitez I'Ardéche, Région Auvergne-Rhane-Alpes Ardéche
le goiit, Cica, FOSEA, CCl, PNR des Monts d'Ardéche, Les
Vins d'Ardéche, lesToqués d'Ardeche, Confrérie de fa cha-
taigne, Clément Faugier, Mat'al, association des artisans
et commergant Privas coeur de ville, le Sept, les Kiwanis,
Club des randonneurs privadois, Comité des fétes de Pri-
vas.

? Féte de la gast bre derniers.

ie les 24 et 25 sep
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Ardeche

ASSEMBLI':‘E GENERALE / Le Centre de

)

développement agroalimentaire tenait, mardi
27 septembre, son rendez-vous statutaire annuel.
Les locaux de la Chambre de commerce et
d'industrie de Privas ont accueilli quelques
110 adhérents et partenaires.

Ardeche le gout :
I'agroalimentaire
dynamique
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'assemblée générale du Centre
de développement agroalimen-
tare a réuni, mardi 27 septem-

bre, 110 partenaires et adhérents. An-
née aprés année, le nombre de ces
derniers ne cesse d'augmenter (+ 108 %
en 5 ans). Preuve du dynamisme de la
structure, dont le président, Raymond
Laffont, n'a pas manqué de rappeler
gu'elle avait, cette année, fonctionné avec
70 000 € en moins, conséquence de la
loi NOTRe.

Former, accompagner,

promouvoir...

Les différents projets collectifs menés
au cours de l'exercice 2015-2016 ont
ainsi été égrainés par Stéphane Teys-
sier. Le vice-président en charge de ce
pole a plus particulierement insisté sur
tamiseen place, l'an passé avec les par-
tenaires consulaires, d'un module de for-
mation a l'accueil, nécessaire pour in-
tégrer ladémarche Etapes savoureuses.
Cette action sera renouvelée en 2017 et
méme enrichie, puisque la formation se
déroulera sur deux journées au lieu
d'une.

ILa aussi été mentionné la participation
d'Ardéche Le Goiit (ALG] & l'élaboration
d’'un programme interactif de découverte
et de promotion des métiers de l'agroa-
limentaire?, dans le cadre du groupe
agroalimentaire Drome-Ardéche-Cen-
tre. Il sera proposé aux conseillers
d'orientation de l'Education nationale,
mais aussi, par exemple, aux agents Ple
emploi dans leurs accompagnements.

L'opération « L'Ardéche s'invite au
menu » a également été évoquée. Ces
semaines thématiques organisées pour
la premiere fois en avril et septembre
2015al'occasionde 'ouverture de la ca-
verne du Pont d'arc, en collaboration
avec des restaurateurs locaux, une col-
lectivité territoriale et les organismes
consulaires, a depuis essaimé. La pro-
chaine opération de mise en valeur du
patrimoine gustatif ardéchois a travers
de menus spécifiques aura lieu a Privas
du 10 au 16 octobre [voir en page sui-
vante).

Développer des synergies
Le bilan du Péle d'Excellence Rurale
(PER) était toutefois au cceur de la réu-
nion statutaire. Ce programme collectif,
coordonné par ALG, a pris fin le 31 ao(t
dernier. Il avait pour objectif le renfor-
cement et la valorisation de l'agroali-
mentaire ardéchois. Huit actions, dont
six ont abouti, ont recu un financement
de UEtat pour l'amélioration de leur ou-
tils, pour une enveloppe globale d'1 mil-
lion d’euros {sur 2,8 millions d’euros au
totall.

Le PER a permis a 'abattoir d'Aubenas
de moderniser sa chaine ovins, mais
aussi la légumerie des cuisines de l'hg-
pital de Lamastre. Le musée de la che-
vre et du picodon Terra cabra a Plan-
zotles et Néovinum a Ruoms ont, eux, pu
voir le jour. La cuma Envie de chataigne
a pu investir dans un atelier de trans-
formation de ses chataignes petit cali-
bre enfarine, qu'elle vend a U'entreprise

Ekibio a un meilleur prix. Enfin, le Co-
mité Interprofessionnel de la Chéataigne
d'Ardéche (Cica) a putravaitler sur lare-
cherche de nouveaux produits a base de
chataigne fraiche, afin de redynamiser
un marché 2 la baisse®. Le car Foud'Ar-
deche [lire encadré valorisé], les Etapes
savoureuses (42 étapes sélectionnées),
la refonte des supports numériques (dont
la mise en place d'unapplication mobile
pour les Etapes savoureuses) et la pu-
blication de deux magazines sont, quant
a eux, a mettre au crédit du Centre.
Augmentation du chiffre d'affaires, des
débouchés et du public touché, création
de 14 équivalents temps plein directs, va-
lorisation des productions locales, syner-
gie entre les actions, etc. : apres 5 ans
de travail, les porteurs de projets, réu-
nis en table ronde lors de l'assemblée
générale, ont pu témoigner de l'intérét
du PER. « Ce n'était finalement qu'un dé-
but, une graine plantée. Il faut continuér
afédérer, atravailler ensemble. Tout cela
reste a écrire », a estimé Raphaél Pom-
mier, vice-président également délégué
a la marque Goltez 'Ardéche.
Toujours en progression, cette derniére
a gagné 12 adhérents en 2015 et en
compte donc désormais 129 (+ 6%] ; 8 de-
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mandes sont en cours d'instruction ,
28 nouveaux produits ont été sélection-
nés et 7 nouveaux points de vente, agréés
Le chiffre d'affaires realise sous la
marque a atteint 4,3 millions d'euros.

« A chacun ]
ses responsabilites »
C'estdoncunbiland‘activites positif qu'a
salue Laurent Ughetto, vice-president
du Consell départemental en charge,
notamment, du développement econo-
migue. Avant de pousser un nouveau
« coup de gueule » et d'interpeller Isa-
belle Massebeuf, conseittére régionale
présente alatribune «Ce que demande
Ardéche le goiit, c'est une inscription dans
la durée et de faire connaitre l'Ardéche
au-dela de ses frontiéres et, donc, une
garantie de budget Le Départementalar-
gement aidé depuis 20 ans mais 1l ne (ul
est plus possible de substituer en per-
manence & la puissance régionale Cha-
cun doit prendre ses responsabilites ! »
La lot NOTRe implique depuis l'an der-
nier la re-répartition de ta distribution
des financements aux associations, la
compétence économique incombant dés-
ormais a la Régron Et Isabelle Masse-
beufderetorquer «Vosinquretudes sont
({égitimes et je voudrais rassurer les mem-
bres dubureau la fin des contrats de dé-
veloppement durable Rhone-Alpes ne si-
gnifie pas celle des financement régionaux
Je ne prendrai pas d'engagement a cette
tribune, mais rappellerar la volonte de
vous accompagner comme nous le fai-
sons depuis 2013 avec 120 000 € d'aides
versés au total Mais'histoire doits'écrire
a quatre mains avec le Departement »
Pour le prochain exercice, ALG « capita-
lisera sur ses réalisations », a Indiqué
Raymond Laffont, en developpant, entre
autres, les événements en lien avec les
Etapes savoureuses, Gofitez 'Ardéche et
autres démarches de qualité portées par
les territoires Le Centre est également
partie prenante de differentes réflexions
menée avec différents partenaires,
comme une cité du golit et des saveurs,
ou encore une campus des métiers et
des qualifications au lycée hotelier de
Largentiere. B

Tiphaine Ruppert

* Ce module de 2 jours s'adresse surtout aux artisans et a
tout public souhartant accueillir du public dans son entre-
prise pour faire decouvnr ses produits, son savoir-fatre

2 www decouverteagroalimentaire0726 fr

3 Deux concepts de chéataignes pre-entaillees et conditionnees,
soit en plateau prét a rotir soit en boite a chauffer au mi-
cro-onde, que le Cica tient a dispositton des entreprises,
ont ains! ete envisages

Rapport comptable

Faire autant avec moins, ¢'était

.U'objectif d’ALG dont le budget: -+ ./

's’éléve &'331'000 € contre-

334 000 € lors de l'exercice pré-
cédent. En 2015-2016, les subven-
tions ont baissé de 8,2% mais re-
présentent toujours 73% des
recettes du centre [dont 69% ver-
sées par le Département) et sont
utilisées a 53% pour l'appui aux
entreprises. .

Bilan pour Sodexo

Le prestataire retenu:pour l'ex-
ploitation.du restaurant de la Ca-
verne du Pont d'arc a dressé un
nouveau bitan. La Terrasse a
capté 16% des 900 000 visiteurs
du site, auxquels elle s'était enga-
-gée a proposer 75% [du chiffre
d'affaires achat) de produits lo-
caux (en fait Rhdne-Alpes). Avec
les fruits et legumes, ce chiffre
atteint 64% ; 74,6% sans cette ca-
tégorie d'aliments. Des progrés
restent surtout a faire en approvi-
sionnement-en jus de fruits et
viande de beeuf locaux.

Conventions signées

L'assemblée générale a été L'oc-
casion de signer des conventions
de partenariat avec l'Arche des
métiers au Cheylard et le lycée
professionnel hdtelier de Largen-
tiére.

Buffet

IL a été réalisé par les chefs des
restaurants Au Levant et le Carré
d'Aléthius. L.e Domaine de Serre;
nouvel adhérent, a fourni'la
viande de veau et la patisserie
Pierre Chauvet, fait déguster son
fondanlithique chocolat-cha-
taigne. La nougaterie du Pont
d'arc avait également mis a dispo-
sition des produits et les vins -
étaient tous issus de la sélection
Gofitez |'’Ardéche. B
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[Lie car Foud ' Ardéche a €€ mis en servi

Depuis son lancement en dé-
cembre 2015dans le cadredu
PER [lire plus haut], le car
Foud'Ardéche s'est imposé comme
outil ludique et fédérateur de pro-
motion de l'agroalimentaire ardé-
chois. Le car a réalisé 40 sorties,
dont 10 écoles ; d'autres, enlienavec
des manifestations emblématiques
et les acteurs du territoire (Festivin,
féte de la cave de Valvignéres, Tour
de France, Triathlon des gorges...).
Plus de 7000 visiteurs l'ont ainsi déja
visité, dont 1 515 scolaires, 400 visi-
teurs professionnels et pas loin de
5 000 autres personnes, en grande
partie des Ardechms mais pa

i

nlsdn'

.pmpner, IL'a egaiemen \‘OCB(IOIT a

emprunter d'autres routes.

LaFNSEA

invite le car a Paris

Le 23 septembre dernier, le car s'est
par exemple déplacé a Paris, & l'oc-
casion de la Féte de la gastronomie
organisée par la FNSEA. Une fagon
pour le syndicat et pour Ardéche le
godt de rappeler que ['agroalimen-
taire ne peut compter sans l'agricul-
ture ! Au programme de cette jour-

.née sur le théme des cuisines

populaires, des dégustations de pro-
duits du département et la visite du
car pour prés de 150 personnes, mais

des amma_tions culmalres_ur-

e en-decembre 2015,

Plus de 5 000 km parcourus

déjeuner-conférence, consacré a la
cuisine etalasolidarité, a par ailleurs
réuni de nombreux convives [salariés
et invités du syndicat, clients du res-
taurant d'entreprises...]. Présente, la

" FDSEA de l'Ardéche a pu leur pré-

senter L'intérét de cet outil.

Dans la foulée, direction Valence qui
fétait, elle aussi, la gastronomie les
24 et 25 septembre. Le patrimoine
culinaire ardéchois était encore de la
partie a travers la présence du car,
d'adhérents et, entre autres, de l'or-
ganisation de démonstrations-dé-
gustations avec des chefs sélection-

nés Golitez 'Ardéche. I TR.
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isser des liens, c'est par ces
mots que la présidente du Parc

Naturel Régional des Monts

. d'Ardéche, Lorraine Chenot, a expli-
- | quélatenuedu point pressedes Cas-
| tagnades a la Caverne du Pont d'arc,
| Le 30 septembre dernier, elle avait
| réuni autour d'elle Laurent Ughetto,
- conseillerdépartemental al'agricul-

ture, Alain Tardieu, président de la
confrérie de la chataigne, Isabelle
Massebeuf, conseillére régionale et
vice-presidente du PNR, Michel Cha-
bert, président du Cica, Raphaél Pom-
mier, vice-président d’Ardeche le goiit
en charge de la marque Gofitez l'Ar-

| déche et enfin Fabrice Tareau, direc-

teur de la Caverne. En effet, souli-

| gnaient conjointement Lorraine

Chenot et Fabrice Tareau, la Caverne

' et un événement tel que les Casta-

gnades ont vocation a travailler en-
semble, nombre de touristes sont de-

! mandeurs pour plusieurs activités.

Au titre des nouveautés 2016, on no-

. tera que les joutes gastronomiques

[lors de chaque castagnade), porte-
ront sur la créme et la confiture de
chataignes.

Rendez-vous

a Mercuer et Jaujac

Les 8 et 9 octobre, Le Vinobre vous
convie & Mercuer pour la ¢ édition

Lorraine Chenot a présenté les castagnades a la Caverne du Pont d'arc.

de sa féte de la chataigne. Au pro-
gramme de nombreuses animations,
dont le retour du Trail des Pélous [le
8 octobre & partir de 13h], qui sera
l'occasion de découvrir la chataigne-
raie de Lentilléres.

Le 8 octobre : 10 h marché de pro-
duits locaux, rétie de chataignes, vi-
sites guidées des faysses, déambu-
lations en échasses de la Compagnie
et Parapluie ; a 20h, repas ardéchois
[réservation au 04 75 35 43 78] ; &
21h, concert « Les années 70 ».

Le 9 octobre : ¢ h réception des
crémes et confitures de chataignes ;
9h30 balade contée ; de 10 h a 18 h,
marché de produits locaux, rétie de
chataignes ; 12h30 plateau ardéchois

(réservation au 04 7535 4378) ; 15h
spectacle de la compagnie L'Art

Séme.

Le 9 octobre, Castagnade de Jaujac.
Au programme : 8h30 randonnées
pédestres ; & partir de 10 h, marché
de producteurs et artisans, démons-
tration d'élagage, expositions ; 12 h

repas chataignes [inscriptionau 0475 |

9322.28) ; 14 h théatre dans le vil-

lage, jeux, réception des crémes et |
confitures de chataignes ; 15hconfé- =

rence sur la biodiversité des cha-
taignes ; 16 h spectacle « Au bord de
l'eau»; 17hrésultats 'deg concours. B
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vec quatre millions de litres de lait collectés
en Ardéche, la laiterie Carrier fait figure de
petit Poucetdans lafiliére laitiére rhonalpine.
Cependant, l'entreprise créée en 1966, il y a tout
juste 50ans, emploie 25 salariés et collecte une qua-
rantaine d'exploitations sur le plateau ardéchois et
dans le Coiron. « La laiterie Carrier est aujourd hui
une entreprise qui se porte assez bien, indique Béné-

* dicte Carrier, la gérante de la société familiale. Nous

faisons tout pour rester sur un chiffre d'affaires stable
ou en légére hausse autour de 5,2 millions d'eurus,
dont 12 % liés au bio. » Un combat de tous les jours...
Et malgré tout, Béatrice Carrier affirme payer le prix

~du lait mieux que la moyenne nationale.La force de

cette PME est de bénéficier d'une belle notoriété a
I'échelle de son territoire construite depuis un demi-
siécle etde lamarque Areilladou, reconnue en Ardéche,
ainsi que deux marques pour le bio.

Une large gamme de produits
L'entreprise basée a Vals-les-Bains s'adresse éga-
lement & des marchés différents avec une capacité

~ derépondre  la plupart des demandes spécifiques

de ses clients. « Nous sommes collecteurs, transfor-
mateurs et distributeurs. Nous n’hésitons pas a aller
sur des marchés de niche sur lesquels notre capacité
4 s'adapter & la demande du client est notre force. »
Par exemple, si un client cherche un produit précis
comme une faisselle avec un taux d'humidité précis
ou un fromage blanc avec une matiére seche diffé-

- rente, la laiterie Carrier est capable de répondre de
. maniéretrés rapide, méme si les volumes sont limités,
- ceque ne peuvent pas faire les gros acteurs.

«Nous proposons une gamme de produits relativement

diversifiés du lait UHT, du lait frais, du (ait fermenté,
du fromage frais ou demi-sec, en passant par des fais-
selles, des yaourts nature et aux fruits, de la créme ou
du beurre, avec également des produits bio, qui s'adres-
senta une typologie de clients trés différente, poursuit
Bénédicte Carrier. Nos clients sont 4 la fois des grands
magasins, des épiceries, des restaurateurs, des col-
lectivités, des industriels, etc. »

Pour séduire ses clients face 4 la concurrence, lalai-
terie Carrier joue 100 %\a carte des produits locaux
d'Ardéche. « Nos produits sont collectés, transformés
et distribués en Ardéche et un peu au-dela, continue
la gérante. Tous nos clients y sont trés sensibles, cela
répond & certaines exigences de cahier des charges
pour certaines collectivités ou permet & un restaurateur
d'indiquer sursa carte que tel et tel produit est fabriqué
avec du lait ardéchois. Notre marque est dailleurs un
atout trés important pour nos produits vendus en GMS
ouenépicerie. » Depuis quelquesannées, latendance
du « mangerlocal » a sensibilisé de nouveaux clients,

comme les collectivités qui cherchent a proposer de
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plus en plus de produits de leur région. Pour laPDG |
de lalaiterie Carrier, c'estune tendance forte. « Nous |

bénéficions en ce moment du mouvement vers le local

et j'ose espérer que les gens font de plus en plus

attention a ['origine des produits qu'ils consomment.

Nous avons également des produits labellisés « Goltez
['Ardéche » ce qui est trés important pour informer le

consommateur final. »

Des cotits de collecte supérieurs a
50 euros /10001

Brace a l'activité de la laiterie, ce sont plus de 40 ex-
ploitations laitiéres, parfois dans des zones trés com-
pliquées d'accés quisont collectées. « Nous collectons
certaines zones trés handicapées par le climat et la
desserte routiére, indigue Béatrice Carrier. Parexem-
ple, la commune Le Béage au nord-ouest de Vals-les-
Bains & proximité du lac d'Issarlés connait une météo
trés compliguée et un accés routier difficile. Je ne suis
pas siire que beaucoup d'autres entreprises s intéres-
seraient au lait produit la-bas. » Cette montagne ar-
déchoise explique des coilts de collecte trés élevés
de Uordre de 50 & 55 euros / 1 000 L

Aujourd'hui, la grande inquiétude de Béatrice Carrier |

réside dans la pérennité des exploitations laitiéres
ardéchoises. « Nous sommes en lien étroit avec la
chambre d'agriculture de l'Ardéche, maisiln’yaaucun
projet d'installation en lait sur nos zones de collecte.
D'ici deux 3 trois ans, 30 % des chefs d’exploitations
que nous collectons auront plus de 60 ans... et nous ne
savons pas ce que vont devenir ces volumes de [ait !»
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Des actions pour les scolaires

Du 10 au 14 octobre et en partenariat avec le Secours populaire, tous les éléves des écoles maternelles et
élémentaires de Privas recevront un fruit, deux fois dans la semaine. Jeudi 13 et vendredi 14octobre, le car
Foud’Ardéche leur sera réservé. Les éléves de CM2 découvriront son exposition itinérante et ces différents
ateliers: la place de marché, pour faire la chasse aux 7 merveilles de ’Ardéche autour des 5 sens; 'atelier
des métiers, pour découvrir les savoir-faire ardéchois et le voyage virtuel, pour parcourir ’Ardéche et son
environnement au gré des saisons. Le car Foud’Ardéche sera aussi présent samedi 15 octobre, de 10 4 13
heures et de 14 a 17heures, sur la place du Jeu-de-Ballon, pour le tout public.

ardsche

- i ‘
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Ardéche le Golit seduit de plus en plus

deéche le Golit s'est déroulée
dans les locaux de la CCl a
Privas en présence de nombreux
professionnels du tourisme et du
golt Les professionnels des dif-
férentes filieres ont pris la parole
pour présenter leurs activités res-
pectives et dresser leurs bilans de
l'année
Le centre de développement
agroalimentaire Ardeche le Golit
compte désormais 163 adhérents
dans un réseau de plus de 300
entreprises pour un budget de
330000 €, dont 12 nouveaux cette

L "assemblée générale d'Ar-

année. 89 adhérents Goflitez |'Ar-
déche, 22 adhérents des Etapes
Savoureuses, soit une augmen-

tation de 108 % en 5 ans

Au sein du pdle « projets col-
lectifs », I'accent a été mis sur I'ap-
provisionnement local Les
semaines « L' Ardéche s'invite au
menu » ont ét¢ organisées pour
rapprocher restaurateurs et pro-
ducteurs locaux Du 10au 16 octo-
bre a lieu la semaine « I'Ardeche
s’invite au menu » lors de la

semaine du golit

Co6té activités, le nombre de
marques a engendré une nécessité
de s’associer pour une mutuali-
sation des moyens 450000 per-
sonnes sont touchées par les

actions de promotion et de com-
munication de la structure, a tra-
vers les éditions comme Miam

Miam Le car Foud’Ardéche a fait
un véritable carton depuis son
lancement En un an, avec
5000 km parcourus, 6500 visiteurs
dont 11515 scolaires ont été
approchés Aucompteur 60 sor-
ties dont 10 écoles et 28 manifes-
tations d’envergure Ce car pas
comme les autres est le meilleur
ambassadeur du goit ardéchois
partout en France et jusqu'a Paris
Ladhésion au club Foud'Ardéche
pour le grand public permet de
partager des valeurs, soutenir
économie et emploi locaux, man-
ger mieux, devenir un consom-
mateur responsable et défendre
les produits de qualité

Changement
de président

Dans le bilan du p6le d’excel-
lence rurale, on note une valori-
sation des circuits courts, un choix
de produits bio, de qualité, locaux
et de saison Les actions ont porté
sur la création d'une application
smartphone qui géolocalise en
un clic les 62 Etapes savoureuses,
2 magazines et 4 sites internet

Le président, Raymond Laffont,
aprésenté le rapport d’orientation
la préparation de la nouvelle édi-
tion du Salon international de la
restauration, de I'hétellerie et de
I'alimentation, le concept de pique-
nique Golitez |'Ardeche; le suivi

Dalverny, Isabelle Massebeuf et Philippe Costet.

du projet de la Cité de la gastro-
nomie a Valence, la création de
pages Facebook « Goltez I'Ar-
deche » et « Etapes savoureuse »,
la mise en place d’'une « Cité du
golit et des saveurs » en Ardeche,
la création des Promenades savou-
reuses

Laurent Ughetto, représentant
le Conseil départemental, a assuré
que l'aide du Département était
maintenue I'an prochain pour le
volet Tourisme  «le Département
ne peut plus se substituer a la
Région, beaucoup plus puissante
11 faut que la Région prenne ses
responsabilités et que les discours
fassent place & des actes » A quoi
Isabelle Massebeuf, conseillére
régionale, arépondu «la fin des
CDDRA ne signifie pas la fin des
financements régionaux. Les

Inquictudes sont Iégitimes en celte
pénurie de financements, mais
deux dossiers d’Ardéche le Golit
ont déja regu une réponse favo-
rable de la Région, et deux autres
sont parmi ses priorités. Je lends
la main a Laurent Ughetto pour
lui dire que Région et Département
doivent travailler ensemble dans
une responsabilité commune ».
Des propos qui se sont voulus
rassurants

Raymond Laffont a conclu sur
son départ imminent de la prési-
dence d'Ardeche Le Golit «j'avais
promis I'an dernier qu'un car
Foud'Ardeche opérationnel serait
devant la porte cette année, c’est
chose faite, je peux partir heu-
reux! »

SANDRINE CROZIER (CLP)
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L'Ardéche, terre d'expérimentation agricole,
a I'honneur au Pradel

lettres et des arts de ' Ardéche

en partenariat avec le Conseil
départemental de I’Ardeche,
I'EPLEFA (Etablissement public
local d’enseignement et de for-
mation agricole au lycée agricole
d’Aubenas), I'Institut Olivier de
Serres, le Cermosem, antenne de
l'université de Grenoble-Alpes et
MATP, organise vendredi 21 octo-
bre a partir de 9h au Pradel, a
Mirabel, avec le soutien de la
Caisse régionale du Crédit Agricole,
La Chambre d'agriculture de I'Ar-

L ’Académie des Sciences des

deche, Golitez 1'Ardéche et Les
Vignerons ardéchois, la troisieme
édition du Forum recherche et
territoire intitulée « L'Ardeche,
terre d’expérimentation agricole »

Lambition est de faire connaitre
au grand public le travail de
recherche qui se fait sur le territoire
ardéchois et ceux qui le portent
au quotidien «La faible représen-
tation des universités en Ardéche,
corollaire de I'absence de grande
ville, ne signifie pas pour autant
immobilité et absence d'novation.
Larchéologie et I'historre de cette

terre ardéchoise en témoignent au
fil des millénaires et des siécles »
avance Joelle Dupraz, présidente
de'ASL

Lagriculture et ses chercheurs
et ou praticiens seront donc a l'or-
dre du jour et & I'honneur. Vingt
—deux intervenants issus de 1'uni-
versité, du monde agricole et du
monde de l'entreprise se réuniront
pour aborder ce vaste sujet de
I'expérimentation agricole sur le
territoire, aux origines, puis
aujourd’hui et de la nature des
recherches pour I'agriculture de

demain Chaque groupe d'inter-
ventions ou tables rondes orga-
nisées autour d'un théme fera
l'objet d'un échange avec la salle
Cette journée s’annonce riche
d’échanges gréace a la diversité
des sujets et des intervenants mais
aussi par la présence d’un public
attendu nombreux Lentrée est
gratuite, et I'inscription nécessaire
pour le repas de midi

Tout le programme et contacts sur
http://www.academie-07.fr
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ties dont 10 écoles et 28 manifes-
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comme les autres est le meilleur
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pour le grand public permet de
partager des valeurs, soutenir
économie et emploi locaux, man-
ger mieux, devenir un consom-
mateur responsable et défendre
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Changement
de président
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sation des circuits courts, un choix
de produits bio, de qualité, locaux
et de saison Les actions ont porté
sur la création d'une application
smartphone qui géolocalise en
un clic les 62 Etapes savoureuses,
2 magazines et 4 sites internet
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aprésenté le rapport d’orientation
la préparation de la nouvelle édi-
tion du Salon international de la
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pages Facebook « Goltez I'Ar-
deche » et « Etapes savoureuse »,
la mise en place d’'une « Cité du
golit et des saveurs » en Ardeche,
la création des Promenades savou-
reuses

Laurent Ughetto, représentant
le Conseil départemental, a assuré
que l'aide du Département était
maintenue I'an prochain pour le
volet Tourisme  «le Département
ne peut plus se substituer a la
Région, beaucoup plus puissante
11 faut que la Région prenne ses
responsabilités et que les discours
fassent place & des actes » A quoi
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régionale, arépondu «la fin des
CDDRA ne signifie pas la fin des
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deux dossiers d’Ardéche le Golit
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rable de la Région, et deux autres
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lui dire que Région et Département
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son départ imminent de la prési-
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en partenariat avec le Conseil
départemental de I’Ardeche,
I'EPLEFA (Etablissement public
local d’enseignement et de for-
mation agricole au lycée agricole
d’Aubenas), I'Institut Olivier de
Serres, le Cermosem, antenne de
l'université de Grenoble-Alpes et
MATP, organise vendredi 21 octo-
bre a partir de 9h au Pradel, a
Mirabel, avec le soutien de la
Caisse régionale du Crédit Agricole,
La Chambre d'agriculture de I'Ar-

L ’Académie des Sciences des

deche, Golitez I'Ardéche et Les
Vignerons ardéchois, la troisieme
édition du Forum recherche et
territoire intitulée « L'Ardeche,
terre d’expérimentation agricole »

Lambition est de faire connaitre
au grand public le travail de
recherche qui se fait sur le territoire
ardéchois et ceux qui le portent
au quotidien «La faible représen-
tation des universités en Ardéche,
corollaire de I'absence de grande
ville, ne signifie pas pour autant
immobilité et absence d'novation.
Larchéologie et I'historre de cette

terre ardéchoise en témoignent au
fil des millénaires et des siécles »
avance Joelle Dupraz, présidente
de'ASL

Lagriculture et ses chercheurs
et ou praticiens seront donc a l'or-
dre du jour et & I'honneur. Vingt
—deux intervenants issus de 1'uni-
versité, du monde agricole et du
monde de l'entreprise se réuniront
pour aborder ce vaste sujet de
I'expérimentation agricole sur le
territoire, aux origines, puis
aujourd’hui et de la nature des
recherches pour I'agriculture de

demain Chaque groupe d'inter-
ventions ou tables rondes orga-
nisées autour d'un théme fera
l'objet d'un échange avec la salle
Cette journée s’annonce riche
d’échanges gréace a la diversité
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Tout le programme et contacts sur
http://www.academie-07.fr
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Un entretien avec Alain Berlioz-Curlet, président d’Auvergne-Rhdne-Alpes Gourmand

« Nous sommes au service de |a région et des entreprises de la filiere
agroalimentaire en Auvergne-Rhdne-Alpes »

POUVEZ-vOUS NOUS PRESENTER AUVER-
GNE-RHONE-ALPES GOURMAND ?

Le Comité Auvergne-Rhdne-Alpes
Gourmand est une association com-
posée de professionnels issus de dif-
férents horizons : chefs d'entreprises,
chambres consulaires (Chambre de
commerce et d'industrie de la région,
Chambre régionale d'agriculture et
Chambre régionale des métiers et de
I'artisanat), organisations profession-
nelles (Association régionale des
industries alimentaires, Confédéra-
tion générale de I'Alimentation en
détail, Coop de France, etc.), comités
de promotion des marques territo-
riales (Goutez |'Ardéche, etc.), cen-
tres de recherche {Inra, etc.) et éta-
blissements de formation (Institut
supérieur d'agriculture et d'agroali-
mentaire Rhone-Alpes, lycées, etc.).
Au total, ce sont plus de 200 adhé-
rents et nous couvrons |'ensemble
de la filiére, depuis le champ jusqu'a
I'assiette.

Auvergne-Rhdne-Alpes Gourmand
porte des actions de promotion et
de développement économique de
la filiere alimentaire régionale, avec
le soutien de la Région, en phase
avec les priorités du territoire (qua-
lité, bien-manger, sécurité, etc.) et
en concertation avec les entreprises
et acteurs régionaux. Véritable porte
d'entrée de la filiere, le comité met
en relation les différents acteurs.

POUVEZ-VOUS NOUS DONNER QUELQUES
INDICATIONS SUR LE SECTEUR ?

Il convient, d'abord, de rappeler que
la nouvelle région Auvergne-Rhéne-

Alpes a une superficie de 70 000 km?
et compte 7,8 millions d’habitants.
C'est la 10° région la plus peuplée
d'Europe. Son PIB, est supérieur a
celui de I'llande ou du Portugal.
Avec 62 700 exploitations, Auvergne-
Rhéne-Alpes se situe sur la troisieme
marche du podium agricole frangais.
La Région se caractérise surtout par
la grande qualité et la diversité des
productions : élevage, en particulier
de bovins dans le Massif Central ; cul-
tures fruitiéres dans la Dréme ou I'Ar-
déche ; polyculture et polyélevage ;
viticulture ; cultures maraichéres, etc.
Cette variété est souvent méconnue.
La région est leader en France pour
la production de fruits rouges et
numéro deux pour [‘agriculture bio-
logique avec 3 790 exploitations cer-
tifiées. Elle est aussi numéro un pour
les signes de qualité (AOP, IGP, Label
Rouge, etc.).

QUELLES SONT VOS PRINCIPALES ACTIONS ?
Nous sommes d'abord en charge de
la promotion, nationale et internatio-
nale, de nos produits et de nos terri-
toires. Il est impossible de dissocier
ces deux éléments : nous avons des
terroirs trés riches qu'il faut mettre
en lumiére.

Le Comité accompagne dans le choix
des événements BtoB et facilite la
préparation de la participation des
entreprises aux grands salons (SIRHA,
Sial, Vinexpo, ProWein, Fancy Food,
etc.). En 2015, plus de 3300 m? de
stands régionaux ont été aménagés
et 157 entreprises ont été accompa-
gnées dans les salons. Nous propo-
sons aussi des ateliers d'informations
sur de nouveaux marchés, aussi bien
a I'export qu'au niveau national,
auprés de la GMS et de la restaura-
tion collective.

Nous agissons également pour le
développement des entreprises
agroalimentaires. On en compte
12000 dans la région, dont 10 000
TPE, 600 PME et une quarantaine de
grands groupes. Auvergne-Rhdne-
Alpes Gourmand accompagne les

projets de développement et d'inno-
vation et propose d'intégrer des pro-
grammes de soutien a |'innovation.

QUELS SONT LES ENJEUX DE LEXPORT ?
Nous pensons que nos entreprises
ont de grands atouts 3 faire valoir sur
les marchés étrangers. Le principal
d'entre eux est le savoir-faire et I'ex-
périence en matiére de transforma-
tion dans des activités telles que, par
exemple, les salaisons, les fruits (fabri-
cation de compotes, de produits sur-
gelés, etc.), les boissons ou les pro-
duits laitiers.

La qualité de la nutrition est une
préoccupation fondamentale des
consommateurs. La Région dispose
d'un important secteur de la phar-
macie et de la santé. Notre offre est
parfaitement en phase avec les nou-
velles tendances de la consommation
en Europe et dans le monde : nous
avons une vraie carte a jouer dans la
promotion d'une alimentation saine
et respectueuse de {'environnement.
La position géographique de la
région, au croisement de plusieurs
corridors internationaux, est un autre
atout essentiel. A cela s'ajoute la qua-
lité des infrastructures logistiques : la
région est une plateforme privilégiée
pour les échanges commerciaux
internationaux.

COMMENT TRAVAILLEZ-VOUS A LINTERNA-
TIONAL ?

Une équipe régionale de I'export, qui
rassemble I'ensemble des acteurs
concernés (Etat, Région, Chambre de
commerce et d'industrie de la région,
conseillers du commerce extérieur de
la France, Bpifrance, Coface, OSC,
Business France, Medef, CGPME et
Chambre régionale des métiers et de
I'artisanat) a été mise en place et
fonctionne parfaitement. Auvergne-
Rhone-Alpes s'inscrit dans cette
logigque de coordination et de mutua-
lisation des efforts. Notre objectif est
d'accompagner {'équipe régionale
de I'export et faciliter son action dans
le domaine agroalimentaire.
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Visualiser I'article
L'Ardéche, terre d'expérimentation agricole, a I'nonneur au Pradel

L'Académie des Sciences des lettres et des arts de I'Ardéche en partenariat avec le Conseil départemental
de I'Ardéche, 'EPLEFA (Etablissement public local d'enseignement et de formation agricole au lycée agricole
d'Aubenas), I'Institut Olivier de Serres, le Cermosem, antenne de l'université de Grenoble-Alpes et MATP,
organise vendredi le 21 octobre a partir de 9 h au Pradel, a Mirabel, avec le soutien de la Caisse régionale
du Crédit Agricole, La Chambre d'agriculture de I'Ardéche, Goltez I'Ardéche et Les Vignerons ardéchois, la
troisiéme édition du Forum recherche et territoire intitulée : « L'Ardéche, terre d'expérimentation agricole ».

L'ambition est de faire connaitre au grand public le travail de recherche qui se fait sur le territoire ardéchois et
ceux qui le portent au quotidien. « La faible représentation des universités en Ardéche, corollaire de I'absence
de grande ville, ne signifie pas pour autant immobilité et absence d'innovation. L'archéologie et 'histoire de
cette terre ardéchoise en témoignent au fil des millénaires et des siécles » avance Joélle Dupraz, présidente
de I'ASL.

L'agriculture et ses chercheurs et ou praticiens seront donc a I'ordre du jour et a I'honneur. Vingt — deux
intervenants issus de l'université, du monde agricole et du monde de I'entreprise se réuniront pour aborder
ce vaste sujet de I'expérimentation agricole sur le territoire, aux origines, puis aujourd'hui et de la nature
des recherches pour l'agriculture de demain. Chaque groupe d'interventions ou tables rondes organisées
autour d'un théme fera l'objet d'un échange avec la salle. Cette journée s'annonce riche d'échanges grace a
la diversité des sujets et des intervenants mais aussi par la présence d'un public attendu nombreux. L'entrée
est gratuite, et l'inscription nécessaire pour le repas de midi.

Tout le programme et contacts sur http://www.academie-07.fr
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Les Boutieres

SAINT-AGREVE,
Le car « Foud'Ardeche » de passage

- N \ e A
L' objectif du car, qui se balade partout en Ardéche, est de valoriser le
patrimoine alimentaire et culinaire ardéchois.

Mardi 11 octobre, les éléves de I'école primaire et les éléves de 6¢ et 5¢ ont pu
découvrir le car Fou d’Ardéche. Un véritable voyage au cceur des productions ardé-
choises a travers un parcours ludique, et pédagogique. En petits groupes, ils ont
profité des 3 ateliers : « La place de marché », pour réaliser « La chasse aux 7 mer-
veilles de 'Ardéche », « L'atelier des métiers », pour voyager sur « La route des
savoir-faire en Ardeche » et « le voyage virtuel », pour découvrir « L'Ardéche au
gré des saisons et des productions ».

Cette initiative, en lien avec les programmes de sciences, a pour objectif d’améliorer
les connaissances sur les produits ardéchois (diversité, démarches qualité, sai-
sonnalité, éveil sensoriel. ..), d’informer sur I'utilisation des produits (modes de
transformation, de consommation. ..), de transmetire aux jeunes générations le
goiit d'une alimentation de qualité. Une expérience enrichissante pour les éléves.

Page 1/1
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PRIVAS Une grande animation qui a démarré le 10 octobre et se poursuit jusqu’au 23 octobre

Privas a féte le gout samedi

Du 10 au 23 actobre, 1a ville de Privas féte le goiit. Ce =
week-end, ce sera le tour de « Chataigne et saveurs X . - . !
d'automne », mais déjé le 15 octobre de nombreuses ; S gl &
animations se sont déroulées au ceeur de la ville. . '

gotits samedi place du jeu

IL y en avait pour tous les
de Ballon. Le car Foud'Ar-

deche proposé par Ardeche

le goiit a permis aux petits et
grands de découvrir la gastro-
nomie ardéchoise et plus par-
ticuliérement ses =« 7 mer-
veilles ».

A 16h, place a la bonne hu-

meur et au savoir-faire avec le
tout premier championnat du
monde de crique Ardéchoise
organisé par le Kiwanis club
Privas Rhone-vallée avec la
ville de Privas. Une belle
épreuve, avec 10 partici-
pants, Chacun a pu tenter
de cuisiner « la meilleure cri-
que Ardéchoise du monde ».

onnat du Myne
e Ardéchoijse ;

Jeises

= 3

’ ' v | __LF | "
Les 3 vainqueurs (sur 10 participants) du premier championnat du monde de crigue Ardéchoise : 1% Georges
Badiou; 2° Annick Reynaud; 3 Sylvie Leulier.

&

g Découverte des 7 merveilles d'Arde-
Ateliers sensoriels et chromatiques avec I'Arche des metiers. che,

Les scolaires dans le car Foud'Ardéche lors des animations du vendredi.
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Privas

DECOUVERTE / Le car Foud'Ardeéche faisait partie des nombreuses
animations programmeées dans la ville préfecture pour la Semaine du got.
Jeudi 13 octobre, les CM2 de I'école Rosa-Parks I'ont visité et nous les avons
Sulvis.

Car Foud'Ardeche : les ecoliers
font marcher leurs papilles

L est 8h30, jeudi matin, sur le par-
B King de l'espace Ouvéze. Avec ses

couleurs vives, on repére de loin le
car Foud'Ardéche, déja en pleine ins-
tallation pour recevoir la premiére classe
de ta journée. La mission pour Virgile
Petin, conducteur-animateur de ce lieu
d'expositionitinérant, qui a déja plus de
5000 km au compteur : trouver de l'élec-
tricité pour faire fonctionner les équi-
pements, dont la salle de cinéma. I{ faut
ensuite installer le « marché», U'un des
ateliers proposés aux écoliers. A9 h ta-
pante, toute une ribambelle de para-
pluies et de capuches se profile en haut
du parking.
L'objectif de cette heure de visite est de
leur faire découvrir les produits emblé-
matiques de l'agroalimentaire ardéchois. k - E- 3 uE
Pour cette tranche d'age, etenpleineSe-  La classe de CM2 de 'école Rosa-Parks, au sein de laquelle est entrepris pour
maine du goit, l'accent est surtout mis  La deuxiéme année un travail autour de la nutrition, écoute la présentation du
sur l'aspect sensoriel, les cing sens fi-  car et la définition de notions comme ('agroalimentaire, les filiéres... [l faut se
gurantau programme de sciences. Mais  concentrer.
le car est un support adapté a différents
publics : « On pensait, au départ, que cela
conviendrart mieux aux plus jeunes, mais
{'on s ‘apercoit que c'est un outil pertinent
méme pour les collégiens et les lycéens,
avec lesquels on approfondit davantage les
étapes de fabrication et les métiers. C'est
aussi un support a {'orientation profes-
sionnelle », explique 'animateur.

L) a2 i
V
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Découvrir
les produits locaux

Les 23 écoliers privadois sont divisés en
trois groupes et répartis entre autant de
péles.

Premier atelier, le marché donc. Il faut
partir ala recherche des sept merveilles
gustatives de l'Ardeche. Et pour les dé-
couvrir, on peut tout faire : goQter, sen-
tir, toucher... et faire fonctionner ses mé-
ninges ! Pour Lenny et Jonathan, qui ont
grandidans le Nord et a Lyon et sont ré-
cemment arrivés en Ardeche, connaitre
le mot « ptcodon » n'avait rien d'évident.
Mathis a, quant a lui, appris Uexistence
de la farine de chataigne. « Cela permet
de développer'aspect culturel, d'étudier
les éléments en lien avec ce que recéle
le territoire. En classe, nous allons re-
parler de ce que les enfants découvrent
ici : les métiers de bouche, la notion de
terroir... », indique Mickaélle Bodino, leur
enseignante.

Pres de 1 700 écoliers

Aubout d'une heure, Virgile rappelle tout
le monde. Le voyage est terminé, il faut
descendre. Il fait le point avec les éléves
surce qu'ilsont appris et retenu. « C'est
le plus difficile, les canaliser pour qu'ils
comprennent qu'il s'agit d'une séance
d'apprentissage, méme sil'on est dehors
A Uintérieur du car, dans l'espace de

projection, un autre groupe suit les aven-
tures d'une petite abeille qui guide les
enfants, saison aprés saison, a travers
les paysages ardéchois et les différents
produits : « Je ne savais pas quel fruit se
mangeait selon telle ou telle saison, pour-
tant je mange beaucoup de fruits chez
mes grands-parents », confie Lena.

De l'autre coté de 'habitacle, huit ham-
bins sont attablés autour des tables tac-
tiles pour le jeu des métiers. Méme si
celui-ci requiert un peu de concentra-
tion, il ne bride pas les échanges entre
les deux tables nt l'imagination. « On a
appris plein de mots bizarres ! », se ré-
jouit Charlyne. Et le métier de boulan-
ger fait des émules : « J'adore fabriquer
du pain », reprend Charlyne. « Mon papi
en faisait souvent, c'était trop bon. Moi, je
préfére faire des gdteaux », ajoute Lena,
fiere de sanouvelle vocation. Pour un de
leurs camarades, « faire du fromage a l'air
trés compliqué, la boulangerie doit étre
plus facile » .

et que c'est trés ludique ». Jeudi dernier,
deux autres classes sontvenues dans le
car, stationné 'aprés-midi place du Foi-
ral. Depuis sa mise en service, en dé-
cembre 2015, prés de 1 700 éleves d'une
quinzaine d'écoles différentes ont pu le
découvrir... Et repartir de ce périple avec
de la gourmandise plein la téte | W

T.R.
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CONSEIL DEPARTEMENTAL / Alors que la loi NOTRe a ouvert une période
d'incertitudes, le Département de I'Ardeche réaffirme sa volonté de

soutenir l'agriculture.

“ Nous avons decide
de continuer a soutenir

l'agnculture

agrlculture est un des piliers

de l'économie ardéchoise et

comme le rappelle Laurent
Ughetto lvice-président du Conseil dé-
partemental en charge du développe-
ment économique, de l'attractivité du
territoire et de Uagriculture}, « {'activité
agricole, c'est environ 5 000 exploitants,
8 000 actifs et 4,6% des emplofs dans le
département ». En 2014, un programme
d'aides couvrant la période 2014 - 2020
a été élaboré entre le Département et
la Chambre d"agriculture, en concerta-
tion avec U'Etat et le Conseil régional.
Sauf que la loi NOTRe, adoptée en 2015,
est venue supprimer la clause de com-
pétence générale, ce qui autorise le
Conseil départemental 3 n'intervenir
que dans le cadre de ses compétences
[NDLR : pour 'essentiel, la politique so-
ciale, la construction des colleges, la
voirie départementale et I'action cultu-
relle]. Voila qui a contraint le Départe-
ment a restreindre ses interventions
dans le domaine agricole, sauf a les
considérer au titre des « solidarités ter-
ritoriales et humaines ».
«En 2016, nous avons décidé de continuer
a soutenir l'agriculture », souligne Lau-
rent Ughetto. Cette décision s'est ap-
puyée sur trois volontés : le maintien de
la population agricale partout dans le
département parce que c'est un atout
majeur de l'économie locale ; U'aspect
environnemental car « le paysage dé-
pend étroitement de l'agriculture » ; le dé-
veloppement d'une agriculture durabte

afin de « garder des savoir-faire ». Pour
Laurent Ughetto, l'important est de main-
tenir la vie, U'animation, la culture etun
terroir qui font partie de l'image de 'Ar-
déche.

Vu la loi NOTRe et le Programme de Dé-
veloppement Rural [PDR), le Départe-
ment ne peut en effet plus soutenir de
la méme maniére l'installation des
jeunes agriculteurs qui se traduisait,
jusqu'a présent, par un complément 3
la Dotation Jeune Agriculteur (DJAJ.
Néanmoins, le Département a voulu,
avec la profession agricole et la Région,
envisager des pistes pour maintenir un
accompagnement spécifique aux futurs

installés.

Laprincipale mesurede l'enveloppeins-
tallation du Département porte sur des
mesures PCAE [Plan de Compétitivité et
d'Adaptation des Exploitations agricoles)
etconsiste a doter, spécifiguement dans
ce cadre, les demandes des jeunes agri-
culteurs. Le Département conserve éga-
lement un objectif d'accompagnement

Page 1/2

a minima d’une cinquantaine de por-
teurs de projet. Dans cet objectif, il at-
tribuera a la Chambre d'agriculture, dans
le cadre de la Décision Modificative du
budget {qui sera examinée le 24 octo-
bre], 90 000 € pour ses actions en fa-
veur de l'installation. Cette subvention
sera proposée dans l'esprit de la charte
pour le renouvellement des générations.

La préservation des paysages ardecois fait pale des plorits du Conseil departemetal. C'eét aussi pour. cette raison
qu'il soutient {"agriculture.
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LE DEPARTEMENT

En résumé, 'ambition politique du Dé-
partement est de mettre en ceuvre une
solution compensatoire d‘aides a l'in-
vestissement que la loi NOTRe ne
permet plus. Ainsi, le Département de
L'Ardeche continuera a soutenir la dy-
namigue d'installation et les porteurs
de projets.

Toutefois, précise Laurent Ughetto, « nor-
malement, nous n'avons plus le droit d'ac-
corder ce type d'aide. Nous avons pu le
faire parce que nous sommes en année
transitoire, mais nous ne pourrons pas le
faire U'année prochaine ».

Un nouveau plan régional

A partir de 13 se pose la question de la
maniere dont sera conduite la politique
agricole pour les années a venir. Avec la
Chambre d'agriculture, le Département
a ainsi convenu d'utiliser 2016 pour
convaincre la Région de mettre en ceu-
vre les moyens nécessaires a la pour-
suite d'une stratégie agricole sur la
période 2014-2020, mais aussi de pé-
renniser les missions d"un certain nom-
bre d'organismes agricoles.

Cette politique, définie par la loiNOTRe,
portera le nom le Schéma Régional de
Développement Economique d'Innova-
tion et d'Internationalisation (SRDEII).

.:.!. 3
R RN
L}

Son but sera d'établir la stratégie éco-
nomique de la Région pour les cing pro-
chaines années. Clairement, l'Ardéche
souhaite que ce schéma comporte un
volet agricole. Comme pour le PDR, se-
lon Laurent Ughetto, « c'est dans ce
SRDEI! que nous pourrons alors mener des
actions en faveur de l'agriculture qui ne
sont pas possibles en dehors de ce cadre ».
Si chaque département a ses spécifici-
tés souligne t-il, il s'agira pour 'Ardéche
de défendre nos outils propres comme
par exemple le Centre de développe-
ment agroalimentaire.

Soulignant gue les objectifs du Dépar-
tement sont le maintien de la popula-
tion surtout le territoire, Laurent Ughetto
admet que nous sommes dans une pé-
riode d'incertitudes.

« Nous sommes dans un passage un peu
compliqué. Depuis longtemps, nous étions
dans une politique redéfinie chaque an-
née et désormais nous changeons de ca-
dre. La loi NOTRe a l'avantage de clari-
fier certaines choses mais aujourdhui,
nous sommes encore dans le flou car le
Département a di abandonner des poli-
tigues d'aide qui n'ont pas encore été re-
prises par d'autres financeurs. Il faut donc
profiter de la loi NOTRe pour dire que (a
politique d'aide a l'agriculture se fera dif-
féremment mais dans le méme esprit »,
dit-il.

Pour Laurent Ughetto,
l"agriculture est l'un des piliers
économiques du Département,
Malgré les nombreuses
incertitudes liées & la loi NOTRe,
le vice-président du Département
souhaite tout mettre en ceuvre
pour continuer & l'appuyer.
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SE/ .ilgre e zone de pmdtlcu't 1
el dc-\ cm us de u)lle{:w

mialme ée Ipfn Tes lnmdlcaps (iE‘

vec quatre millions de litres de

- Ataitconec:és.eum'echa,ta lai-
' terie Carrier fait figure de petit
Poucet dans la filiére laitiére rhanal-
. pine.Cependant, 'entreprise crééeen
1966, il y a tout juste 50 ans, emploie
| 25salariés et collecte une quarantaine
. d'exploitations sur le plateau ardéchois
et dans le Coiron. « La (aiterie Carrier
est aujourd’hui une entreprise qui se
porte assez bien, indique Bénédicte Car-
rier, la gérante de la société familiale.
Nous faisons tout pour rester surun chif-
fre d'affaires stable ou en légére hausse
autour de 5,2 millions d'euros, dont 12
% liés au bio. » Un combat de tous les
. jours.., Et malgré tout, Béatrice Car-
rier affirme payer le prix du lait mieux
que la moyenne nationale. La force de
- cette PME est de bénéficier d'une belle
. notoriété a l'échelle de son territoire

| construite depuis un demi-siécle et de

~ lamarque Areilladou, reconnue en Ar-

| déche, ainsique deux marques pour le
bio.

Une large gamme de
produits

L'entreprise basée a Vals-les-Bains
. s'adresse également a des marchés
. différents avec une capacité de ré-
pondre ala plupart des demandes spé-
cifiques de ses clients. « Nous sommes

collecteurs, transformateurs et distri-
buteurs. Nous n'hésitons pas 3 aller sur
des marchés de niche sur lesquels no-
tre capacité d'adaptation a (a demande
du client est notre force. » Par exern-
ple, siunclient cherche un produit pré-
cis comme une faisselle avec un taux
d’humidité précis ou un fromage blanc
avec une matiére seche différente, la
laiterie Carrier est capable de répon-
dre de maniére trés rapide, méme si
les volumes sont limités, ce que ne
peuvent pas faire les gros acteurs.

« Nous proposons une gamme de pro-
duits relativement diversifiés du (ait UHT,
du lait frais, du lait fermenté, du fromage
frais ou demi-sec, en passant par des fais-
selles, des yaourts nature et aux fruits,
de la créme ou du beurre, avec égale-
ment des produits bio, quis'adressent
une typologie de clients trés différente,
poursuit Bénédicte Carrier. Nos clients
sont 3 la fois des grands magasins, des
épiceries, des restaurateurs, des col-
lectivités, des industriels, etc. »

Pour séduire ses clients face a la
cancurrence, la laiterie Carrier joue a
100% la carte des produits locaux d'Ar-
déche. «Nas produits sont collectés,
transformés et distribués en Ardéche et
un peu au-dela, continue la gérante.
Tous nos clients y sont trés sensibles, cela
répond 3 certaines exigences de cahier

des charges pour certaines collectivités
ou permet & un restaurateur d'indiquer

sur sa carte que tel et tel produit est fa-

brigué avec du lait ardéchois. Notre
marque est d'ailleurs un atout trés im-
portant pour nos preduits vendus en GMS
ou en épicerie. » Depuis quelques an-
nées, le « manger local » a sensibilisé
de nouveaux clients, comme les col-
lectivités qui cherchent 4 proposer de
plus en plus de produits de leur ré-
gion. Pour la PDG de la laiterie Car-
rier, c'est une tendance forte. « Nous
bénéficions en ce moment du mouve-
ment vers le local et j'ose espérer que
les gens font de plus en plus attention a
l'arigine des produits qu'ils consomment.
Nous avons également des produits la-
bellisés « Golitez I'Ardéche » ce qui est
trésimportant pourinformerle consom-
mateur final. »

Des !:oﬁts de collecte
superieurs
ab0eures/ 10001

Gréce a 'activité de la laiterie, ce sont
plus de 40 exploitations laitiéres, par-
fois dans des zones trés compliquées
d'accés, qui sont collectées, « Nous
collectons certaines zones trés handi-
capées par le climat et (a desserte rou-
tiére, indique Béatrice Carrier. Par

exemple, lacommune Béage & proximité
dulac d'lssarlés connait une météo trés
compliquée et un accés routier difficile.
Je ne suis pas siire que beaucoup d'au-
tres entreprises s intéresseraientau lait
produit la-bas. » Cette montagne ardé-
choise explique des colts de collecte
trés élevés de l'ordre de 50 2 55 euros |
pour 1000 L.

Aujourd'hui, la grande inquiétude de
Béatrice Carrier réside dans la péren-
nité des explaitations laitiéres ardé-
choises. « Nous sommes en lien étroit
avec la chambre d'agriculture de 'Ar-
déche, mais il n'y a aucun projet d'ins-
tallation en lait sur nos zones de col-
lecte. D'ici deux & trois ans, 30 % des
chefs d'exploitations que nous collec-
tons auront plus de 60 ans... et nous ne
savons pas ce que vont devenir ces vo-
lumes de (ait !» @  camille Peyrache
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LES éCHOS du conseil

Consolidation du mur de la route des grads

Durant cette séance, le projet de consolidation du mur de la route des grads a été voté a 'unanimité. «Ce
mur devient dangereux, il s’affaisse dangereusement sur la route. C’est une situation qui s’aggrave chaque
hiver », a souligné Lionel Avit, directeur général des services.

Une subvention au profit I'association ADE école maternelle publique

Le conseil municipal a également approuvé une subvention de 450 euros au profit de I'association ADE
école maternelle publique, dans le cadre de leur projet annuel. L’association, qui travaille sur le théme de la
gourmandise cette année, souhaite faire intervenir “Goflitez d’Ardéche”.
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